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3-Gänge-Menü Angebot I - 2021 

29,90 € pro Pers ab 25 Personen 

 

Vorspeise 

Fruchtige Tomatensuppe mit Sahnehäubchen 

 

********  

Hauptgang 

Schweinefiletmedaillons vom Grill 

auf grüner Pfeffersauce mit Brokkoli und Rosmarinkartoffeln 

 

Vegetarischer Hauptgang  

Gebackener Ziegenkäse mit Honig und Thymian, 

dazu getrocknete Tomaten, Oliven, Pflaumenmus und Baguette 

 

********  

Hausgemachtes Dessert 

Tiramisù 

abwechselnde Schichten aus Löffelbiskuit und Mascarpone-Amaretto-Creme 
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3-Gänge-Menü Angebot II - 2021 

32,90 € pro Pers on ab 25 Personen 

 

Vorspeise 

Bruschetta italiana  

Ciabatta Scheiben mit Strauchtomaten, Zwiebeln, Knoblauch & Basilikum 

 

********  

Hauptgang 

Gebratener Lachs 

an Blattspinal, Rosmarinkartoffeln und Grilltomate 

 

Vegetarischer Hauptgang * Ravioli 

Teigtaschen gefüllt mit Spinat und Ricotta Käse auf fruchtiger Tomatensauce mit 

Basilikum 

 

********  

Hausgemachtes Dessert 

Apfelstrudel mit Schlagsahne 

feinster Blätterteig gefüllt mit Äpfeln, Rosinen und Mandeln 
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3-Gänge-Menü Angebot III  - 2021  

36,90 € pro Person ab 25 Personen 

 

Vorspeise 

 

Caprese mit Büffelmozzarella 

Strauchtomaten mit Büffelmozzarella, frischem Basilikum und Balsamico Creme 

 

********  

Hauptgang 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit laufwarmem hausgemachtem Kartoffelsalat und Salatgarnitur 

 

Vegetarischer Hauptgang *  

Ravioli 

Teigtaschen gefüllt mit Spinat und Ricotta Käse auf fruchtiger Tomatensauce mit 

Basilikum 

 

********  

Hausgemachtes Dessert 

Apfelstrudel mit Schlagsahne 

feinster Blätterteig gefüllt mit Äpfeln, Rosinen und Mandeln 
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Unser Weinempfehlungen 
 

 

10er Montepulciano d‘Abruzzo DOC “Il Bucaro” 

Italien – Abruzzen, Casa Vinicola Tortona 

Rubinrot, in Eichenholzfässern gereift mit einem außergewöhnlich aromatischen 

Bukett; harmonisch und mit ausgeglichenem Körper 

25,90 €/Flasche 

 
******** 

 
11er Pinot Noir AC "Louis Latour" 

Frankreich - Burgund, Maison Louis Latour 

intensive Frucht, leichte Würze; gute Struktur, feine Säure und wunderbar 

ausbalanciert 

29,90 €/Flasche 

******** 

 
12er Riesling QbA, trocken "Robert Weil" 

Deutschland - Rheingau, Weingut Robert Weil 

klare Frucht, konzentriert; klar auch im Mund, gute Fülle und Frucht; 

gradliniger feiner Riesling 

37,90 €/Flasche 
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