
M E N U  PA P I L LO N  	 75

3  P L AT S ,  F R O M A G E ,  D E S S E R T                 	

5  A C C O R D S  M E T S  &  V I N S                                                    36

L A  C A R T E
	

Ravioles de canard, bouillon épicé, raifort                         24

Courgettes marinées, pecorino, sauge & groseilles	 18

Focaccia aux légumes croquants, herbes potagères 	 20

Oeufs miroirs, artichaut, lard de Colonatta, parmesan 	 22

Lieu nacré, tomates & olives, céleri	   30

Cochon fermier en promenade à Utah Beach	 26

Canard colvert, chou à la genièvre, sauce salmis	 34    

Volaille rôtie aux épices, patate douce, jus vinaigré	 30

St Pierre, épinards & champignons, sabayon au vin jaune	36

Salade et fromage au lait cru                                              12

DESSERTS
	

Fondant aux figues, amandes caramélisées	 12

Gâteau au chocolat, cardamome, menthe	 12

Vacherin aux raisins, glace à la rose, miel	 12

Brioche perdue caramélisée, poire, feta	 12

Glaces et sorbets	 10

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS
Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1467 en date du 17 12 2000, le restaurant PAPILLON ainsi que ses four-

nisseurs s’engagent et garantissent l’origine de toutes leurs viandes. 


