Aperitifs der Saison

Secco Blanc, Weingut MeierSchmidt Piccolo 7,90
Flasche 26,00

Riesling Spritz

Riesling aus dem Paradies / Chartreuse / Zitrone / Thymian / Soda 8,00

Watermelon Margarita

Agavendestillat / Limette / Wassermelonensirup / Cointreau 9,00

Orange Thyme Smash

Gin / Cointreau / Honig / Zitrone / Thymian 9,00

Crown Calpis - Joghurt, Zitrone, Soda (alkoholfrei) 6,00
Aperitif Classics 8,00

Martini Negroni Rosé&Tonic



Signature Menii ,,The Grand Wazoo*

Chunga’s Revenge
Schweinebauch / Chili / Ananas / Mandarine 9,80

6%

Watermelon Boogie

Ziegenkdse / Wassermelone / Oliven / Wasabi 8,90

%%

Freak Out
Rosa Lammriicken / Miso / Blutorange

Sellerie / Koriander / Rhabarber / Ingwer 27,90

6%

Strictly Genteel

Frittierte Schokoladeneispraline / Erdbeeren /

Rote Bohnen / Griintee / Joghurt 7,80

4-Gang Ment 50,-
korrespondierende Weinbegleitung 16,-



Vorspeisen

Griine Apfel-Fenchel Suppe / Chili Hdhnchen 6,80

Kleiner Salat der Saison 5,90

Klassiker und Saisongerichte

New Style Zwiebelrostbraten - Uncle Meat Variation

Medium gebratenes Biirgermeistersteak vom deutschen Farsenrind /

Weifle Zwiebelcreme / Lauch / Chili-Kartoffeln 22,80
The Tale of the Thing Fish

Wolfsbarsch / Spargel / Rettich / Zucchini / Jalapeno 20,80
The Purple Lagoon

Risotto / Zitrone / Barlauch / Parmesan / Tomate / Spargel 14,90
Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken / Salat / Pommes Frites 18,80
- The Crown Burger -

Deutsches Dry-Aged Rind / Tomate / Eisberg / Krautermayo / Chili
Smokey Cheddar / Tonkatsu Sauce / Stif3kartoffelpommes 14,80



Digestif, Eis & Kiise

Hausgemachtes Eis oder Sorbet nach Tagesangebot

eine Kugel 2,90
zwei Kugeln 4,80
Kleiner Késeteller, Auswahl von europiischem Edelsorten 9,60
f‘ Hausgemachter Likor (saisonal wechselnd) 4cl 4,80
L , _
Frankische Briande 4cl 4,00

»Frankenzotti“/ Zwetschgenbrandy / Hochmoorgeist / Himbeergeist / Williams-Birnenbrand

Digestif Classics 8,50

Cuban Espresso Old Fashioned Manhattan Horse’s Neck



