Speisen

Licbe Biste,

wir begriifien Sie ganz herzlich zum ,, Abendmahl™ im Schaarschmidts.

Dbwohl wir stets frisch kochen und dariiber hinaus unsere Speisen und decen Zubereitung in der Karte genauer
beschreiben, kann es zu Unsicherheiten iiber decen Inhaltsstoffe kommen.

Bitte wenden $ie sich an unseren Secevice und lassen sich beraten, wenn es um Allergene in unseren Speisen geht.
Dariiberhinaus liegt eine Speisenkarte, mit den 14 wichtigsten Rllergenen Stoffen fiie Sie bereit.

Thee Schaarschmidts

Tnklusiv soMwst



Alles auf einen Blick:

Kalte Yorspeisen: Seite:
Schaarschmidts Schlemmeeschnitte 1
Uitello Tomnato ] 1
Larpaccio von der gebeizten Befliigelleber 2
farpaccio vom Rinderfilet 2
Warme Yorspeisen:

Suppen:

Sichsische Kactoffelsuppe 4
Vootlandische Waldpilzsuppe 4
Balate:

Gemischter Salattellee 5
Chicorcesalat

Schopskasalat

Fisch:

Eanderfilet ,Spreewilder Ret™ ]
Seezunge (Noedsee) ]

WYeogetarisch: Seite:

WYegetarisch: Seite:

Kohlrabiziehys 7
Mehe auf unserer Tageskarte oder fragen Sie doch
einfach den Service, was Thnen die Kiiche Heute

noch Hiibsches anbieten hann.

Topf und Planne

Gohliser Filettellee 8
Lammeriickenfilet

Piccatta a la Milanaise 8
Schweinefilet Moutaede

Wild & Yogelgerichte

Lausitzer Hasenkeule 9

Moritzburger Jagdfasan & Andere
$teaks:

Unser aktuelles Steakangebot entnehmen $ie
bitte unserer Tageskarte (Tafel)

Gerne braten wir fiie Sie ein Chateaubriande oder
Eateecote double

Kaltes:

fatay . 12
Kiaselehmann lisst griifien 12
Dessert:

Lreme Bewlpe 13
Quarkkeulchen 13
Karlsbader Bisoblate 13
Rotweinpflaumchen 13
Bohliser Buller 14

Flambes fiie $ie am Tisch zubereitet:

Crepes Suzette 14

Prefferkirschen 14

Tnklusiv soMwst



Aperitifs

Mactini bianco-rosso-doro-rosé-dey

Nolly prat,

Martinicocktail sweet Gin Wernut weig, Angostura, Kirsche, Zitrone)
Martinicocktail dey, Gin, Wermut trocken, Angostura, Olive)
Manhatten (canadien club, Wermut vot, Angostura, Kirsche)
Sandemann Sheeey ceeam/medium/dey

Sandemann Port withe, tawny, ruby

Lynar auf Eis

Aperol' bitter auf zis
ﬂpﬂ‘ﬂ[smitz ( it Prosecco )
Peenod" auf Bis mit soda
Absinth auf Eis mit Soda
Hugo

Lampari

Lampari-Brange”
ﬁampari-ﬁoda‘]

Ki[‘ ]obannisbeerﬁkﬁr—WeiBn ;
Ki[‘ BD I al ]obannisbeerf. - Sekt

Y wit Parbstof‘f
2) koffeinba{tig
g)cbim'nba[tig

Tnklusiv soMwst

EUR

4,20
4,20
750
7,50
7/90
4,20
4,20
4,10
4,10
7,90
4,10
4,10
7,90
4)50
0,90
550
06,00
7/90



Kalte Yorspeisen

Schaarschmidt’s Schlemmerschnitte

Tatay, natirrlich ganz fw'scb und gut gewiirzt,
bestreut mit Zwiebel- und Gurkenwiirfelchen,
be[egt wit Scheiben von gekocbtem Ej, bamuf Seebasemogen.
Dariiber eine Fingerspitze frische Krduter und
Pfeffer aus der Miihle.
Dies alles auf vollkorubrot.
EURIL50

Vitello Tonnato

Seine Wiege steht in Ita[ien, wicht in Sacbsen, ist bei uns aber nicht mehr wegzubenken.
Um es besonders gut zu machen nehwen wir feines, rosa gebratenes Ralbsritckenfilet, Olivendl,
eine pikante Thunfischmayonnaise und obenauf natirrlich feinste Kapern.

Dann noch ein Sa{at{)ouqettcben uno Zitrone.

Baguette darf nicht fehlen.

EURI3,90

Seite 1
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Kalte Yorspeisen

Larpaccio von der Gefliigelleber

Die haben wir erst rosa gebraten, anschlieRend in feurigem Chili-Walnuss-Oel
gebeizt, kalt aufgescbnitten, und dann wit caramelisierten
Walwiissen und it einem kleinen

Salatbouquet und Baguette angerichtet.

Guten Appetit

EUR 12,50

Larpaccio vom Rinderfilet

Klassiker von hauchditnnem Rinbevfi[et/ wit ka{tgepvesstem Olivenoel ()etw’iufe{t,
leicht gesalzen und gepfeffert, dariiber geriebener Parmesan. Mit einem Rleinen
Salatstriugchen Zitrone und Butter dazu. Baguette nebenber.

EUR 14,50

Seite 2
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Warme Yorspeisen

Weinbergschnecken ,, obdachlos™...

Na ja, weil ohme Haus, bafﬂv im Tdsschen.
Ein gutes, halbes Dutzend Schmecken in einem
Kvéiuter-cbam;oignon-l\/ms mit Knobfaucb,
zu guter Letzt mit Parmesan iiberbacken.
Auch hier das fmnzb’siscbe weigbrot dazu
EUR 9,50

Lammfiletchen

Sie waren Steffi Kiihms Leibgericht!

Mundgerechte Lawmfiletchen mit Krduterknoblanchbutter
in einem Scheckenpfinnchen gratiniert.

Die Knoblauchbutter wird traditionell mit Baguette
ffgediddscho”

EUR 14,00

SDelsnitzer Sperk™

Was fitr eine Geschichte...beinabe wdren alle Oelsnitzer Sperken( Spatzen) geblieben,
zum Gliick ga{) es 0a aber doch den Raben 1nd fast alles hat sich wieder zum Guten
gewendet. Bei uns ist Oer ,,Spevk" em Wacbte[cben/ entbeint, pikant gefﬂﬂt, auch wit
eine dritten Brust!! Ja, ja, die Oelsnitzer sind schon was Besonderes...

dann mit Tbymianbonig bepinze{t und ab unter die ,,Hohensonne”

Dawmit 0as K[einge[b nicht alle wiro, haben wir in einem Pastetchenmest , alles auf
bunten Linsen angericbtet. Zum Gericht gebﬁrt eim Bucb, in Oew ist Oie ganze
Geschichte beschrieben.

EUR 14,50

Seite 3
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Suppen
Sichsische Kartoffelsuppe

Wussten Sie, 0ass auch Sachsen — hier besonders das Vogt[anb —
die Heimat des Kartoffelanbaus in Deutschland war?

Wir kochen die Kartoffelsuppe wie in weiner vogtlandischen Heimat: {// //

Mit Mohre, Sellerie, Zwiebel, Speck ..und natiirlich Kartoffeln, ' /
gewirzt wird mit reichlich Majoran und Liebstickel.
Ein Grillwiirstchen und Croutons obenauf.

Guten Appetit!

EUR 7,50

Sichsische Waldpilzsuppe

Tn weiner alten Heimat sagt wan “Schwammespalken” dazu.
Also veichlich Pi[ze, Kavtoffe{stﬂckcben, Zwiebeln und Speck, ne
gute Bm{ye, Kitmmel muss Oran, Zuckev, Essig

und natitrlich Petersilie und Schwittlanch.

(1ch konnte wocben{omg davon leben.. — Der Wirt)

EUR 7,90

Noch melyr Suppen finden Sie auf unserer Tageskarte!

Seite 4
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Balate

Schopshasalat

(Setne Heimat [iegt vor 0en Toren Sofias!)

Wir witrden Bauernsalat sagen..

Tomaten-, Gurken- und Paprikawiirfel zusammen wit Zwiebel und Knoblauch und Olivens|
(Péirchen sollten ilm beide essen)

Dariiber Schafskdse, Schmittlauchy, Petersilie und Pfeffer aus der Miible.

EUR 1050

ﬁhim[’I?I?Sﬂlﬂt Blattsalate werden

zusammen wit Bldittern und Streifen vom
Chicoree mit einer sichsischen Orangen-
Howigmarinade betraufelt, danach it frischen
Erdbeeren und Omngenﬁ{ets hitbsch garmiert.
EUR 950

Bemischter Salatteller

Bunter, wit viel Liebe arrangierter Salatmix, betraufelt wiit Zitronensaft, kaltgepresstem
Olivenoel und French Dressing.
EUR 850

Seite  §
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Fisch

Landerfilet ,, $precwilder Art™

Von dort, wo die Gurken zu Hause sind...

Das Zanderfilet ditmsten. Feine Streifen von Sellerie, Mohre, etwas
zwiebel und gritner Gurke schmeiden, davauf das Zanderfilet und
daritber geklérte Butter wit fein gewiirfeltem gekochtem i,

eine Fingerspitze Petersilie und Dill. salzkartoffeln nebenber.
EUR 2350

N
4 A i

—
—

Seezunge ( Nordsee

Was fﬂv ein Fisch...

Natitrlich von uns fﬂr Sie fi{etiert, wit einey Zitvonenbutter, einem bunten Gemriise und
Petersilienkartoffeln angerichtet.

Preis nach Gewicht:

Pro 100 g 6,00

Bei[agen: 10,50

Auf unserer Tafel finden Bie bestimmt mehe davon. ..

Seite 6
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Aus Topf und Pfanne

L Kohleabizickus™

Tn unserer groRen Gewmiiseschiissel finden Sie fast alles wieder,

was der alte [egenbo’ire Leipziger Gewmitsemarkt an friscbem Gemitse zu bieten hat.
Dazu servieren wiv Butternudeln.

EUR 1850

Bohliser Filetteller

Medaillons vom Schwein und argentim’scbem Angusrind
zu einem bunten Gewmiise, Rahmchampignons und
gebmtenen, spam’scben Pe{{kavtoﬁ(e[n. Daritber Sauce
Bernaise, Sauce Ho”anbaise, 1und Sauce Choron. Die SoRen
miissen alle gut durcheinanderlaufen, das macht gevade den
besonderen Geschmack aus.

EUR 2850
Lammeiickenfilet
Erst rosa ge{)mten, dann bekowmt es nocb eine Pinien Kernkruste
komplett ist es dann mit Keniabohmchen und Rosmarinkartoffeln.
EUR 27,00
Seite 7
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Aus Topf und Pfanne

Picatta Wilanaise

Kleine Schuitzelchen vom Schweinefilet mit Parmesan paniert,

in guter Butter gebraten, mit Cherrytomaten, zu tomatierten Spagetti
it Champignonkopfchen und feinen Schinkenstreifen.

EUR17,50

Schweinefilet Moutarde

Die Lanbscbweinmebaiﬂons weroen meiert, kurz gebmten und bekowmen dann im Grill ein
Krdutersenfhiaubchen aufgesetzt, dazu ein buntes Gemiisebett wiit Champignonkopfchen und
Kavtoffe[stampf.

EUR22,50

Seite 8
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Aus Topf und Pfanne

Bichsische Rinderroulade

Gefiillt wie O vHeme: wiit Speck und Zwiebel, sauver Gurke, Champignons und Molre,
gewiirzt wiit Senf, Pfeffer und salz und dann wit viel
Liebe hinein ins Robr. Rosenkohl
und unsere Wickelkloge dazu . ..
und wenn die dann noch in guter Butter
gebmten wurden, ach ja. ..
EUR 18,90

Eines von 7 Leibgew’cbten von August dem Starken und natitrlich von
unserem Erich Loest...Ebrenmbl}irgev von Leipzig und und und

Hier ag ich den besten Ochsenschwanz nirdlich von Nancy“lll

Wir werden ihm nie Vergessen...

Dehsenschwanz in Burgunder

Mindestens 2.4 Stunden mariniert im guten Roten und 0ann in 0en Ofen.

s hernachens” angevicbtet wiit Bohmenbitndchen und in guter Butter ge(watenen
Wickelklogen.

EUR 26,50

Seite 9
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Wild

Moritzburger Jagdfasan( fiir 2 Pers. )
ach ™ Art der Leipziger Yogelfrauen”

Wussten Sie, dass die beriilmte Fasanerie August des Starken die einzige Fasanerie in
Deutschland ist, O1e man besuchen bavf...? sie sollten es einmal tun, ob Hafen wit
Leuchtturm... oder Fasanensc(y[ésscben, es 1st einfacb , enzschardsch’ da.

Wir haben den Fasan komplett entbeint, fivstlich gefiillt, dann wiit Speck umwickelt und auf
einem Gewiisebett im Ofen gegart. Angew’cbtet wird auf sdchsischem Weinsanerkraut mit
cavamelisierten Weinbeeren, dann noch gebratene Wickelkloge dazu, August dem alten
Vielfrag hitte es so bestimmt gefallen.

EUR 25,00 pP

Lausitzer Hasenkeule

Obwobl er ein guter Renner war — was hat es il genittzt? Nun ist ey doch bei uns in der
Pfanne gelandet. Vorher hatten wiv Thn aber gut eingelegt, wit ‘mer Menge Kréutern und
viel Gebeimmiskrdmerei. Angericbtet wird it Rosenkohl und bunten Beeten.

Awm besten schmecken ge{)mtene, sichsische Wickelkloge dazu!

EUR 24,50

Seite 10
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Schaarschmidts Uogelkarte

Anmerkung

Da wir nicht alle hier Beschriebenen g[eicbzeitig vorhalten k(’innen, bitte auf unserey
Angebotstafel oder beim service informieren, wir halten mindestens 2 verschiedene Vagel fiir
Sie bereit.

,» Delsnitzer Sperk”™

Warum im Vogtland die Bitrger von Oelsnitz , Sperken” genannt werden, dass Sperken
hierzulande Spatzen sind, warum wir keine Spatzen wiehy essen ditrfen und der Sperk eine
Wachtel ist und warum die Wachtel Ovei Britste hat wnd warum wiv die Wachtel auf Linsen
anw’cbten...??? Sie erfabven alles in einem Bucb, 04s gibt es ndm{icb Zu jedem bestellten Snevk (
Wachtel ) und erzablt eine wirklich einma{ige Geschichte. U(wigens, das Wachtelchen ist
komplett entbeint.

» Leipziger Uogelhochzeit™
Mein Gott, wie schockierend muss das wobl firr die Leipziger gewesen sein, als ausgerechmet iy
[ieber Konig Albert 1876 0as Lerchenverbot erlies ..waren doch die Leipziger eine Oer groften
Singuogelfressergemeinden” in deutschen Landen. Bis zu 400000 Il und melr Singuigel sind
s0 allein im Jalr 1720 auf der Strecke geblieben, wurden von ilmen und besonders von ihren
Messegdisten verzehrt. Geblieben sind Geschichten aber Gott sei Dank auch Rezepte. Hinter
unsere ,,Vogelhochzeit vevbivgt sich ein Rotfu@rebbﬂbncben,( Wi[bgef{ﬁge[ aus Schottland )
komplett entgeint natitrlich, dann gefillt unter anderem mit Fasanen-und Wachtelbrust , alles
nach Art der ,,Leipziger Vogelfranen auf Weinsaverkraut, wiit caramelisierten Weinbeeren
und gebratenen Wickelklogen.

Seite II
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Schaarschmidts Uogelkarte

A4
Dpferente
Was konnte das wobl sein? Ja, kennen sie denn nicht die Geschichte von der ,,Opferwmst”?
Nein? Tch weine jetzt nicht die aus Threr Scbu[zeit, Deeen oder Difie aus Threr K[asse, oer,

die iwmer dvan war, filr ALLES! Das warne arwie Sau! Nee, ich wieine das Witrstchen was
meine Mutti immer exctra gekauft hat. Dieses kaw namlich ins Wasser, wurde gekocht bis es
p[atzte uno seinen gadanzen Geschmack abgab Nun erst wurden unsere Witrstchen ins heie
Wasser gelegt, das eine hatte sich geopfert, man schmeckte es wirklich, war besser als an dev
Tanke...

Was hat 0as aber wiit unsever Ente zu tun? Also unserve Ente ist eine junge, fmnziisiscbe
Wildente. Wir haben vier Stiick davon gekauft, verkaufen werden wiv aber nuy dreill? Die
vierte Ente wird zu einer wiirzigen Fitllung fiir die dvei andevenlll und nativlich haben wir das
Végefcben vorher entbeint aber das haben Sie bestimmt schon vermmtet. Was es dazu gibt, steht
auf unserer Tafel.

Schaarschmidts ,, Dberbiirgermeisterente™
Ne, ne, ne, nicht der, den wir jetzt im Jalre 2020 haben, der ist doch zuj]lmg.

Es war am 5.4. 1831 als Carl ~Friedrich Schaarschmidt zum ersten, noch dazu frei gewo’ib{ten
Obevbﬂrgevmeistev von Leipzig in sein Amt eingefﬂbrt wurde( ja, w'cbtig ge{esen...) 0a wuroe
natiirlich auch firrstlich aufgetafelt. Der Hohepunkt in der Speisenfolge war dabei ein
Entenbraten. Acb, kimnte doch unser Vetter sehen was wir in der Kiiche so alles in seinem
Gedenken wiit seiner Leibspeise anstellen. Sie almen es scbon, Zuerst entfemen wir it viel
Liebe und Geschick alle Knochen, dann wird gewiirzt , spater mit Zwiebelwiirfelchen, Apfel
uno Omngenfi[ets wnd auch Backobst gefﬂ“t. Nun wir0 Oer Voge( wieder hitbsch mobeﬂievt, uns
reichen Ovei Rouladennadeln dazu. Wie das gebt verraten wiv spdter. vielleicht.

Und ab ins Robr !

Tja, was serviert man nun 0azul weil gerne aunch wal anoers, {eicfyter, haben wir uns heute
firr einen Apfelspitzkohl und grimen Loffelklogchen entschieden oder doch lieber
Buttermtilchgetzen).

Seite 12
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Speisen Sachsisch

HLeitungsente™

Liigenpresse, alternative Walrheiten und auch andeve Wortschopfungen machen ja schon
{o'ingev Oie Runde, mein pevsén{icbev Favorit ist aber die »Zeitungsente”
Passt sie doch so bevvowagenb zu weinem Thema.
Ge[egt wurde iy Ei in der LVZ. Tn ihrer Ausgabe VoW 01.02.2020 schrieb hier Herr Mathias
Orbeck
Erster Oberbiirgermeister von Leipzig war 1877 Georgi.

It

Noch mal zur Evinnerung, am 01.04.1831 wuroe neben Chyristian Abo[f Deutw’cb/ auclh Carl-
Friedvich Schaarschmidt zum ersten Obevbﬂvgevmeistev von Leipzig gewo‘ib{t unod am 05.04. in
sein Amt eingefiirt.

Er hat bestinmmt nuy fa[scb abgescbw’eben, Oer Herr ,,Obrbegg” .. kann ja passieren.
1ch frage mich wem es wobl noch aufgefallen ist,
muss unbedingt weinen Nachbarn fragen, der ist Historiker.

Seite 13
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Schaarschmidts Uogelkarte

Stubenhkiicken

K[eine, junge, fette Hithner nennt man Stubenkiicken. Wober die wol ihren Namen haben..?
Bei meiner Tante Anna m O{)ev{auter{)acb/ bei Falkenstein im Vogt[omb, blieben die ersten
jungen Hithner im Jabr ey in Oer Kﬂcbe, g[eicb neben dem KM‘}SMH, da war es schimn warm,
in der Stube. Evst wenn man feststellen konnte wer Junge und wer Mdadchen war durften die
einen Eier legen, die andren waren am Ziel. Geschreddert, wie heutzutage leider noch oft, ne
sowas hitte sich keiner erlauben diivfen! Tm Zuge der Gleichberechtigung werden heute
mannliche und weibliche Vagel angeboten. Bei uns kommen sie aus Frankreich und der Ziichter
verspricht artgerechte Haltung, wit Zertifikat.

Auf unsever Angebotstafel erfalren Sie was sich die Kiiche fitr Heute Schimes ausgedacht hat.
K[&n’, wiy baben sie vor dem Fitllen entbeint.

,DBohliser Bosselchen™

Ham se vie“eicbt’ne Rleene Portion won der Gans* ,» Ne, meine Guoe, kleene Ginse gibt’s
[eider nich"« Ach Herr O{)ev, wir Alten gonn doch wnich mehr so viel essen!” Stimmt, bin ja och
nich melr so fw'scb. Es winsste also wieder mal ein Wachtelchen Federn lassen und natitrlich
ba()en Wi es kowqa{ett entbeint und dann wit einer witrzigen Ff)t”ung von 0er Gans,
Ganselebern und pilzen gefﬂ{{t.

,» S0 Omd, nun scbaffen sie auch noch was SitRes!”

Seite 14
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Schaarschmidts Uogelkarte

Mebr BEB gebt wicht

Moritzburger Jagdfasan

Seit 1876 stet das in Moritzburg bei Dresden gelegene Fasanenschlosschen, nebst Fasanerie,
alles nur einen Steinwuvf vom Jago-uno Mdrchenschloss (Ovei Haselnitsse ff/'w Aschenbrioel...)
und vow einzigen Leuchtturm von Sachsen entfernt. Noch heute schliipfen dort Jagdfasane und
einzigartig in Deutscb[anb, sie bﬂrfen sich diese aus ndchster Nibe ansehen. Noch ndber
kommen Sie den einzigartigen V()’ge{n ua vy noch bei uns, und Sie abmen es {dngst, wir haben
die Fasane aufwendig entbeint, wit einer beerigen Farce gefitllt, dressiert und bardiert, und dann
ab in den Ofen. Wenn Sie jetzt nocb unser Weinsauevkmut, wit kavawellisierten Weinbeeren
unod gebmtenen scheiben vom Séchsischen Wickelklog dazu bestellen... Friedvich August Oer
Oritte, Kurfitrst und spdter evster Konig aber auch Sachsens wobl bekanntester Gourmet &
Gourmand hitte seine Frende daran.

["Jbvigens, schimn auﬁoassen, es 1st Jagbgeﬂﬂge{, kleinste Knocbensp{ittevcben o0er Scbrotkﬂge[cben
[assen sich manchmal nicht vermeiden.

Taubchen

Frither [ So viele D(’)'err, so viele Taubenscb{dge, so viele Rezepte. Heute, eine nicht ganz so
preiswerte Spezialitdt! Zumal wenn die Vigelchen, wie die unsrigen, aus Frankreich stammen.
Mit Zertifikat und jede wiit einer Schirpe, die, die Herkunft und artgerechte Haltung
garantiert. Wie wir sie heute zubeveitet haben steht auf oer Angebotstafe[ oder das Personal
wei melyr. Ich wag sie mit einer Geflirgelfarce, Lebern und Morcheln gefillt. Also, ganzgenau
S0 Wwie man es am Hofe in Dresden auch mochte.

Und entbeint sind sie ja sowieso.

Haben Sie vielleicht einen anderen Rezeptvorscb{ag?

Seite 15
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Steaks

Rumpsteak oder Entrecote, siehe Tageskarte
Filetsteah 4 100y EUR 12,00

Die Steaks braten wir immer medium, es sei 0enm,
Sie bo‘itten es gern anders.

Fiir zwei Personen braten wir Thnen gerne

e

Chateaubriand 4004 oder mehr?

oder ein

Entrecote double 400q auch bier geht es groger

Lu unseren Steaks servieeen wie Thaen:

ein Gemtiisebouquet
gerostete spam’scbe Pe{{kmtoffe{n
Keniabb’bncben wit Speck

Sauce Bernaise

Pfeffevsoﬂe
Kw‘iutevbutter

Tnklusive 50 Mwst

EUR
EUR
EUR

EUR
EUR
EUR

0,50
390
490

2,50
2,50
1,00
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as Kaltes

Tatar

Was nicht nur unser Herr Movitz so gerne hat.
Selbstverstindlich immer gaaanz frisch!lUnd dann wie in
ankreicb... :
Oel ) Eige[ﬁ, Senf, ein bisschen Ketcbup, Zwiebe{wmfe{cben, von Oer Gewngmke ebenso,
sardelle und Rapern, ( bei der franzésischen Hausfran davon gerne etwas wehy) nun alles gut
gewitrzt und schon griindlich durchavbeiten,

Butter uno gerostetes Steinofen{)vot 0azu, TaTa Ta, Taaaar |

Natitrlich beveiten wir thnen hr Tatar am Tisch zu.

EUR 1850

Kaselehmann lasst griifjen. . .

Wer kennt i nicht und seinen Kdsesalat oder die
Kleenen , Stinkefinger-...

]ebenfa“s lohmnt sich ein Besuch seines einzig-
artigen Geschifts, bier in Goblis immer.

Fragen Sie den Sevvice, ein Happchen zum Wein
o0ey einfacﬂ; NUY S0 ZUm Nascben, die Kiiche hat
mmer was 0d.

Seite 17
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JHernachens™

Lreme brulee

Die franzosische Dessertspezialitdt. Und da ich in Frankreich nie genug davon bekowmen kownte,
haben wir die Portion einfacb ein bisschen groBer gemacbt.

Eine feine Vani“e-Sabne-Cveme wiit zarter Cavamelkyuste.

EUR 8550

Quarkkeulchen

Alle Rinder in Sachsen werden damit groB und
kinnen anch spdter nicht davon lassen.

Schiom gologelb gebraten, Preiselbeeren und Zucker
obenauf. Sie konnen aber auch Apfe[mus dazu haben.
Das war von Owa zu Oma verschieden.

EUR 8,90

Tawwarmes Pflaumenkompott

in Rotwein ( an dieser Stelle warnen wir vor dem sehr hoben Sucbtpotentia{ )
wit vielen meqoe{n ( Butterstreuseln ) und Vanilleeis

EUR 950

Wer gerne knuspert:

Karlsbader Eisoblate

Filr so ein Waﬂe[cben war wiiv als Kind kein Weg zu weit.
Wir fiillen sie mit Vanilleeis und Pistazien.

Nebenber kommen Evdbeeren, die wiit Pernod betrdiufelt werden
und setzen ein Sahmehianbchen bamuf.

Einfacb kistlich!

EUR 990

Seite 18
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. Hernachens'

Dohliser Buller™

Ne Guller ist in Lebtzsch eine vunde Sache. 1n Goblis ist
04s eine ”Gob{isev Guller. Da(yintev verbivgt sicb eine
[eckere Uberraschung, heig und kalt.

Gibt es so nur bei uns!

EUR 1050

Ubrigens: Ubervaschung ist Uberraschung!

Nicht fragen — probieren!

Tlambees, fiiv Sie am Tisch zubereitet: ( ab 2 Personen)

Lrepes Susette

Die kleinen ditnmen Eievkiichlein wiit dem woblklingenden franzosischen

Nawen, “gebadet” in Orangen-Mandel- Carawel, flambiert wit Grand Marnier,

Vanilleeis nebenbei. Das Léﬁe[cben heiRe Schokolade dazu ist kein Muss...aber wir kennen doch
unsere ,,Kinder".

EUR 14,50 (p.P.)

Plefterkirschen

Zusamwien mit guter Butter und Zucker in der Pfanne ein Carawel bevsteﬂen, Zitvonensaft unod
Kirschsaft dazugeben und veduzieven, jetzt evst die vorgewdrmten Kivschen dazugeben und alles
wiit Kirschbrand( wmss nicht Zieg[er Wwildkirsch N. 1) sein, ﬂambieren. Wenn die Kirschen
g[&'mzen und der Fond ist nicht mely Wdissrig ist, 0ann haben wir alles w’cbtig gemacbt. Nun erst
den gritnen Pfeffer dazugeben. Wie das duftet... Tja, jetzt wivd mit Vanilleeis angerichtet. Warum
wir noch heige Schokolade bam{)evge{)en? Probieven Sie!

“Ach hétten Sie doch nur die Suppe wegge[assen...!”

EUR 1350 (p.P.)
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Speisen - Sichsisch
HEisupgel”

Leipziger Eislerche™
Wie Sie vielleicht schon wussten, bis 1876 wurden woll alle Vogelgerichte in Leipzig won
Beickern zubereitet und angeboten. Nach dem Lerchenverbot war es eben auch ein Beicker der
ein Gebiick evfomb, 0as er Leipziger Lerche nannte und welches sich noch heute grofer
Beliebtheit erfreut. Wir haben dieses Gebdick noch mal neu gedacht, im Miirbeteigschalchen
befindet sich ein Vanille- Marzipaneis wiit Pistazien. Gelt inmmer.

Merseburger Babe im Nest™

Vor 500 Jahren hat wan schuell mal seinen Ropf verloren, so auch ein eigentlich sebr trener
Bediensteter von Bischof Thilo won Trotha. Dieser wurde trotzdem hingerichtet, weil er
gestob[en haben sollte. Ein Trrtum, wie sich herausstellte. Der Tter war ein Rabe, 0as
Diebesgut fanben Handwerker in seinem Nest, im Turm Oes schlosses. Seit dieser Zeit verbiift
ein walyrhaftiger Rabe eine Strafe im Schloss, seit kitrzevem wit Frau...( Sippenbaft )

Bei unserem Naschwerk handelt es sich um eiven ausgebackenen Apfelring mit Rabchen und
Vanilleeis. Der Weinschaum dazu setzt allem die Krone auf.

Fitrstlich.

,» Leipziger Rabchen™
Sie fmgen sich zu Recbt, Rdbcben, waren das nicht k{eine, schlecht erzogene, vor(aute,
{drmenbe, meist scbmutzige Jungen? ,,Das iss vielleicht een Rédibschn... Nein, nein keine
Angst wor dew was wiv hier auf den Teller bringen.
Es sind Pﬂaumen, entsteint, diesmal nicht entbeint...dann gefﬂ“t, wit Mandel 1nd Marzipan,
nun in Teig ausgebacken, am [iebsten auf einer Vanillesoge wiit Vanilleeis serviert. Das Beste,
weil sich Hauspflaumen so hervorragen zum Einfrieven eignen konnen wir diese Leckerei das
ganze Jabr anbieten...PS Jeder ist ff)ﬂf seine Figur selbst verantwortlich.

Seite 2.0
Tnklusive 50 Mwst



De sik” sche Loreled

Ich wess nich, mir isses so gomisch

Un drechendwas macht mich verstimmt.
9" is meechlich, das is anadomisch

Wie das dhmd beim Menschen oft gimmt.

De Alwe, die bladdscheet so friedlich.
A Fischgahn gimmt aus de Tschechei
Drin sitzt' ne Familie gemiedlich,

Nun sin” se schon an dr Bastei.

Un ohm uffn Birche, nu gugge,

Da gammt sich a Freilein Lhe ™ n Zobb.

Se schteiechelt™ n glatt, hiibsch mit $chbugge.
Dann schtiktsn als Gauz uffn Hobb.

Dor vater da unten im Gahne

Glotzt nuf bei,des Weib gans entzickt.
De Mudder ment deaurisch: ,,Ich ahne,
Die macht unsern Babbah verrickt™.

Nu fangt die da ohm uffn Falsn

zu sing och noch an — a Hubbleh
De Vader im Bahn dud sich wilsen
Uor Lachen und jodelt: ,, Jucheh!™

»Bis stille!™, scheeit angstlich Dttilche.
Schon gibblt gans fuechtbar dr Gahn.
Un bltzlich, versinkt de Familche. ...
Nee, Freilein, was hamse gedan!
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Meniis

Fiir Thee Firmen- oder Familienfeier steht Thaen eine ganze Reihe
von Meniis zur Yerfiigung. Je nach Anlass, ob modern oder
klassisch, sachsisch, historisch oder international, vom
Dreigange Menii bis zum ,, Aeunerlei™. Wir beraten Sie gerne.

ZB.

sdchsisches Liebesmahl

sdchsisch klassisch 1

sdchsisch klassisch 2

Sdcbsiscbe Hoﬂ{ﬂcbe s Frohliche Exzesse

sdchsische Hofkﬂcbe ,,Hevcu[es Saxonius’

Sdchsisch Menit nach Art der »Leipziger Voge[fmuen” I

Leipziger Kiichenpost... in Vorbereitung
Leipziger Kiichenpost ( Riickfahrt) in Vorbereitung
Menii aus dem Osterland in Vorbereitung

Luthermenii( Ein fveunb[icbev Wirt ist 0as beste Gesicht)
Bacbmem}i ’s Hallenser nge[pvobe 17167
Goetbemenﬂ

Weibnachliches

., Neuner[ei«

Gdnsemenit

Schwarzes Gothikmenit

Vegetmiscbes Menit

Lene Voigt Menii ,, Merbemumbe ,,
Kaltes Sommermeni

Frithlingsmenii

Natiirlich beraten wiv Sie auch gerne bei der Zusammenste”ung von modernen
internationalen Menits.
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	Pernod1) auf Eis mit Soda 2 cl 4,10
	Absinth auf Eis mit Soda 2 cl 4,10
	Campari-Soda1)                                                                                      0,1l 5,50
	Gefüllt wie d´rHeme: mit Speck und Zwiebel, saurer Gurke, Champignons und Möhre,
	gewürzt mit Senf, Pfeffer und Salz und dann mit viel
	Liebe hinein ins Rohr.  Rosenkohl
	und unsere Wickelklöße dazu . . .
	und wenn die dann noch in guter Butter
	gebraten wurden, ach ja. . .
	EUR 18,90


