
 
 
 
 
 

VORSPEISEN 
 
 

Vitello Tonnato 
Gebratenes Kalbsfleisch dünn geschnitten 

mit Thunfischsauce und Kapern 
8.8 

 
 

Eierschwammerlsülzchen 
mit Kamptaler Rohschinken, Vogerlsalat und Vinaigrette 

8.8  
 
 

Beef Tatar (vom Wald4tler Jungrind) 
mit Wasabicreme, Butter und Toast 

 Als Vorspeise 9.8 (12 DAG)  
Als Hauptspeise 12.8 (18 DAG) 

 
 

SUPPEN 
 
 

Rindsuppe  
mit Frittaten, Käseschöberl oder Speck-Grießknöderl 

4 
 
 

Knoblauchcremesuppe 
mit Brotchips 

4.5 
 
 

Geeiste Gurkenkaltschale 
mit Shrimpsspießchen 

4.5 
 
 

VEGETARISCHES 
 
 

Hausgemachter Eierschwammerlstrudel 
mit Kräuterdip, dazu Heurige Erdäpfel und Grüner Salat 

12.8  
 
 

Vegane Spinat-Tofulaibchen 
mit Kräuterdip und grünem Salat 

11.8 
 
 

FISCH 
 

Wald4tler Forellenfilet gebraten 
mit Kräuterbutter, Heurige Erdäpfel und Grüner Salat 

15.8 
 
 

Gebratenes Lachsfilet 
mit Kräuterkruste auf getrüffeltem Erdäpfelpüree 

14.8 
 



 
 

 
 

STRASSER HOF SPEZIALITÄTEN 
 
 

Esterhazy Rostbraten (von der Beiried) vom Wald4tler Jungrind 
in Wurzelgemüsesauce mit Braterdäpfel 

18.8 
 
 

Gebratene Schweinsfiletmedaillons 
mit Eierschwammerlsauce und Speckknödel 

16.3 
 
 

Geschmorte Kalbshaxe ausgelöst 
mit Grammelpolenta und Sommergemüse 

14.8 
 
 

Geröstete Schweinsleber 
mit Eierschwammerl in Malzbiersauce und Heurige Erdäpfel 

12.8 
 
 

Surschnitzel gebacken 
mit Erdäpfelsalat 

11.8 
 

 

GRILLSPEZIALITÄTEN 
Alle Grillgerichte  

mit 2 hausgemachten Saucen (Curry- & Knoblauchsauce) 
 

Rumpsteak vom Wald4tler Jungrind 
mit Kräuterbutter, 

Potato Wedges und Blattsalat 
20.8 

 
 

Mariniertes Schweinerückensteak 
mit Kräuterbutter, Pommes frites und gebackenen Zwiebelringen 

13.8 
 
 

Sommerlicher Hühnerspieß 
Hühnerbruströllchen mit Kräutern und Putenschinken gefüllt 

auf Toastscheiben mit Blattsalat, 
Joghurtdressing und Balsamico 

12.5 
 

________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

 
Beilagensalate: „Haussalat“, Blattsalat, Tomaten, Radieschen,  

 Paprika    mit Joghurtdressing  
 und gerösteten Körnern    4.2 

  Gemischter Salat  4.2 
 

  Blattsalatschüssel  4.2 
 



 
 
 
 
 
 

ZUM ABSCHLUSS UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS... 
 
 

Hausgemachte Marillenknödel (2 Stück) 
mit Zuckerbrösel und Marillenmark 

6.5 
 
 

Joghurtmousse 
mit Erdbeer-Rhababerkompott 

6,5 
 
 

Holunderblütenparfait 
mit Früchten und Hippe 

7 
 
 

Custard von Weisser Schokolade 
mit Kürbiskrokant und frischen Himbeeren 

7.5- 
 
 

Gezogener Apfelstrudel 
mit Vanillesauce 

5.5 
 
 

Sachertorte 
mit Schlagobers 

4 
 
 

KÄSE - SPEZIALITÄT 
 
 

Gemischter Käseteller 
(Österreichische Käseauswahl) und Hausbrot 

11.5 
 

 
 
 

„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen“.  
 
 
 

Unsere regionalen Lieferanten: 
Fleisch – Firma Höllerschmid – Etsdorf; Rindfleisch – Firma Graf - Langenlois 

Fisch – Teichwirtschaft Bründlmühle –Großreinprechts 
Wild –Jagdrevier Straß/elsarn; Eier – Familie kreiml - Gedersdorf 

Gemüse – Firma Unfried – Krems; Erdäpfel – Familie Fischer – Absdorf 
Käse – Waldviertler Käsemacher – Vitis 

 
 
 
 
 
 

 
Küchenzeiten: 

Montag & Dienstag: Ruhetag 
Mittwoch bis Freitag: 11.30 bis 14.30 Uhr & 18.00 bis 21.00 Uhr (letzte Bestellung) 

Samstag: 11.30 bis 14.30 Uhr & 18.00 bis 21.00 Uhr 
Sonntag: 11.30 bis 15.00 Uhr – abends geschlossen 

 

 

 
  


