
Hervorragende Kulinarik mit regionalen  
Wurzeln, lokalen Traditionen bis zu inter-
nationalen Einflüssen, begleitet von einem 
raumfüllenden musikalischen Klang passend 
zur jeweiligen Tageszeit. Dazu eine einmalige 
Atmosphäre, die so nur in der KrallerAlm  
zu erleben ist.

Der Innenraum der KrallerAlm begeistert mit  
unzähligen historischen Exponaten, die unver- 
gleichlichen Charme besitzen. Für Sepp Alten-
berger ist das Hauptthema eine wahrgewordene 
Symbiose aus handverlesenen antiken Stücken, 
welche die Stuben mit vielen schönen Details 
füllen und einen noch nicht dagewesenen Dialog 
zwischen Weben, Spinnen und Kulinarik herstellen.

Die KrallerAlm ist Restaurant, Pizzeria und Bar. 
Ein Erlebnis ist die grandiose Sonnenterrasse,  
die die Alm mit der Natur und unserer Umgebung 
verschmelzen lässt. Eine Alm für alles eben.

EINE 
ALM 
FÜR 

ALLES



TRINKEREIEN

Lillet Spritz 
Lillet blanco, Beeren und  
Waldbeer-Tonic 

Limoncello & Minze 
Limoncello, Minze, Bitter Lemon   
und Schaumwein 

Aperol 
Aperol, Schaumwein, Soda und  
Orange  

Ingwer Hugo
Ingwer, Holler, Minze, Soda und 
Schaumwein 

Erdbeer Hugo 
Erdbeer Likör, Schaumwein, Pfeffer, 
Minze und Soda

SPRITZER 7,70 

SOMMERDRINKS

EISTEE & LIMONADEN
HAUSGEMACHT     

5,50

5,50

0,5   l

0,35   l

Zitronen Frucht Eistee 
Früchtetee, Zitrone und Melisse 

Oma’s Holler 
Holler, Zitrone und Soda 

Pink Grapefruit 
Pink Grapefruit, Soda, Thymian

Mango Maracuja Limo 
Mango, Maracuja, Limetten und 
Minze

Virgin Mojito  
Ginger Ale, Soda, Limette, 
Minze und Brauner Zucker



TRINKEREIEN

Dark & Stormy  
Myers Rum, Limetten
und Ginger Beer 

Moscow Mule
Russian Standard Vodka, 
Limetten und Ginger Beer

Mojito Mule  
Havana 3, Minze, Limettensaft
und Ginger Beer  

Erdbeer & Rhabarber Mule
Russian Standard Vodka,  
Erdbeeren, Aperol, Ginger Beer

MULE’S 11,- 

Hendricks 
Hendricks Gin
und Gurke

Mediterranes G&T  
Gin Mare, Rosmarin und Olive

Waldbeere 
Brockmans Gin, Wildbeeren 
und Limette  

Monkey 47
Monkey 47, Grapefruit Zeste 

Asitz BeerGin
Asitz BeerGin, Wacholderbeeren 

GIN AND TONIC’S 12,- 

10,50 

SOMMERDRINKS



CHAMPAGNER

85,- 
170,- 

120,- 

120,- 

270,- 

270,- 

149,-

159,- 

0,75  l
1,5    l

0,75  l

0,75  l

0,75  l

0,75  l

0,75  l

0,75  l

PROSECCO  

5,-
35,-

5,-
35,-

39,-

49,-
91,-
185,-
375,-
780,-

53,-
98,-
199,-
375,-

0,1     l
0,75  l

0,1     l
0,75   l

0,75   l

0,375  l 
0,75   l
1,5     l
3,0    l
6,0    l

0,375  l
0,75   l
1,5     l
3,0    l

TRINKEREIEN
SOMMERDRINKS

Moët & Chandon  
Brut Impérial 
91WS 

Moët & Chandon 
Ice Impérial 

Moët & Chandon  
Rosé Impérial
91WS 

Dom Pérignon 2008
95WS

Louis Roederer  
Cristal 2005 
95WS

Ruinart Rosé

Veuve Clicquot Rosé 

Krallerhof Hochriegl Sekt

Prosecco Millesimato 
„Superiore“
Canella D.O.C.G

Pepe Rosé  
Pia Strehn, Mittelburgenland 

Taittinger Brut Réserve 
90WS

Taittinger Rosé Prestige
91WS



Krallerhof Hauswein 
2019 Grüner Veltliner 
Ried Neuberg, Müller, 
Krustetten, Kremstal

2016/17 Grüner Veltliner 
„Alte Reben“  
Bründlmayer, Langenlois, Kamptal

2019 Grüner Veltliner 
„Rotes Tor“
Hirtzberger, Spitz, Wachau 

2017 Grüner Veltliner,
„Rosenberg“
Erste ÖTW-Lage, Feuersbrunn,  
Wagram

2019 Riesling Federspiel  
„Stein am Rain“
Schmelz, Joching, Wachau

2017 Riesling „Heiligenstein“ BIO

Erste ÖTW Lage, Jurtschitsch,  
Langenlois, Kamptal

2015 Riesling Smaragd „Klaus“
Jamek, Joching, Wachau

2019 Welschriesling Klassik
Sabathi, Leutschach, Südsteiermark

 

ÖSTERREICH

5,50 
 33,- 
59,-  
115,-

57,- 

46,-

69,-
145,-

5,50 
33,-

43,-

95,-

30,-

1/8   l
0,75  l
1,5     l
3,0    l

0,75  l
1,5     l

1/8   l
0,75  l

2018 Sauvignon  
Blanc „Klassik“
Skoff, Gamlitz, Südsteiermark

2018 Sauvignon Blanc „Poharnig“
Erste STK Lage, Sabathi, 
Leitschach, Südsteiermark 

2018 Chardonnay „Gebling“ BIO

Moser, Rohrendorf, Kremstal

2017 Chardonnay 
„Muschelkalk“BIO

Kloster am Spitz, Purbach,  
Neusiedlersee

2015 Grauburgunder
Polz, Spielfeld, Südsteiermark

2017/18 Weißburgunder  
„Jägerberg“
Erste STK Lage, Sabathi,
Leitschach, Südsteiermark

2016 Neuburger  
„Kremser Kogl“ Reserve
Müller, Hollenburg, Kremstal

2016 Rotgipfler „
Rodauer Top Selection“
Alphart, Traiskirchen, Thermenregion

5,-
30,-

45,-

6,-
35,-

38,-

40,-

40,-

42,-

59,-

1/8   l
0,75  l

1/8   l
0,75  l

TRINKEREIEN
WEISSWEINE



ITALIEN

2018 Sauvignon Blanc „Winkl“
Cantina Terlan, 
Bozen DOC, Südtirol

2017 „Vintage Tunina”  
Weingut Jermann, I.G.T.,  
Collio, Friaul (SB, Ch, RG, Ma, Pi)

2018 Gavi di Gavi D.O.C.G 
Azienda Agricola Villa Sparina, 
Gavi, Piemont

ROSÉ’S     

2018 „Zweigelt Rosé“ BIO

Moser, Rohrendorf, 
Kremstal

2018 Rosato
Capanelle, Toskana

2018 Whispering Angel 
Château D’Esclans, Côtes  
de Provence, Frankreich  

44,- 

95,-

39,-

5,50 
33,-

59,- 

39,-

1/8   l
0,75  l

FRANKREICH

2018 Sancerre AOC 
Pascal Jolivet, Sancerre, Loire 

2017 Pouilly-Fumé  AOC 
Fournier Pére e Fils,  
Pouilly-sur-Loire 

2016 Chablis „Montmain“  
1er Cru AOC 
Domaine Lous Michel e Fils,  
Chablis, Burgund

46,-

45,-

58,- 

TRINKEREIEN
WEISSWEINE



2017 Krallerhof  
Hauswein Blauer Zweigelt
Goldenits, Tadten

2017 Blauer Zweigelt „Dornenvogel“  
Glatzer, Göttlesbrunn, Carnuntum

2013 Blauer Zweigelt „Große Reserve“ 
Moser, Apetlon, Neusiedlersee

2017 Blaufränkisch 
„Johanneshöhe“
Prieler, Schützen am 
Gebirge, Burgenland

2011 Blaufränkisch „In Signo Sagittarii“
Bayer, Neckenmarkt, Mittelburgenland 

2016 St. Laurent „Altenberg“
Glatzer, Göttlesbrunn, Carnuntum 

2015 Merlot „Harterberg“
Aumann, Tribuswinkel, Thermenregion

2014/15 Pinot Noir „Select“
Wieninger, Stammersdorf, Wien

2016 Shiraz  „Schafsleiten“
Leitner, Gols, Neusiedlersee
 

ÖSTERREICH

5,50 
33,-

38,-

49,-

  5,-
30,-

69,-

42,-

67,-

45,-

46,-
94,-

1/8   l
0,75   l

1/8   l
0,75   l

0,75     l
1,5       l

2015 Cabernet Sauvignon 
„Reserve“ BIO

Johanneshof Reinisch, Tattendorf, 
Thermenregion

2016/17 Cuvée 
„Opus Eximium“ BIO

Gsellmann, Deutschkreutz, 
Mittelburgenland (Bf, StL, Zw)

2015 Cuvée 
„Arachon Evolution“
Vereinte Winzer Horitschon (TFXT), 
Mittelburgenland (Bf, CS, Me, Zw) 

2017 Cuvée „Kreos“
Tesch, Neckenmarkt, 
Mittelburgenland (Bf, Me, Zw)

2015/16 Cuvée „Bela Rex“  
Velich, Apetlon, Neusiedlersee (CS, Me)

2015 Cuvée „Gabarinza“ 
Heinrich, Gols, 
Neusiedlersee (Bf, Me, Zw)

2015/16 Cuvée „Pannobile“ 
Heinrich, Gols, 
Neusiedlersee (Zw, Bf)

2015 Merlot „Dornfeld“
Johanneshof Reinisch, 
Tattendorf, Thermenregion 

47,-

29,-
49,
105,-

49,-

  6,-
35,-

82,-

86,-
179,-

53,- 
109,-

7,50   
43,- 

0,375 l 
0,75     l
1,5       l

1/8   l
0,75     l

0,75     l
1,5       l

0,75    l
1,5       l

1/8      l
0,75    l

TRINKEREIEN
ROTWEINE



ITALIEN

2015 „Löwengang“ 
Cabernet D.O.C.
Tenutae Lageder, Margreid, Südtirol

2015 „I Colombi Chianti“ 
Classico Riserva D.O.C.G 
Castello di Querceto 
Greve, Chianti

2015 „Tignanello“ I.G.T. 
Antinori, Bolgheri

2015 Primitivo Riserva  
„Anniversario 62“
Cantine San Marzano,  
Manduria DOC

2018 „Rosso Dei Notri“ 
Azienda Agricola Tua Rita, 
Suvereto (SG, CS)

90,- 

39,- 

170,- 

62,-

36,-

SPANIEN

2009 „Ardanza Reserva“ 
Bodega La Rioja Alta,  
Rioja DOCa (Te, Gr)

2013/15 „Mas La Plana“
Bodega Miguel Torres,
Vilafranca, Penedès DOCa. (CS)

FRANKREICH

2016 Nuits St. Georges A.C. 
Domaine Lecheneaut,  
Côte d’Or, Burgund (PN)

2015 Crozes Hermitage A.C. 
Paul Jaboulet Aîné, Domaine de Thal-
abert 
Tain-l’Hermitage, Côtes-du-Rhône (Sy) 

2001 Pauillac 2ème Cru Classé
Château Pichon-Longueville-Comtesse 
de Lalande, Pauillac, Bordeaux 

2005 Château Montrose, 
2ème Cru Classé
St. Estèphe, Bordeaux

59,-

105,-

110,-

69,- 

255,- 

340,- 

TRINKEREIEN
ROTWEINE



AsitzBräu Hausbier 
vom Fass

AsitzBräu Hausbier 
in der Flasche 

Kaiser Märzen 
vom Fass

Franziskaner 
Hefe-Weißbier 
vom Fass

Gösser Natur Radler 
vom Fass

Gösser Naturgold 
alkoholfrei

BIER

3,90
4,90 
 
4,- 

3,90 
4,90 

4,10 
5,10 

3,90 
4,90 

4,90 

0,3     l
0,5     l

0,33   l

0,3     l
0,5     l

0,3     l
0,5     l

0,3     l
0,5     l

0,5     l

Gösser Radler
alkoholfrei

Franziskaner Hefe 
dunkel

Franziskaner Hefe 
alkoholfrei

Cola Bier 

Hefe Cola 
oder Almdudler

Hefe Bull 

Radler Sauer

4,-

5,10 

5,- 

5,10 

5,10 

5,50 

3,70 
4,80 

0,33    l

0,5      l

0,5     l

0,5     l

0,5     l

0,5     l

0,3     l
0,5     l

TRINKEREIEN
BIERE



Willi

Marille 

Obstler

DESTILLERIE FREIHOF

Moosbeerlikör

Bananenbrand  
im Whiskeyfass gelagert

Rote Birne 

After Eat

Bierbrand

STOCKI’S 
MOUNTAINDESTILLERIE

Zirbenschnaps

Nusserl

Vogelbeere

Waldhimbeere

Salzburger Birne

Blutorange

Obstler

HERZOG DESTILLATE2 CL

3,80 

3,80 

3,80 

2 CL

4,50 

5,50 

4,50 

4,50 

5,50 

2 CL

5,50 

6,50 

 
8,- 

8,- 

5,50 

6,- 

5,- 

TRINKEREIEN
EDELBRÄNDE



Vodka Russian Standard

Belvedere Pure Vodka 

Jack Daniels

Bacardi 

Tanqueray Gin  

Hendricks Gin

BOTTLES
EXCLUSIVE BEIGETRÄNKE

Flügerl
Roter Vodka, Red Bull 

Flying Hirsch 
Jägermeister, Red Bull

SHOTS

48,-
125,- 
240,- 

53,- 
95,- 
200,- 
320,- 

45,-

35,-
240,- 

48,-

53,- 
220,- 

5,- 

5,-

0,5    l
1,5     l

3,0     l

0,375  l
0,70   l
1,75     l
3,0     l

0,35   l

0,35   l
3,0      l

0,35   l

0,35   l
1,75    l

2 cl

2 cl

Fernet Branca 

Underberg  

Averna  

Sambuca 

Baileys  

Tequila
Silver oder Gold 

Padre Ayul Reposado

Ramazotti

Jägermeister

Amaretto Di Saronno

Remy Martin V.S.O.P 

Chivas Regal 12Y

Jack Daniels

Glenfiddich 12Y

Don Papa Rum 7Y

SPIRITS & LIQUOR     

4,-

4,-

4,-

3,50 

3,50 

3,50 

     
8,- 

4,-

4,-

3,50 

9,- 

9,- 

9,- 

13,-

13,-
 

TRINKEREIEN
SPIRITS

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl



Coca-Cola, Fanta,
Almdudler oder Spezi

Coca-Cola Zero, Sprite  
in der Flasche

Rauch Skiwasser

Rauch Apfel- 
oder Orangesaft 
mit Soda – oder  
Gebirgsquellwasser (still)

Rauch Mango, Johannisbeere
oder Apfelsaft naturtrüb BIO

mit Soda- oder  
Gebirgsquellwasser (still) 

MAKAvA BIO-Eistee

Fever Tree
Tonic Water, Ginger Ale, 
Bitter Lemon, Ginger Beer

Rauch Pfirsich Eistee

SOFT DRINKS

3,40
4,80

4,-

3,-
4,50 

3,40 
4,80 
3,20 
4,50 

3,60 
4,90 

4,50

4,50

4,-

0,25    l
0,5      l

0,33     l

0,25    l
0,5      l

0,25    l
0,5      l
0,25    l
0,5      l

0,2      l
0,5      l

0,33    l

0,25    l

0,33    l

HIGHBALLS

Vodka Lemon 
Russian Standard Vodka, 
Bitter Lemon 

Vodka Red Bull 
Russian Standard Vodka, 
Red Bull 

Makaua Vodka 
Russian Standard Vodka, 
MAKAvA Eistee 

Munich Mule 
Tanqueray Gin, Fever  
Tree Ginger Beer und Gurke

Red Bull Organics
Tonic Water, Bitter Lemon, 
Ginger Ale, Mate

Red Bull 

11,-

11,-

11,-

11,-

4,50

4,50

TRINKEREIEN
SOMMERDRINKS

LIFETIME DRINKS



Tee mit Zitrone  
oder Milch
Teehaus Ronnefeldt:  
Mountain Herbs Bio,  
Camomille, Red Berries, 
Peppermint, Darjeeling Bio,  
Classic Green Bio, Sweet  
Ginger, Jasmine

Tee mit Rum 

Heiße Zitrone 

Heiße Schokolade 
mit Schlagobers  
mit Rum, Baileys 
oder Amaretto 

HOT DRINKS

KAFFEE    

Verlängerter

Kaffee koffeinfrei

Häferl Kaffee

Caffé Latte

Cappuccino
mit Milchschaum  
oder Schlagobers

Espresso

Espresso 
groß

Latte Macchiato 

Chai Latte

3,-
 4,50

3,30

1,50
2,50
4,-
2,50
3,50      
4,50

4,-

5,50

3,60

4,50
5,50 

0,25    l
0,5    l

0,33   l

0,25    l
0,5    l
1,0    l

0,25    l
0,5    l
1,0    l

0,25    l

0,25    l

0,25    l

0,25    l
0,25    l

3,40 

3,40 

4,50 

4,50 

3,80 

3,-

4,20 

4,20

4,20

TRINKEREIEN
SOMMERDRINKS

WASSER

Soda
mit frisch gepresster
Zitrone

Mineralwasser Gasteiner
mit Zitrone

Gebirgsquellwasser 
still

mit Kohlensäure



HAUSGEMACHTES BROT & AUFSTRICH                 
Tagesaufstriche, Meersalz, Butter und  
kaltgepresstes Olivenöl 

VULCANOSCHINKEN                            
Ricottamousse, Basilikum und Pomelo

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE                 
Mango Chutney, Walnüsse, Birnen und 
Ciabatta Chips

BEEF TARTAR 120G                 
vom Leoganger Bio-Jungrind mit Toast

TIROLER RÄUCHERLACHS  
Rote Bete, Kren und Meaux-Senf

KNOBLAUCHBROT ODER 
PIZZA BROT AB 17:00 UHR 

3,50                

15,- 

14,50

16,50

15,-

4,-

LECKEREIEN
VORSPEISEN



GEMISCHTER SALAT  
ODER BUNTER BLATTSALAT 
mit French-, Essig-Öl- oder 
Kürbiskerndressing

CAESAR SALAD     
mit gebratenen Riesengarnelen, 
Cocktailtomaten, Avocado, Bio-Ei, 
Parmesanspänen und Croûtons

PINZGAUER BAUERNSALAT                
Almgröstl, Spiegelei, Blattsalat, Speck 

BACKHENDLSALAT               
Knusprig gebackene Freiland-Hühnerbrust, 
Kartoffel-Vogerlsalat, Kernöl

KRÄFTIGE RINDSSUPPE                 
Wahlweise mit Frittaten, 
Kaspressknödel oder Leberknödel

BLUMENKOHLCREMESUPPE                             
mit geräuchertem Tofu und Jungzwiebel

SCHAUMSUPPE VOM BINTJEKARTOFFEL       
mit getrüffelter Pilzpraline und Brennessel-espuma

5,50                  

15,- 

14,-

14,- 

 
5,-                  

5,50   

5,50 

LECKEREIEN
SALAT & SUPPEN

VEGAN



PINZGAUER KASNOCKEN 
im Pfandl serviert mit Röstzwiebeln

HAUSGEMACHTE PENNE                             
Zitronenvelouté, Kaiserschotten, Kirschtomaten  
und Bergkäse

SÜSSKARTOFFELBURGER               
Avocado-Creme, Sojajoghurt, 
Kichererbsen-Pommes

LINSENKOKOSCURRY               
mit Seitan, Jasmin-Reis und Pak Choi

HUT- ODER  FONDUE-ESSEN  
auf Vorbestellung bei unseren Mitarbeitern

12,-                  

15,50 

15,- 

15,50 

p.p 25,-

LECKEREIEN
VEGETARISCH

SPECIAL

VEGAN

VEGAN



RIBEYE-STEAK 300G   
vom heimischen Angus Rind

FILET-STEAK 250G                            
vom heimischen Angus Rind
mit Cognac-Sauce oder Bernaise

ROSA GEBRATENE FLUGENTENBRUST                 
mit gebackenem Risotto, Wildkräuter-Creme  
und Sauerkirschen

BEILAGEN                   
 
Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm

Bratkartoffeln

Süßkartoffel-Pommes

Pommes

Maiskolben, Kräuterbutter

Chilibohnen

Grillgemüse

29,-                  

31,- 

22,-

JE 4,-

LECKEREIEN
SPEZIALITÄTEN



KRALLER SCHWEINSRIPPERL                  
(ab 17.00 Uhr) gewürzt nach altem Rezept  
mit Ofenkartoffel und Cocktail Sauce

WIENER SCHNITZEL VOM KALB                             
mit Petersilienerdäpfeln oder Pommes

LEOGANGER ALMBURGER                
180g Angus-Rind, Käse, Salat, Gurken,  
Zwiebeln, Tomaten, Pommes

DREIERLEI VOM GRILL                             
Verschiedene gegrillte Fleischsorten, 
gebratenes Gemüse, Pommes oder 
Kartoffel -Wedges

PAILLARD VOM HEIMISCHEN RIND
Karotten, Rucola, Balsamico-Rotweinsauce 
und Parmesan

LEOGANGER SAIBLINGSFILET                          
mit cremige Rollgerste, Mangold und 
Tomatenschaum

15,50

22,-

16,-

18,50

21,- 

23,- 

LECKEREIEN
HAUPTSPEISEN



LECKEREIEN
KINDERMENÜ

SPAGHETTI POMODORO ODER  
SPAGHETTI BOLOGNESE   

KINDER-SCHNITZEL                     
vom Schwein mit Pommes,  
Ketchup und Mayonnaise

KINDER-WIENER SCHNITZEL                     
vom Kalb mit Pommes,  
Ketchup und Mayonnaise

CREMESPINAT                    
mit Petersil-Erdäpfeln und Spiegelei

ALM NUGGETS                    
Gebackene Hühnerbruststücke mit Pommes, 
Ketchup & Mayonnaise
 

HAUSGEMACHTER  
KINDER-KAISERSCHMARRN    
mit Apfelmus

6,-

 

8,-

12,50

7,-

7,50

8,50

VEGIE



MARGARITA     
Tomatensauce, Käse und Oregano 

HAWAII                        
Tomatensauce, Käse, Schinken und Ananas 

SPINACI    
Tomatensauce, Käse, Spinat, Schafskäse, 
Mozzarella, Cherrytomaten und Knoblauch 

SPEZIALE    
Tomatensauce, Käse, Salami, Schinken,   
Paprika, Champignons, Pfefferoni und Oregano

SALAMI    
Tomatensauce, Käse, Salami und Oregano

PROVENCIALE    
Tomatensauce, Käse, Schinken, Mais,  
Speck, Pfefferoni und Oregano 

TONNO    
Tomatensauce, Käse, Thunfisch, Zwiebeln,  
Oliven und Oregano

9,-                  

11,- 

11,-

13,-

12,-

12,-

12,-

LECKEREIEN
PIZZA AB 17:00 UHR

VEGIE

VEGIE



KRALLERALM     
Tomatensauce, Käse, Schinken,  
Oliven, Champignons und Oregano

CAPRESE                        
Tomatensauce, Käse, Cherrytomaten,  Mozzarella, 
Rucola, Aceto Balsamico und Oregano

DIAVOLO    
Tomatensauce, Käse, Salami, Zwiebeln,  
scharfe Pfefferoni und Oregano 

FORMAGGIO    
Tomatensauce, Käse, Schafskäse,  Gorgonzola 
und Oregano

ROBERTO DI MAFIA    
Tomatensauce, Käse, Schinken, Salami, Mais,   
Champignons, scharfe Pfefferoni und Oregano

PROSCIUTTO    
Tomatensauce, Käse, Mozzarella, Prosciutto,   
Cherrytomaten, Rucola, Aceto Balsamico und 
Oregano

CARDINALE   
Tomatensauce, Käse, Schinken und Oregano

12,-                  

11,- 

12,-

12,-

13,-

13,-

11,-

LECKEREIEN
PIZZA AB 17:00 UHR

VEGIE

VEGIE



HAUSGEMACHTER APFEL- 
ODER TOPFENSTRUDEL               
mit Vanillesauce oder Schlagobers

TIRAMISU                            
mit Waldbeeren   

VARIATION VON HAUSGEMACHTEN SORBETS                
4 verschiedene Sorten 

SALZBURGER NOCKERL 
FÜR 2 PERSONEN 
mit Leoganger Preiselbeeren und 
Himbeersauce  20 Minuten Zubereitung

KAISERSCHMARRN 
im Pfandl serviert, Zwetschkenröster,  
Apfelmus, 20 Minuten Zubereitung

HALBFLÜSSIGER SCHOKOLADENFLAN 
mit Tonkabohneneis und marinierten Erdbeeren

ANANASKOKOSBECHER              
mit Ananasragout, Ananassorbet, 
Kokoseis, Schlagobers und Malibu

HEISSE LIEBE         
mit Vanilleeis, heiße Himbeeren, 
Schlagobers und Gartenminze

6,50                  

7,50

8,-

LECKEREIEN
DESSERTS

16,- 

13,- 

11,- 

6,50

7,50



EINE 
ALM 
FÜR 

ALLES

KRALLERALM.COM

DIGITAL VERSIONIM SOCIAL WEB


