
 

East Dinner Set Menu

En modern asiatisk rundresa.
Denna meny serveras i tre eller fyra 
omgångar. De olika rätterna placeras 
mitt på bordet för alla att dela på. 
Socialt och trevligt och mycket vanligt 
i stora delar av Asien.
Det bästa av EAST.

Edamame 

Ceviche

Modern Sushi 

*

Nem 

Korean Pancakes

Thai Beef Sashimi

*

Tofu Ginger & Chili

Lamb Aubergine

Chicken Lemon & Chili

Jasmine rice

635

East Dinner Sweets

Truffle

Sweet Nem

Sorbet

125

             

             

             

Sushi-Sashimi & Combos

Sushi-Sashimi Combination                    495

Modern & klassiska sushi- och sashimi 

variation, 21 bitar och 1 tartar.

Classic Sushi            94/275

Blandad sushi, 3 bitar / 12 bitar.

Modern Sushi         106/325

Modern sushi, 3 bitar / 12 bitar.

Salmon & Avocado Nigiri                    210

7 bitar lax & 3 bitar avokado.

Mixed Nigiri                    362

Blandad nigiri 14 bitar

Yasai (Vegan)                   240

Vegansk sushi 12 bitar.

Classic Sashimi         143/340

Blandad sashimi, 6 skivor / 16 skivor.

Modern Sashimi           157/360

Modern sashimi, 6 skivor / 16 skivor.

Chirashi -Sushi                    265

Sashimi på lax, hälleflundra, tonfisk, 

avokado, toppad med rökt forellrom, 

wakame och vaktelägg  på risbädd.

Sweets

Truffle                         35

Mörk chokladtryffel.

Sweet Nem                    125         

Friterade vårrullar fyllda med hallon, 

färskost, vit choklad och vaniljglass.

Fruit Salad                                              95 

Fruktsallad med vanilj glass.

Sorbet                                                                    75 

Dagens smak.

Ice Cream                                                                  75       

Dagens smak

Maki-Sushi Rolls

Salmon Truffle Roll                               130/215

Avokado, silverlök, sockerärtor och gurka 

- inside out, klädd med lax, toppad med 

East tryffelmayo, 5 bitar / 10 bitar. 

Crispy Spicy Tuna Roll                  259                          

Rättika, kochujang sås - inside out, 

toppad med tonfisktartar, avokado, 

friterad casava och honey mayo, 10 bitar.

Tuna Rocoto Roll                                130/249

Tonfisk, avokado, gurka, mango, 

koriander och mayo inside out, toppad 

med friterad quinoa och rocoto salsa,

5 bitar / 10 bitar.

Tuna Tempura Roll                                           249

Pankopanerad och friterad rulle med 

pepparhalstrad tonfisk, avokado, gurka, 

syltad ingefära, koriander och 

East tryffelmayo, 10 bitar.

Salmon Roll                                130/215

Sotad lax, avokado, rödlökspickles, mayo, 

ärtskott och grön sparris - inside out, 

klädd med lätthalstrad lax.

5 bitar / 10 bitar.

East Veg Roll  (Vegan)           92/160

Avokado, grön sparris, marinerade 

haricots verts  - inside out, toppad med 

rödbetschips och creme gjord på tofu & 

aji amarillo, 5 bitar / 10 bitar.

Ellen Roll                                100/170

Lax, avokado och mayo - inside out, klädd 

med lax, 5 bitar / 10 bitar.

Tempura Roll 1                    160

Tempuraräkor (rödräka) och gräslök 

inside out med East sweet sauce, 10 bitar.

Tempura Roll 2                                        125/205

Tempuraräkor (rödräka), tamago, 

avokado, sparris, tobikorom och gräslök - 

inside out med East sweet sauce, 

5 bitar / 10 bitar.

Snack / Sides

Edamame (Vegan)                     75

Ångade gröna soyabönor med havssalt. 

Sticky Edamame (Vegan)                    85
Ångade gröna soyabönor med 
chili-sesame.

Classic Kimchi                       79      

Koreansk rödpepparsyrad salladskål. 

Green Soybeans & Broccoli (Vegan)     75
Ångade smarta grönsaker. 

Som Tam                                                                       89 

Grön papayasallad med nötter, lime, 

chili och nam plaa. 

Goma Wakame (Vegan)                                  65 
Sesammarinerade wakamealger. 

Misoshiru                       35

Misosoppa. 

East Sweet Sauce/Chili Mayo                     25

Appetizers

Nem                                            131

Friterade vårrullar med fläskfärs, 

sallad, mynta och nuoc cham dipp.

Thai Beef Sashimi                    154 

Biffsashimi med jordnötter, koriander, 

limezest och lemon srirashadressing.

Chicken Gyoza                    134

Friterade kycklingdumplings med 

man du dipp.

Vegan Gyoza (Vegan)                                    134                                     

Frterade vegetariska dumplings med 

man du dipp.

Ceviche                      185

Lime, chili, ingefära och koriander-

marinerad seafood med canchamajs 

och salsa aji amarillo. 

Tuna Poke Cocktail                    178

Tonfisk, avokado, melon och 

poke dressing.

Shrimp Cocktail                    158

Ishavsräkor, flygfiskrom, avokado, 

salladslök, citron och chili mayo. 

Korean Pancakes                  138

Koreanska grönsakspannakor med 

sweet red pepper dipp och jordnötter.

Yam Pla Muk                                                         175                                                 

Friterade små bläckfiskar med grön 

papayasallad hot & sour. 

Mains

Miso Salmon                                                         275                       

Miso-marinerad laxfilé med ångad 

pak choi och miso dipp.

Lamb Aubergine                    335                   

Rosastekt lammytterfilé med varm 

aubergine, ingefära och chili. 

Tuna Avocado                                                     355 

Lätthalstrad tonfiskfilé med friterad 

avokado och East bulgogidressing.  

Pork Udon                           254                                                                      

Udon nudlar med skivad marinerad 

fläskfilé, kimchi och rättika toppad 

med en äggula.

Black Bean Mussels                                       230                                                                                        

Wokade grönskalsmusslor med black 

bean-sås och grönsaker.

Tofu Ginger & Chili (Vegan)                       195

Chilistekt tofu med aubergine, grönkål, 

ingefära och chili. 

Chicken Lemon & Chili                   259

Pankopanerat kycklingbröst med 

friterade nudlar och lemon chili sauce.

Chapche (Vegan)                                              175                                               

Sötpotatisnudlar med friterad tofu, 

paprika, purjolök, bladspenat och morot.

Chicken Bibim Bap                                          245                                          

Marinerad kycklinglårfilé med picklade 

grönsaker, omelett, kimchi och 

kochujangsås på risbädd.

Chicken Kyuri                                                       215 

Plockad kyckling med gurka, unga 

bambuskott och la yu dressing. 

Tom Ka Gai                                                 140/175                              

Kycklingsoppa med champinjoner, 

kokosgrädde, lime och galangal, halv/hel.
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