
 

 

 

Tagliatelle Halloumi Sandwich Eierschwammerlgulasch 
 

Mit Kirschtomaten, Pesto und Pinienkernen 
€ 13,00 
(A,C,G,H) 

 

Mit Oregano, getrockneten Tomaten und Avocado 
€ 15,00 

(A,G) 

 

Mit gebratenem Serviettenknödel 
€ 14,50 

(A,C,G,L,M) 
 

Sautierte Garnelen Seezunge “Müllerin” Lachsforelle 
 

Mit Knoblauch und Kräutern 
€ 22,00 

(B,G) 

 

Mit Heurigen Kartoffeln und Zitronenbutter 
€ 24,50 

(D,G) 

 

In der Salzkruste 
Für 2 Personen  

€ 45,00 
(C,D,G,L,M)  

 

Vorspeisen 

  

     

    

 

Salate 

Vegetarisch 

Fleisch & Geflügel 

Gegrilltes Gemüse mit 
Zitronenthymian 

Sautierte Pilze mit Kräutern 
Heurige Erdäpfel mit Petersilie 
Grüne Bohnen mit Tiroler Speck 

Getrüffeltes Erdäpfelpüree 
Grobe Pommes mit fleur de sel 

Beilagen Gegrilltes Gemüse mit 
Zitronenthymian Sautierte Pilze mit Kräutern 

(G) 

Heurige Erdäpfel  
mit Petersilie 

(G) 

 
Grobe Pommes mit 

Fleur de Sel 

Fisch & Meeresfrüchte 

Alle Preise in inklusive MwSt. 
Cover charge Lunch € 2,00 - Dinner € 3,00 
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 Heimische 

Spezialitäten 

Französische 

Spezialitäten 

 

Suppen 

á € 4,00  

Lachscarpaccio Burrata  Wildkräutersalat Entenrilette Entenrilette 
 

Mit Koriander, Olivenöl – 
Limetten Dressing und 

Rucola 
€ 13,50 

(D,F,G,L,M) 

 

Mit Kirschtomatensalat, 
Altem Balsamico und 

Basilikum 
€ 13,00 
(A,G,L,P) 

 

 
 

 

Mit Mango, sautierten 
Eierschwammerl und 

Passionsfruchtdressing 
€ 10,50 
(D,G,L,M) 

 

Mit roter Zwiebelmarmelade 
und gebähten Bauernbrot 

€ 15,00 
(A,G,L,M) 

 

Mit roter Zwiebelmarmelade 
und gebähten Bauernbrot 

€ 15,00 
(A,G,L,M) 

 

Klare Rinderkraftsuppe Gazpacho Andaluz Bouillabaisse Émile Rote Rüben Schaumsüppchen 
 

Mit Grießnockerl oder Frittaten 
€ 7,00 
(A,C,G,L) 

 

Mit marinierter Garnele, rotem Zwiebel und Croutons 
€ 11,50 
(A,B,G,L) 

 

Mit Sauce Rouille 
€ 13,00 

(A,B,C,D,G,L,M,R) 

 

Mit Ziegenkäsepraline 
€ 11,00 

(A,C,G) 
 

Caesar Salat  Salat Nicoise Kürbis auf drei Arten  
 

Mit Anchovis, in Joghurt marinierter Hühnerbrust 
und Croutons 

€ 14,00 
(A,B,C,D,E,G,H,M) 

 

 
 
 

 

Mit gegrilltem Thunfisch, Zitronenpfeffer 
und Wachtelei 

€ 15,50 
(C,D,M) 

 

Mit Steirischen Gala Apfel,  
und Walnuss 

€ 12,00 
(D,G) 

 

Paprikahenderl Wiener Schnitzel  Rib Eye Steak 
 

Mit Butternockerl 
€ 16,00 

(A,C,G) 

 

Vom Kalb mit Kartoffelsalat 
€ 22,00 
(A,C,G,M) 

 

 
 

Vom Grill mit Rosmarinjus und BBQ Mais 
€ 33,00 

(G) 

    

 Rinderfilet  Kalbskotelett 
 

vom Simmentaler Rind mit 
Café de Paris Butter 

€ 29,00  
(180G) 

 

 
 

Mit Tomaten Vinaigrette 
€ 32,00 
(G,L,M) 

 Süßkartoffel Püree 
(G) 

Émile Burger Hühner Burger Steak Sandwich Curry 
 

Mit Sesambrötchen, Cole Slaw und Tomate 
€ 19,00 
(A,C,G,H) 

 

Mit knusprigem Speck und geschmolzenem 
Bergkäse 

€ 17,00 
(A,C,G,H) 

Mit Zwiebelconfit und Cheddar Käse 
€ 19,50 
(A,C,G,H) 

 

Mit Curryblätter, Kokos und Koriander 
€ 10,50 

(H) 

 

Sandwiches 

 

Flammkuchen 

Mit Tiroler Speck 

Zwiebel und Sour cream 

€ 11,00 
(A,C,G,H) 

Rucola   Avocado 

Räucherlachs  Zwiebel 

Sour Cream  Ziegenkäse 

      Tiroler Speck 

€13,00 
(AC,G,H,D) 

Oder lieber den Individuellen 


