
 S. 1 

 

1.  Frü hlingsrolle (Kraut und Faschiertes) (AF) oder veg. Mini Frü hlingsrollen (6 Stk) 3.5 
   Springroll with minced meat and cabbage OR  small vegetarian springrolls (6pcs) 

2. Sabji Pokora (Gemü se in Kichererbsen Teig gebacken) (A)  4.8 

   Fried vegetables in chickpeas batter  

3.  Drei Sorten Shao Mei (gedä mpfte Teighä ubchen mit Garnelen & Faschiertem) (AB) 4.8 
Three kinds of Shao Mei (steamed dumplings with prawn and minced meat)  

4. Hakka Wan Tan (gekochte Wan Tan mit Sojasauce gewü rzt, 8Stk) (AF) 4.8 
Cooked Wan Tan seasoned with Soy Sauce (8pcs) 

5. Yaki Tori (Hü hnerspieß e mit Teriyaki Sauce, 2Stk) (FN) 4.5 
Chicken skewers with Teriyaki Sauce (2pcs) 

6. Chicken Pokora (gebackene Hü hnerfleischbä llchen mit Koriander, scharf!!!) (AC) 4.8 
Fried chicken ball with coriander (spicy!!!) 

  7.  Prawn Roll (2Stk. Riesengarnelen im schweinefaschierten-garnelen Mantel mit Chili & Koriander) 5.8          

 Prawn wrapped in minced pork, shrimps, chili & coriander (2pcs)  

8.  Gebackene Garnelen (5 Stk) (AB) 6.8 
 Deep fried Prawn (5pcs)  

9.  Gebackene Kalamari (AR) 6.0 

  Deep fried Squid  

10. Mu Shu Rolle (Chinesische Pfannkuchen gefü llt mit Schweinefl. und Gemü se, 2Stk) (AFC) 4.8 
Chinese pancake filled with pork and vegetables (2pcs) 

11. Canton Rolle (Chinesische Pfannkuchen gefü llt mit Barbecue-Faschiertem, 2Stk) (AF) 4.8 
Chinese pancake filled with barbecue minced meat (2pcs) 

12. Curry Rolle (Chinesische Pfannkuchen gefü llt mit Curry-Faschiertem, 2Stk) (A) 4.8 
Chinese Pancake filled with curry minced meat (2pcs) 

13. Shao Mei (Gedä mpfte Teighä ubchen mit Faschiertem, Bambus und Karotten, 4Stk) (A) 4.5 
Steamed dumpling with minced meat, bamboo shoots and carrots (4pcs) 

14. Xia Jiao (Gedä mpfte Garnelentaschen, 4Stk) (B) 4.5 
Steamed prawn dumplings (4pcs) 

15. Gio Tza (gebratene Fleischtascherln, 5Stk) (A) 4.5 
fried dumpling (5pcs) 
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21. Traditionelle Pikantsaure Suppe FC) (Hü hnerfleisch, Bambussprossen und Morcheln, pikant)  3.5 

Traditional Hot and Sour Soup ( Chicken,Bambusshoot and Fungus) 

22. Wan Tan Suppe ((A) (Dü nne Nudeln teig mit Schweinefleisch G) 3.5 
Wan Tan Soup 

23. Eier Hü hnerfleisch Suppe 3.5 
Chicken Egg drop Soup 

24. Tom Kai Kai Suppe (Kokosmilch Suppe mit Hü hnerfleisch und Strohpilze) (G) 3.8 
Chicken Soup with Mushrooms and Coconut milk 

25. Hü hnerfleisch mit Bambus und Shiitake Pilzen Suppe 3.8 
Chicken Soup with bamboo shoot and shiitake mushrooms 

26. Gemü sesuppe 3.0 
Vegetable Soup 

27. Spezialsuppe scharf und sauer (C) ( Hü hnerfleisch, dou fu, pilzen, frische chili und Zitrone saft) 4.2 
Special Hot and Sour Soup (Chicken, Dou Fu, Mushroom, fresh chili and limejuice) 

28. Tom Yum Suppe (Thaisuppe mit Meeresfrü chten, sehr scharf!!!) (BD) 4.8 
Thai soup with seafood (very spicy!!!) 

 

R1. Gebratener Eierreis mit Gemü se (CF) 3.5 
Egg Fried Rice with Vegetables 

R2. Gekochter Jasmin Reis 1.5 
Steamed Jasmin Rice 

R3. Gebratene Nudeln mit Ei und Gemü se (CFA) 3.5 
Fried Noodles with Egg and Vegetables 

R4. Pikanter- od. Sojasprossen- od. Frischer-Salat mit Essig & Ö l 3.5  
Chinese Cabbage Salad OR Bean Sprouts Salad OR Fresh Salad with Oil & Vinegar 

R5. Gemischtes Gemü se (F)  4.5 
   Side order of Mixed Vegetables 

R6. Chinesisches Blattgemü se (Pak Choi) 4.8 
   Side order of Chinese Pak Choi  
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Chop Suey (gemischte Gemü se in fein milder Sojasauce) (F) 
mixed vegetables seasoned with Soy Sauce  

40. Hü hnerfleisch Chicken 9.5 
60. Rindfleisch Beef 10.9 
70. Ente Duck  11.9 
 
Bambus spros s en und Shiitake P ilzen(F) 

bamboo shoots & shiitake mushrooms 

41. Hü hnerfleisch Chicken 9.9 
61. Rindfleisch Beef 10.9 
 
Szechuan A rt  (gemischtes Gemü se in pikanter Szechuan Sauce)(F) 

Mixed vegetables in Szechuan Sauce, slightly spicy! 

42. Hü hnerfleisch Chicken 9.5 
62. Rindfleisch Beef 10.9 
72. Ente Duck 11.9 
84. Garnelen Prawn 15.0 
 
S ü ß  Sauer (mit Paprika, Ananas & Karotten)(A) 

Sweet and Sour with Peppers, Pineapple & Carrots 
43. Hü hnerfleisch Chicken 9.5 
83. Fisch Tilapiafish 9.5 
 
Knusprig  (AF) 

Crispy 

47. Hü hnerfleisch Chicken  10.5 

74. Ente (mit Sojabohnensprossen & Pflaumen- oder Knoblauchsauce) 12.9 

    Crispy Duck with soybeans & Plum or Garlic Sauce  
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90.Tofu Szechuan Art (Pikant) (F) 8.5 
   Tow Fu Szechuan Style (slightly spicy)  

91.Tofu, Cashewnü sse und Gemü se mit Thai Chili Basilikum (pikant!)(F) 8.5 

 Tow Fu with Cashewnuts, Vegetables and Thai Basil (slightly spicy)    
92.Tofu mit Brokkoli (F) 8.5 

Tow Fu with Broccoli 

93.Fastenspeise des Buddha (Gemischtes Gemü se mit Tow Fu) (F) 8.5 
Monk’s Food (mixed Vegetables with Tow Fu) 

95.Frisches chinesisches Blattgemü se mit Knoblauch (Pak Choi) (F) 8.9 
Fresh Chinese Green Vegetables with Garlic (Pak Choi) 

96.Gemü se Acht Schä tze (pikant!) (F) 8.5 
Eight Treasures Vegetables (slightly spicy!)  

97. Tofu Bao (Tofu und Gemü se mit Strohpilzen Eintopf) (F)  8.5 
   Tow Fu with Vegetable and mushroom claypot  

100.Bulgogi (mariniertes Rindfleisch nach koreanischer Art, ohne WanTan) (FA) 13.5 
Korean Style stewed beef, w/o WanTan 

101.Xiang Ling mit Hü hnerfleisch, Bambussprossen und Pilzen(FA) 11.9 
with Chicken, Bamboo Shoots and Mushrooms 

102.Acht Schä tze Xiang Ling (AF) 12.9 
with Eight Treasures 

103.Xiang Ling mit Garnelen und Gemü se (AF) 16.0 
with Prawn and Vegetables 

130.Nudelsuppe mit Gemü se  8.0 
    Noodel Soup with Vegetables  

131.Nudelsuppe mit Hü hnerfleisch und Chinesische Blatt Gemü se  9.9 
    Noodel Soup with Chicken  

132.Nudelsuppe mit Rindfleisch nach Chinesischer Art (F) 10.9 
    Noodle Soup with Stewed Beef  

133.Udong Nudelsuppe mit Meeresfrü chte (BD) 13.5 
    Udong Noodle soup with Seafood  
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111.Gebratener Eierreis mit Gemü se  8.0 
Egg fried Rice with Vegetables 

112.Gebratener Eierreis mit Gemü se und Hü hnerfleisch 8.8 
Egg fried Rice with Chicken and Vegetables 

113.Gebratener Eierreis mit Gemü se und Shrimps(B) 9.5 
Egg fried Rice with Shrimps and Vegetables 

114.Gebratener Eierreis mit Gemü se und Garnelen(B) 12.9 
Egg fried Rice with Prawn and Vegetables  

115.Yang Chow Reis (gebratener Reis mit Gemü se, Shrimps u. chin. BBQ Schweinefl.)    9.9 

    Egg fried Rice with Shrimps, Chinese BBQ Pork and Vegetables 

 

                       

121.Gebratene Nudeln mit Ei und Gemü se  8.0 
    Egg fried Noodles with Vegetable  

122.Gebratene Nudeln mit Ei, Gemü se und Hü hnerfleisch  8.8 
Egg fried Noodles with Chicken and Vegetables  

123.Gebratene Nudeln mit Ei, Gemü se und Shrimps(B) 9.5 
Egg fried Noodles with Shrimp and Vegetables 

124.Gebratene Nudeln mit Ei, Gemü se und Garnelen (B) 12.9 
Egg fried Noodles with Prawn and Vegetables  

125.Ya Mian (Knusprige Ente auf gebratene Nudeln mit Ei u. Gemü se) 11.9 
Crispy Duck on egg fried Noodles with vegetables 

126.Char Koay Teow (Gebratene Reisbandnudeln mit Hü hnerfleisch, pikant!) 9.5 
Fried rice noodles with chicken, malaysian style, slightly spicy! 

127.Phad Thai (Gebratene Thai-Reisbandnudeln mit Hü hnerfleisch, pikant!) 9.5  
Fried rice noodles with chicken, thai style, slightly spicy!  

128.Cantonesische Nudeln (Meeresfrü chte und Gemü se auf gegrillte Nudeln)(BD) 13.5 
Cantonese Noodles (seafood and vegetables on grilled noodles)  

129.Fung Mi Mian (Gebratene Nudeln m. Hü hnerfleisch und sü ß lichem Sojasauce) 9.5 
    Stir fried noodles with Chicken and sweet Soy Sauce  
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141.Chili Chicken (Hü hnerfleischbä llchen mit Chilischoten und Zwiebeln, scharf!!!) (AFC) 10.9 
Chickenball with fresh chili and onions, spicy!!! 

142.Loon Fung Yin Yang (knusprige Ente, Huhn, Garnelen u. Broccoli) (AF) 13.5 
Crispy chicken, Duck and prawn with broccoli  

143.Chicken Manchurian (Hü hnerfleischbä llchen in Koriander-Ingwer-Chili Sauce) (AFCG) 10.9 
Chickenball in Ginger, Coriander and Chili Sauce  

144.Acht Schä tze (Hü hner-, Schwein- und Rindfleisch mit Gemü se, pikant!) (F) 10.9 
Eight Treasures (chicken, pork and beef with vegetables, slightly spicy!)  

145.Black Pepper Beef (Rindfl + Gemü se mit schwarzer Pfeffersauce gebraten) (F) 10.9 
Beef stir fried with black pepper sauce 

146.Taiwan Rippchen (Rippchen mit Ingwer gebraten) (FA) 11.5 
Ribs stir fried with ginger  

147.Gedä mpfter Fisch (Heilbuttsteak O DER  Wolfsbarsch gedä mpft mit Ingwer und Jungzw.) (DF) 17.9 
Steamed Fish (Halibut steak OR seabass) with spring onion and ginger  

148.Hü hnerfleisch mit Cashewnü ssen 9.9 
    Chicken with vegetable and cashewnuts  

149.Knoblauch Huhn mit Gemü se  9.9 
    Garlic Chicken with Vegetables  

150.Huhn nach Canton Art (Hü hnerfleisch mit Knoblauch & sü ß lichem Sojasauce) (F) 10.5 
 Chicken stir-fried with garlic and sweet Soy Sauce  

151.Mongolisches Rindfleisch (mit Knoblauch und Sesamö l) (F)  12.9 
 Beef stir-fried with Garlic and Sesam Oil  

152.Kwansi Rindfleisch (mit Knoblauch) (F) 12.9 
 Beef stir-fried with Garlic  

153.Kiang Si Garnelen (Garnelen mit Gemü se und Ingwer) 16.0 
    Prawn stir-fried with Vegetables and Ginger 

154.Garnelen nach Hakka Art (Sü ß sauer) 16.0 
    Prawn with Vegetables in Sweet and Sour Sauce  

 

    
             141.CHILI CHICKEN  145.BLA CK P EP P ER BEEF                      
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160.Jinga Curry (Garnelen- und Gemü securry) 16.0 
Indian Style Prawn and Vegetable Curry  

161.Hü hnerfleisch Curry nach indischer Art (scharf!!!) 11.9 
Indian Style Chicken Curry (spicy!!!)  

162.Murgh Korma ( Hü hnerfleisch .Jogurt, Obers und Nuss Curry mit Hü hnerfleisch)  11.9 

 Chicken Korma (Curry Sauce with yogurt, cream and nuts)   

163.Kashmiri Rindfleisch Curry (scharf!!!) 12.9 
 Kashmiri Beef Curry (spicy!!!)  

164.Sabji Gemü se Curry              9.5    

Sabji Vegetable Curry  

                  

161.HÜ HNER FLEISCH CUR R Y  M IT P UR I 
                         

                                 
171. Tom Yum Beef (Rindfleisch und Gemü se nach thailä ndischer Art, sauer & scharf!!!) (D) 10.9 

Thai Style stir-fried beef and vegetables (sour & spicy!!!) 

172. Thai Green Chicken Curry (Hü hnerfleisch in grü ner Thai Curry, scharf!!!) (G) 10.9 
Thaicurry with Chicken and Vegetables 

173. Chili Calamari ( Tintenfisch und Gemü se mit Thai Fischsauce, scharf!!!) (FD) 10.9 
 Squid and Vegetable stir fried with Thai Fish Sauce (spicy!!!)  

174. Chili Beef (Rindfleisch und Gemü se mit Thai Fischsauce, scharf!!!) (FD) 10.9 
Beef Vegetable stir fried with Thai Fish Sauce (spicy!!!)    

175. Phad Krapow Gung (Gemü se und Garnelen mit Thai Basilikum, Chilli und Knob.) 16.0 
 Vegetables and Prawn stir fried with Thai Basil, Chili and Garlic                       

176. Singapore Nudeln (gebratene Reisnudeln mit Currygewü rz, Hü hnerfl. und Shrimps) 11.5 
Stir fried Curry Rice Vermicelli with Chicken and Shrimps 

 

175.CHILI BEEF 
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182.Salmon/Tuna Teriyaki (gegrilltes Lachs O DER  Thunfischfilet mit Teriyaki Sauce) 11.9 
Grilled Salmon OR Tuna with Teriyaki Sauce  

183.Meuntang (koreanische Fischsuppe mit Gemü se und Glasnudeln, scharf!!!) 10.9 
Spicy korean fish soup with vegetables and vermicelli, spicy!!!  

184.Tempura (Garnelen und Gemü se in Tempura-Teig gebacken) (AB) 13.5 
Deep fried prawn and vegetables in tempura batter  

185.Ojinko Bogum (Tintenfisch mit Gemü se gebraten nach koreanischer Art, sehr scharf) 11.5 
Korean style stir fried spicy squid and vegetables  

 

(nur auf Vorbestellung, mind. 1 Tag vorher) 

 (only on advance order) 

P EKING  ENTE M enü  ab 4 Personen  
inkl. Suppe, 4 verschiedene Vorspeisen & Nachspeise 

€ 20 .00  /  P ers . 

P eking Ente 45€  
inkl. Pfannkuchen, Gurke und Jungzwiebel 
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Sushi Mini (Mini Set)  4Stk. Nigiri + 6Stk. Maki 7.8 

Sushi Klein (Small Set) 6Stk. Nigiri + 6Stk. Maki 9.8 

Sushi Mittel (Medium Set) 8Stk. Nigiri + 6Stk. Maki 12.8 

Sushi Groß  (Large Set) 10Stk. Nigiri + 6Stk. Maki 14.8 

Sushi Spezial (Special Set) 14Stk. Nigiri + 6Stk. Maki 17.8 
 
Nigiri, Maki, Sashimi Set (mit Miso Suppe)  6 Nigiri + 12 Maki + 9 Sashimi 23.0 
 
Sashimi (Roher Fisch in Scheiben) 6Stk. /12Stk. 10.0/18.0 
(Raw fish cut into slices) 
 
 
M A KIM O NO 

Gurke/Avocado Maki 6Stk./12Stk. 3.5/6.0 
(Cucumber / Avocado) 

Sake/Tekka Maki (Lachs / Thunfisch) 6Stk./12Stk. 4.2/7.0 
(Salmon / Tuna) 

California Maki (Surimi, Avocado & Ei) 6Stk./12Stk. 5.2/9.9 
(Surimi, Avocado & Egg) 

Avocado  Ebi/Sake  Maki (Avocado & Garnelen / Lachs) 6 Stk./12Stk. 5.2/9.9 
(Avocado & Prawn OR Salmon) 

Maki Mix 18Stk./24 Stk. 9.5/12.0 
 
 
 

 
 Sus hi Set  Klein 6 Nigiri + 6 Maki California M aki 
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A1. Pikantsaure Suppe & vegetarische Mini-Frü hlingsrollen  15.0 
Hot and Sour Soup & vegetarian Springroll 

Knusprige Ente & Gemü se Acht Schä tze 
Crispy Duck & Eight Treasures Vegetables 
Reis & Nachtisch 

 Rice & Dessert  
 
A2. Pikantsaure Suppe & vegetrarische Mini-Frü hlingsrollen 13.9   

Hot and Sour Soup & vegetarian Springroll  
Fisch Szechuan & Hü hnerfleisch Chop Suey  
Fish Szechuan & Chicken Chop Suey 
Reis & Nachtisch    

 Rice & Dessert 
 

A3. Pikantsaure Suppe & Xia Jiao (gedä mpfte Garnelentaschen)  17.0 
Hot and Sour Soup and Xia Jiao (steamed Prawn Dumpling) 
Garnelen Szechuan & Tow Fu mit Broccoli 
Prawn Szechuan and Tow Fu with Broccoli 

 Reis & Nachtisch 
 Rice & Dessert  
 

 

  

A4. Pikantsaure Suppe & vegetarische Mini-Frü hlingsrollen  35.0 
Hot and Sour Soup and vegetarian Springroll  

Knusprige Ente, Hü hnerfleisch Szechuan Art & Gemü se Chop Suey 
Crispy Duck, Chicken Szechuan and Vegetables Chop Suey 

Reis, Nachtisch  
 Rice and Dessert  

 
 A5. Pikantsaure Suppe & Xia Jiao (gedä mpfte Garnelentaschen) 39.0 

Hot and Sour Soup & Xia Jiao (steamed Prawn Dumpling) 

Garnelen Szechuan Art, Chili Chicken & Tow Fu mit Broccoli 
Prawn Szechuan, Chili Chicken & Tow Fu with Broccoli  

   Reis & Nachtisch     
 Rice & Dessert  
 



 S. 11 

 

 

B1. Nudeln Bento (wahlweise Lachs, Hü hnerfleisch oder vegetarisch) 12.00 

   Noodle Bento (choice of salmon, chicken OR vegetables) 

   Gebratene Nudeln + 4Stk. Nigiri & 6Stk. Maki  
   Stir fried Noodles + 4 Nigiri & 6 Maki 

 

 
B2. Teriyaki Bento (wahlweise Lachs, Thunfisch oder Hü hnerfleisch) 13.00 

Teriyaki Bento (choice of salmon, tuna OR chicken) 

Gegrilltes Filet mit Teriyaki Sauce + 4Stk. Nigiri & 6Stk. Maki  
Grill of choice with Teriyaki Sauce + 4 Sushi + 6 Maki 

 
 
B3. Vegetarisches Bento 11.00 
   Vegetarian Bento 

Gemü se und Tow Fu mit Sesamö l gebraten + 4Stk veg. Nigiri & 6Stk. Maki 
Vegetable and Tow Fu stir fried with Sesame Oil + 4 Vegetarian Nigiri & 6 Maki 

 
 
B4. Tempura Bento 16.00 

Tempura Bento 

Gemü se und Garnelen in Tempurateig gebacken + 4Stk. Nigiri & 6Stk. Maki  
Vegetable and Prawn deep fried in tempura batter + 4 Nigiri & 6 Maki 

 

 
B5. Bulgogi Bento 15.00 

Bulgogi Bento 

Mariniertes Rindfleisch nach Koreanischer Art + 4Stk. Nigiri &6Stk. Maki  
Korean Style Beef + 4 Nigiri & 6 Maki 
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D1. Kompott (Lychee oder Ananas) 3.0 
Compote (Litchi OR Pineapple) 

D2. Gebackene Frü chte (Banane, Apfel oder Ananas) 3.5 
Fried Fruits (Banana, Apple OR Pineapple) 

D3. Palatschinken (Kokosnuss, Schokolade oder Marmelade) 4.2 
Pancake filled with coconut, chocolate OR jam 

D4. Mohr im Hemd (mit Schokosauce & Schlagobers / zusä tzl. mit Vanille Eis)  3.9/4.5 
Chocolate steam cake with chocolate sauce & whipped cream/add. vanilla ice cream 

D5. Kokosbä llchen (3 stk) 3.8 
   Rice flour balls with coconut flakes 

D6. Sesambä llchen (4stk) 3.8 
   Crispy Rice flour balls coated with Sesam.  

D7. Matcha Eis (Grüntee Eis)                                               4.5    
   2 scoops of Green Tea Ice Cream   

 

 

                                     
 

                             
 

                    

http://www.justonecookbook.com/recipes/green-tea-ice-cream-matcha-ice-cream/
http://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiRwZaJ7PvRAhVRsBQKHRoeBvIQjRwIBw&url=http://www.chinayung.de/speisen/dessert/dessert-ohne-obst/sesambaellchen/&bvm=bv.146094739,d.d2s&psig=AFQjCNHT4ZbNYMyOXByhgXxkxWdA8Ul5Kw&ust=1486483326661228
https://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiWtu_35qfXAhVRp6QKHVfHAdwQjRwIBw&url=https://cook.sub.tw/s/%E9%A6%99%E8%95%89%2B%E7%82%B8/&psig=AOvVaw1YvY0oOP1zog8BFqm7FTOK&ust=1509983943619632
https://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjB3qOI5qfXAhVO_aQKHVK3D0IQjRwIBw&url=https://www.ytower.com.tw/recipe/iframe-recipe.asp?seq%3DH01-494&psig=AOvVaw24tJ0qI16frFBHsaNSUhYv&ust=1509983752409973
https://www.google.at/imgres?imgurl=http://blog.giallozafferano.it/sweetheaven/wp-content/uploads/2014/12/13961.jpg&imgrefurl=http://blog.giallozafferano.it/sweetheaven/mohr-im-hemd-2/&docid=iKkooz2QzaFROM&tbnid=aSsofyapCQxv8M:&vet=10ahUKEwiej5mz56fXAhXJpKQKHXOhDCoQMwinAShhMGE..i&w=250&h=250&bih=995&biw=1920&q=mohr%20im%20hemd&ved=0ahUKEwiej5mz56fXAhXJpKQKHXOhDCoQMwinAShhMGE&iact=mrc&uact=8

