
 

 

Speisenkarte 
 

Aufgschmelzte Steinofen- Brotsuppe  

mit kräftiger Oxenbrühe und Butterröstzwiebeln 3,90 € 

 

Tomaten Cremeuppe mit Croutons,  

Sahnehäubchen und einem Schuss Wodka 4,90 €   

 

Kartoffel-Lauch-Suppe mit Croutons und Sahnehäubchen 4,90 € 

 

Kleiner Saisonsalat  5,50 €  

 

Bunter winterlicher Salatteller  

 ‚Großmütterchen Art‘ mit gebratenem Speck und Croutons 7,90 €  

 Mit gegrillten Pilzen und Frühlingslauch 10,80 € 

 mit mariniertem lauwarmen Oxenfleisch, gerösteten Kernen und Kernöl 11 € 

 mit Ziegenkäse, Akazienhonig und Pinienkernen 11,80 € 

dazu servieren wir ein knuspriges Tagesbrot 

 

Warmer Gemüsesalat mit aromatischen Belugalinsen 

und zarter Räucherforelle 12,50 € 

 

Feine Eiertagliatelle mit Steinchampignon in Kräuterrahm  9,80 €  
 

  

Geröstete Käsespätzle mit Rohmilch Bio Bergblumenkäse (Andechs), 

 mit Butterzwiebeln im Eisenpfännchen serviert 

dazu reichen wir noch  einen kleinen Salat 10,80 € 

 

 Informationen für Lebensmittel Allergiker können Sie in einer gesonderten Karte einsehen 

  

 



 

 

 

 

Cordon Bleu „verkehrt“   

Backofenschnitzel vom Wittelsbacher Landschwein mit Schinken und 

Bergkäse überbacken, dazu Zitrone und Kartoffelsalat 13,80 € 

 

‚Böfflamott‘ vom Wittelsbacher Land Oxen 

mit glaciertem Gemüse, Eierspätzle und kalt gerührten Preiselbeeren  14,80 € 

 

Original Wiener Kalbsschnitzel mit Karotoffelsalat und kalt gerührten 

Preiselbeeren 15,80 € schlanke Portion 13,80 € 

 

Herzhafter Zwiebelrostbraten von der Oxenlende (Lamplhof) 

mit frischem Saisongemüse und hausgemachten Eierspätzle 17,90 € 

 

Edles Saiblingsfilet (Fischgut Waldheim)in Limettenbutter gebraten  

mit Blattspinat, Ofen-Kirschtomaten und Petersilienkartoffeln 18,50 € 

 

FRISCH AUS DEM STEINBACKOFEN  

Flammkuchen Original mit Speck und Zwiebeln 8,50 € 

Flammkuchen vegetarisch mit echtem Büffelmozzarella und Tomatensauce 9,50 € 

Flammkuchen mit Apfelringe, Zimt und Zucker 8,50 € 

 

Walnuss Eisparfait mit besoffenen Zwetschgen 7,50 € 

 

Hausgemachter Wiener Apfelstrudel - ofenwarm serviert  

natur –  4,00 €   mit Schlagsahne 4,60 € 

mit Vanillesauce 5,50 €  

mit Eis, Schlagsahne und Eierlikör 7,50 € 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

1) Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder 

Hybridstämme davon) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse. 

2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 

3) Eier und Eiererzeugnisse 

4) Fisch und Fischerzeugnisse  

5) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

6) Soja und Sojaerzeugnisse 

7) Milch und Milcherzeugnisse einschließlich Laktose 

8) Schalenfrüchte, d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, 

Macadamianuss-/Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 

9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

10) Senf und Senferzeugnisse 

11) Sesam und Sesamerzeugnisse 

12) Lupine und Lupinenerzeugnisse 

13) Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 

14) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l, als 

SO2 

 


