Aus dem Suppentopf

Fruchtige Tomatencremesuppe
mit frischen Krdutern und Sahnehaube 2*°

4,50 €

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Toastbrot und Kdise iiberbacken *°

4,90 €

Ungarische Gulaschsuppe (pikant)
mit Mohren, Kartoffeln und frischen Chilistiicken,
dazu Brot *'

5,90 €
Rinderkraftbriihe

mit feinem Suppengemiise und Nudeln *'

5,50€

Vorspeisen

Gebackener Ziegenkiise im Speckmantel
auf Ruccolasalat, mit gerosteten Sonnenblumenkernen,
Balsamico-Olivenéldressing und Baguette ©

10,90 €

Carpaccio vom Weiderind
mit Wildkrdutersalat, Balsamico-Triiffeloldressing,
und Parmesan, dazu Baguette

14,90 €
Frische Champignons

mit Garnelen und italienischen Krdutern
in Sahnesauce iiberbacken, dazu Baguette ®

12,90 €

G



Salate

Kleiner gemischter Salat
mit Hausdressing

4,50 €

Hirtensalat
mit Schafskdse, Paprika, Tomaten, Oliven °,
Zwiebeln und Chili, dazu Baguette ©

12,90 €
Salatteller

marktfrische Salate mit gebratenen Putenbruststreifen
und Hausdressing % dazu Baguette ©

10,90 €

Garnelen Salat
Frische Salate der Saison mit Garnelen,
Olivenol uns Balsamico, dazu Baguette

13,90 €

Schnitzel aus der Pfanne

Wiener Schnitzel vom Kalb

mit Kartoffelecken und Salaten der Saison ¢

19,90 €
Brokkoli-Schnitzel

mit Brokkoli, Sauce Bearnaise® und Kdse'
tiberbacken, dazu Kroketten 466

13,90 €

Schnitzel Holsteiner Art
mit Sardellen, Spiegelei und Kapern,
dazu Bratkartoffeln * <"

14,90 €
Champignon-Schnitzel

mit Pilzsauce, Pommes frites und Salat

13,90 €

Zwiebelschnitzel
mit gediinsteten Zwiebeln und Kdise' iiberbacken,
dazu Pommes frites und Salat *©

13,90 €



Internationale Gerichte

Klosterspiefs
mit Ofenkartoffel und frischen Salaten der Saison ©

16,90 €
Kalbsleber ,,Berliner Art“

mit geschmorten Zwiebeln und Apfelringen, dazu Kartoffelpiiree

16,90 €
Filetpfanne ,,Puszta“ (pikant)

Filetstreifen mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Chili und frischen Krdutern,
dazu Petersilienkartoffeln

17,90 €
Rinderfiletstreifen ,,Stroganoff*

Rinderfiletstreifen mit Pilzen, eingelegten Gurken  und Kapern ?
in Sahnesauce, dazu Basmatireis

18,90 €
Hiihnchenbrust ,, Bombay*

mit Curry-Obst ? Sauce, dazu Safranreis

15,90 €

Putensteak ,, Italia “
mit Basilikumpesto, Tomaten und Mozzarella iiberbacken
dazu Kartoffelkroketten *

17,90 €

Hacksteak a’la Chef
mit Schafskése gefiillt, dazu Bratkartoffeln und Salat ©

15,90 €

Aus Neptuns Reich

Marktfrischer Fisch (Tagesangebot)

dazu Wildreis und Blattspinat oder
Petersilienkartoffeln und Blattsalat

Riesengarnelen vom Grill
dazu Blattsalate, Knoblauchol und Baguette

24,90 €



Steakspezialitiiten

Argent. Pfefferfiletsteak 200 g

mit Pfeffersauce *, Ofenkartoffel mit Krdiiuterbutter und Salaten der Saison

32,90 €

Rinderfilet mit 2 Gambas
mit Ofenkartoffeln und Salat

35,90 €

Rumpsteak 200 g

mit Gorgonzola Sauce, Petersilienkartoffeln und Salat

25,90 €

Rumpsteak ,,Lyonaise* 200 g

mit gerosteten Zwiebeln, Ofenkartoffel und frischen Salaten der Saison

25,90 €

Steakteller
Rinderfilet, Schweinefilet und Putenbrustfilet, dazu Madagaskar Sauce **
mit bunten Pfefferkérnern, Berni Rosti und Salate der Saison

28,90 €

Lammkaree
mit Knoblauchsauce, Rosmarinkartoffeln und Speckbéhnchen

26,90 €



Vegetarische Gerichte
Nudelsalat )

mit eingelegten Trockentomaten, Oliven °,
Ruccola, gerosteten Pinienkernen und frischem Chili

14,90 €
Bandnudeln

mit Pilzragout und frischen Krdutern

12,90 €

Mediterranes Grillgemiise (vegan)
mit Rosmarinkartoffeln

13,90 €

Fiir unsere kleinen Gisten

Schnitzel ,, Wiener Art“

mit Pommes frites und Buttergemiise

10,90 €

Fischstibchen®
mit Kartoffelpiiree *<°

8,90 €
Nudelnest

. A
mit Tomatensauce

7,90 €

CG

Alle Speisen und Getrdnke inkl. Bedienung und 19% Mehrwertsteuer

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff, - 2) mit Konservierungsstoff , - 3) mit Antioxidationsmittel,-

4) mit Geschmacksverstirker, - 5) mit Phosphat, - 6) geschwdrzt, - 7)geschwefelt,
8) mit Stiffungsmittel, - 9) koffeinhaltig, - 10) mit Chinin, - 11) gewachst

Allergene:
A) glutenhaltiges Getreide, B) Krebstier , C) Eier, D) Fisch, E) Erdniisse, F) Soja,
G) Milch und Milchprodukte, H) Schalenfriichte, 1) Sellerie, J) Senf, K) Sesamsamen,
L) Schwefeldioxid und Sulfide, M) Lupinen, N) Weichtiere



