Wie auch in unseren Emzelhandels—ﬁha[‘en vgn
DER FILETSHOP steht:unser Catermg fir atler=

~“hidchste. Produktquahtat in:erster: Lm:»e ber'

“Fleisch, -aber auch bei Fisch, Schalentieren, -
vegetarrschen/veganen Spersen Berlagen und

-sprechende Prisentation sind flir uns- ébenfalls_

selbstverstandlich.: So entstehen” fiir unsere.
Kunden bleibende Eindriicke-und unvergessh—
che kuhnarrsthe Erlebmsse

,,Esst weniger. Flersch aber besseres!” haben wir
uns schonvor tanger Zeit auf die Fahne geschrre—'
“ben. In unserem-Verstandnis- von Genuss: mit
Schwerpunkt -,Bestes-Fleisch” -sind- wir -leiden--
schaftlich-etwas:,old-fashioned”; altmodisch.tnd
dadurch wahrscheinlich gleichzeitig zeitgemaR:

> Wirs verwénden keine  kiinétlichen Farb-" %

~stoffe; Brndemrttel Konservrerungsstoffe'
--=-= und Aromen. ;
- -» - Unsere SoRen,: Reduktlonen und Fonds wer—.'

- den stets klassisch unter Verwendung VO

- Knochen, Abschnitten, ~Wurzelgemiisen,
- Wein, Portwem Krautern und ausrelchend“
Zeit hergestellt. :

S Kurzgebratenes- wie unsere. Prennum-Steaks

-~ wird von uniseren.,,Fleisch- Botscha_f_tern_ stets
‘beim Kunden-final zubereitet, tranchiert und-
‘gewiirzt. Das perfekte Steak ldsst srchnt_m ein-.
mal nicht iiber Stunden ,,warmhalten

» - Das verwendete Fleisch stammt generell- aus -
moglichst: artgerechter HaLtung ohine-Wachs=—"-
tumshoermone, - praventive Antlbrotrka und
genveranderte Futtermittel. Dies-wird durch-

Wit uns auc“n T Saehen S'ervrce groRe-Miihe, bei:
{inseren: Kunden einemn nachhattrgen Emdruck': _"_

Lzu hmterlassen e T .

Saucen:Eine punktgenaue Zuberertung und an-: ;

zen— oderﬁtemerestaurant' Denngch geben._

Neben b'estem'_Fl'e_iétn und feinétén Speisen steht -

W1r gestalten Ihr kuhnansches Event mdrvrdue{l- e
~nach-Thren Wiinschen, ob Zuhause oderrmBg- :
“trieb, auf der griinen Wiese” éder SR-einerin=-
“dustriellen,0ff-Location”, z:Bi-am Hochofen

oder auFemem alten Zechengelande =

'Sre planen ein moderrertes Showgrrllen Fur-Geu-
_schaftspartner oder- Freunde ein. kuhnarrschés :
- Team=building- -Event’,-ein ,,Flymg Buffet” bei =

‘einem Empfang oder ein.mehrgéngiges Menu
bei uns oder bei Thnen? Unser Team ist qutvor-: -.':'-
“bereitet und ausgestattet fur Veransta ltungen
-’allerArI B GrORE St S e e <

=

engen Kontakt zu Ziichtern, Zerlegebetrie- - [

ben und Import-Partnern gewahrleistet. - -

—nisse-der-ganz ‘besonderen Art: “Unsere Experten——
~moderieren anschaulich-und sorgen—so fur— eine
unvergesslrcheGenUsserfahrUng 2 --_- _:__

~ fiirunsere Gaste und Kunden-eine Selektion erst--—— -
- klassiger Wein-, Sekt,- Champagner, -Bier-- und _'
- Sprrrtuosen—Spezrahtaten zurAuswahlerert =

beﬁndetf}:rth die STEAK- AKADEMIE. Sie ist glei-

"chermarsem Gritl=" tind- Kechschule, ~exklusive

--Event-Location und Catermg -Restaurantvon DER-

FILETSHOP Hier erwarten Sie unterschiedlichste ™ — el : :
—-Selbstist der Mannbzw. die Frau an Grillund Pfan-
“ne, wir zeigen Itinen, wie Fleisch geht: Die Work-
- shops ‘bringen-Ihnen -alles bei, worauf es-beim
“Umgang mitHochqualitatsfl eisch-ankommt:

Tastmg{v!énts- Workshops sowie - Koch= und

GnllSermnare rund umdas Thema Fleisch: &Steak :

Stets getreu dem Motto ,,wemger aber besser

-~ stehen Ihner-und Thren Gasten im: geschmackvoll

emgerrcl'rteten Catenng Restaurant 50-Sitzplat
~zeaneleganterHolztafeln zurVerfiigung. Unsere-

modérne Showkiiche-macht Genuss erlebbar tund -
- diegrofet Holzterrasse schafft Gritl- & BBQ Erleb- -

W0 RKSHOPS / TKSTING-EV‘ENT»S’

.':Exgertenteam in-die- FlerschweTt der Sterne—

- und= Sprtzengastronomre, stets beglentet voR-

; Revrerpark' Dortmund W1schhngen'. -

erfkomme:n‘ der Wejt ':es perfekten Steaks’

a'usgéWéh_lten'T_ropfen aus dem Wein- oder Spi-
rituosenkeller.Vlerkosten Sie seltene Originale,

~vergleichen Sieinternationale Spezialitdten und
— finden Sie Thr personliches Lieblingsfleisch.

-z.B. das richtige-Vorbereiten, Schneiden, Wiir-

—zen,;Zubereiten-und-Aufbewahren. Vorwarts
~oder Riickwarts, Pfanne oder Grill, welcher Grill
“fiir welches Fleisch, welcher Cut zu welchem

AnlaR, Kohle oderGas, Rind oder Schwein? Wir

haben die Antworten auf Thre Fragen und zei-

' gen. Thnen, wie es geht.

._BEEF PARTY

Schlemmen und FeJern beim zwanglosen-Genies-

- sertreff. Es gibt Flying Steak-Buffet, Verkosttng
~—von Neuheiten und ausgesuchten BBQ-Speziali-
~taten, Showgrilten und feine Drinks, dazu Beats

_v30n wechselnden DJs und Live-Acts. <

Bitte rechtzeitig anmelden!

-UN_S_ERE:'FI__LIAL?ENEZZ‘" -

DER FILETSHOP // Dortmund
SaarlandstralSe 102 // 44139 Dortmund

0231, 9509 64 50

“WWW. facebook com/DER FILETSHOP 3 .. e
dortmund@der—ﬁletshcrp de = :.ji_ e

Offnungszerten Mo Sa 09 00 .2000 * S

DER FILETSHOP /ZEssen — —
Rijttens_cheider Stra_Bg 153/ f_'ft5?3'1:'_E;s_s:__e'rj

T.0201 61536339 -

WWW, faCebook com/DER FILETSHOP ESse‘n
essen@der—ﬁletshop de =3

Offnungszerten Mo = Fr 09 :00- 20 00// Sa 09'00 18.00

DER FILETSHOP // Steak Akadem1e
Event-Location /-Grill=& Kochschule /-Catering Resfauranf
Sprcherner StraBe 68 // 44149 Dortmund = T

T 02 31 58 99 39 00

www facebook com/DER FIL-ETSHGPCatermg -:-' :
everrts@der—ﬁtetshop de S .f-_.

- Termine & T7cket5 fur Tastmgs' Workshops & Partles = .' -

trckets der ﬁletshop d“e =

Auch in unseren Fllmlen unddlrektm derSTEAKAKADEMIEbuchbur S .' S e e A s e S e = = =

WWW.DER-FILETSHOP.DE



ROASTBEEF/RUMPSTEAK

fiir deftige Steaks oder
--'klas_'s_ls_g_‘h als Braten am Stiick

“ab-24,90. €[kg 'Deutschland ab 45,90 €/kg
= beste Farsenware aus nachhaltlgerZucht

Argentrmen :

ab 39,90 €/kg
typ7sch aromatrsche Spitzenware-

: .-_'-.-_ AustraherL 100% Bl Angus “ab 49,90€/kg
= _' :t_op_ marmorierte grain-fed Qualitit

- USA Nebraska- — ab 55,90 €/kg
~das legendare Rumpsteak mit charakteristischem
A Fetfrano‘ supez’zaft und mlt perfekter Kruste

: tradltwnel[e uhd artgerechte Weldehaltung,
_' peﬁekr gemlft =

ab 75—96 €Ikg fKanada BISOIT (Vorbest ) ab 99 90 €/kg
= -__, cholesterinarmes Gourmetﬂelsch aus—
= 'Z artger‘ethter wzider Haltung ==

= :Canadian Heﬂtage Angus
e --_ die. guabtatlve Sp_egrsplrze d_es_,_,grass_ fed Beef”

: SELS TRy :-_dié:StebkiL'eé'efnde'_ von-derJacks Creeks Farm- -
erarbé1ten kontmmerhch daran helallen an-_ = Unser Warenangé_ = ochst = N
- gebotenen Waren das béstmoghche Preis-Leis=" --Ahspruche D}es wird- durch “eine: stren
- tungs-Verhiltnis zu realisieren. Burch- dan - Auswahl ‘unserer. Produzer?t‘ert Imd— 13 e=

“Verkauf-am- Stiick (ca.1 - 2, ,5kg): :mache.n Wir - ranten gewahrlelstet “Besanders v_chhhg1st
ibsoluites Sp1tzenﬂelsch fiir-unsere Kunden - uns hierbei ein Maximunran Nachhalhgkert—
-e‘rschwmghch, i zahtneache;"1nternat1qnale der Verzicht auf- prayehtqve “Antibiotika,
- TOP-Qualitaten- finden in dieser Form erstma Wachstumshormon‘e -sowie: genveran]c[er -3
_v@en Weg auf‘dlé Teller des Endverb‘l:auchars Fu‘ttthTttel Interne Und externe Ware
kontrollen sorgen fiir kontinuierliche Ein-
haEtung der hahen Qua&tatsstan‘dar&“

ef -299.9¢
das wohl besteﬂﬁd' za?tesfaFrletstéakder Weét

Bﬂg Japamsches KOBE ﬁeeT “ab 599 90 €/kg-
"ehrgehtméht karserllche QuahtatA5 MS-10 12

e 7—2&41{1 _s‘thang]g Wrrdfurudrtrmrerte Ware (100 300g)
CAls Erganzung zum klass1sch:en Metz—. eimAlfschlag erhoben. - e ;.--T- e
- gerei-Betrieb oder dem herkommhchen : s
* Grosshandel bieten-wir Thnen in unseren
,,Fle1sch—Bouhquen “auch: die passenden
SoRen, Gewiirze, Hauishaltswaren und~ ein

ausgesuchtes Wemsort‘rment“an.- N

Mogl}chst artgerecb’ce Haltungﬁb i-unser
-~ Zucht- und-Farmbetrieben, hygremsehem-
‘wandfreie Verpackung, vorschrtftstualﬁg;e":
—Etikettierung bei unseren Zerlegebetrieben
—~und’ ~Imp@ct—?artrrem, strikte - Emha{tung =
_ Eine fachkund1geEmkaufsbe1:atﬂng 1st:fu¢m5'--:t£eﬂéﬁhlkettem -unseren Ladenlokalen = wir
eine Se{bstverstandhchkat‘ebe“nSaAnleltt}ng ~bieten Ihien stets beste-Waren--und Ser- - —
~bei Vor- und Zubereitung, -sawie. nmjtz{lche ?"_chquahtér}ﬁk{ﬂme:lﬁlseﬁﬁe—\'{‘ ersprechen, ":'1
Tipps fur Port1omerung und Aufbev:@hm ‘beJijedem Produkt da&unsefﬂauiverfasst'

= '.'-'dry aged Ir[and/Schottland ab 59,90 €/kg :

- a559.90 €/kg_.:

= High End Wagyu-Beef MS 9+ ab 229,90 €/kg

A 59 6 4/ks

ENTRECOTE/RIBEYE 7
fiir saftigste Steaks aus - ; dse«ltj’g eg[;/adu»tet pe;fekt panert'

der Pfanne & vom Grill. -

Argentinien.,organic” - ¢ ab 39,90 €/kg “Canadian Heritage Angi
vorgereifte Oualltat aus besten Betneben _aus der Pfanne und ver Gri

besonderer Gemrs'-
USA Nebraska G:0. P ab &4 90 €/kg T
fuir perfekte, buttng-zarte Steaks

-Pre,m;um ‘Flanks teak
“USAZ J(anada/ Auistralien
;ENDAR = clas uﬁtfmative Steak Vam Grlll ab 3 Persdnen
yiginal KOBE BEEF alls: :lap?m"L ab49; 90 €/ 1009

lle sprechen davon - wir haben ¢ o5, 2
uchvm' Prob1eraPortrenen’ e

fab 36 90 e/kg-":--

- = —-,s‘zr:hezlrch eJnes vfersafﬁgsferr
Australien ab ’55 90 €_/ kg und ammatrsehsten S"t‘eaks_de We
aromatisch-saftiges Jack Creek*’ S
,Black Angus* von Dawd Warmo[l

ﬂ-’-Bone / Porterhouse-Steaks ab 59 90 €/kg.
“USA/ Irland /. Schottland - i
~ derultimative Steakgenuss am Knochen S
__(600 -1400g) - e

' das wohf beste- und-zefté'Sfé Ribeyedz'r Welt—
dry aged Irland/Schottland -ab 59, 90 €/kg s ;
beste Aufzuchtbedingungen fur bestes Fleisch > == e e
: 0uts1de Sk1rt-Steak ab 2‘6 90 €/ kg
"_-(ta Zkg/unpanert) H1ermusstIhrselberran -

und. chefses t@l[e Gn[lflelsch parreren’ '

_'_Blstecc-a- '_drentma’(Toskana_) ab 89 90 €/kg
~das grofe: Porterhbuse-Steak von - =)
= weUSen -ToskanmRmd "; '_ _-__ 34 = L

s Txog1txu Dry Aged Beef
~—(Galizien) laut BEFF1-2013 -
o das beste Steak der We[t7 =2

: ab 69 90 €/kg

2 ';_._Outsrde Sk1rt-Steak ~ab 59, 90 €/kg-
~Und d]é'VOﬂStanm_q zugeschmttene Variante -
,(ea. 50% Abschmtt) enthautet, ,,Ready to- gnlt”’ :

-_-_-'ﬁfLT'Ip 7 Burgerm,elsterstuck ab 29 90 €/kg
~USA/ Kanada / Austrabien
~mit- ettrand zum Kuczbraten oder Gr:il‘éfl

_USKOBE Wagwaurger : 7 50 €/Stck =
‘15Dg bestes Flelsch fur be.ste Burger :

: j_e,t_e,sMa of / Metzgerstuck ab 34’90 €/kg- s
—USAS/ 1 Kanada- /Aufstraher} = _._'orjgmal Ba[ik-rLachs und Cav1ar Tagespre1se
~-das’ kleme F letfzfﬂs a’erSchutter muger ~ = - das Beste vom Besten fiir ganz besomfere
fon > S 'Genass-Momente (bltte varbestellen)

Premlum Steaksaucen 10 90 £/ Fla5che =
~ (AllNatural) Stonewall Kltchen (USA) =
d7vér5e Sorten, 330ml s

ega Stﬁg Steak-NiU' = ab 32,90’€/fkg
e{‘ Heue§teu/<ffut aus. a‘,e,n USA exklusu/ be;

fmahawk-s;eak oY
SA /-Kanada:/ Australien /. Irland- dry aged
Z dus ultJmutlve Geschmackstrtebms vom Gn{l




