KAITEN SUSHI

Offnungszeiten
Taglich von 12.00 bis 23.30 Uhr - Kein Ruhetag

Japanisches Restaurant |-Ke-Su
UhlandstrafBe 157 - 10719 Berlin
Tel.: 030 88 9109 39 - Fax: 030 88 67 60 35

www.ikesu.de - facebook.com/ikesu.sushi
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SUSHKI-

Laut der Geschichte gibt es zwei Versionen, wie Sushi
enfstand.

Nach einer Version hat man den Reis urspringlich
verwendet, um den Fisch haltbar zu machen, und ihn vor
dem Verzehr des Fisches weggeworfen. Manche Leute
fanden aber Geschmack an dem Reis und so entstand
Sushi.

Der anderen, vor 1200 Jahren aufgezeichneten Version
zufolge, soll man Kaiser Keiko eines Tages rohe Muscheln
in Essig serviert haben. Sie schmeckten ihm so ausgezeich-
net, dass er den Erfinder zu seinem Oberhofkoch ernannte.

Egal was zutrifff, Sushi ist jedenfalls sehr beliebt und
kann es dank seiner Zartheit und seinem Aroma mit dem
feinsten Filetstick aufnehmen.



I-KT-SU

MITTAGSTISCH
Montag bis Samstag von 12.00 bis 16.00 Uhr

4,50 Euro pro Teller + Miso Suppe + gruner Tee

jeder weitere Sushi-Teller 3,20 Euro
(auBer Grillteller und Sashimi)

Extras: Misosuppe 2,00 Euro - gruner Tee 1,00 Euro

SONNTAGSANGEBOT

ALL YOU CAN EAT 12.00 bis 16.00 Uhr
fur 30,00 Euro pro Person (an der Bar)

ODER 3,50 Euro pro Teller (auBer Grillteller und Sashimi)

HAPPY HOUR 16.00 bis 23.30 Uhr: 3,50 Euro pro Teller

(auBer Grillteller und Sashimi)

FEIERTAGSANGEBOT

ganztags 3,50 Euro pro Teller (auRer Grillteller und Sashimi)

DAUERANGEBOT

Montag bis Samstag ab 16.00 Uhr: 30% Rabatt auf alle Teller

(auBer Grillteller und Sashimi)

" 528.Salmonrose



SUPPEN
101. Misosuppe

mit Tofu, Seetang, Surimi und Schnittlauch

102. Salmonsuppe

mit Seetang, Schnittlauch und Lachs

103. Shrimpssuppe

mit Seetang, Schnittlauch und Shrimps

104. Spezialsuppe

mit Seetang, Schnittlauch, Lachs und Shrimps

VORSPEISEN
105. Kimchi Salat

eingelegter Chinakohl (scharf)

106. Seetang Salaft

gemischter Seefang, Sesam und Sojadressing

107. Spinat Salat

blanchierter Spinat mit Sesamsofe

108. Chicken Wan Tan

mit Hihnerfleisch und Spezialsofe

109. Yakitori

HuhnerspieBe mit Spezialsofle

110. Tori No Karaage

paniertes Hihnerfleisch mit Spezialsofe

111. Ebi Shumal

gebackene Teigtasche mit Shrimps und Spezialsofe

112. Wantan

gebackene gefillte Teigbeutel mit Garnelen und Sof3e

113. Gyoza

gebackene Teigtasche mit Gemuse

114. Vegetarische Fruhlingsrolle

2,10
4,20
4,20
4,10

7 3,29
«7 3,29
«7 3,29
«7 3,29
7 3,29
«7 3,29
«7 3,29
«7 3,29
«7 3,29

w7 3,29

gebackene Teigrolle mit Sojasprossen und verschiedenem Gemuse

115. Salmon Fruhlingsrolle

gebackene Teigrolle mit Lachs und Gemise

116. Shrimps Fruhlingsrolle

gebackene Teigrolle mit Shrimps und Gemise

117. Netzfruhlingsrolle

gebackene Teigrolle mit Shrimps und Krebs

118. Ebi Tempura

panierte Grofigarnele mit Reisflocken und Spezialsofle

«7 3,29
7 3,29
7 3,29
600 4,20
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PRO TELLER w20 2,94

201. Rucola Maki*

mit Rucola und Creamcheese (Rocket and creamcheese)

202. Tamago*

japanisches Omelett (egg)

203. Tamago Maki*

japanisches Omelett (egg)

204 Kani*

Krebsfleischimitat (7ish crabmeat)

205. Inari*

gebratene Tofutasche (fofu sachef)

206. Shitake Maki*

japanische Pilze (mushroom)

207 California Maki*

Krebsfleischimitat und Avocado (fish crabmeat and avocado)

208. Kappa Maki*

Gurke (cucumber)

209. Avocado Maki*

Avocado (avocado)

210. Kampio Maki*

eingelegter Kirbis (pickled pumpkin)

211. Oshinko Maki*

eingelegter Rettich (pickled radish)

vegetarisch vegefarian
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PRO TELLER &7 3,29

300. Sake

Lachs (Salmon)

301. Maguro

Thunfisch (funa)

302.1zumidai

Barsch (perch)

303. Ebi

gekochte Grof3garnele (big shrimp)

304.Sake Maki

Lachs (salmon)

305. Sake Avocado Maki

Lachs und Avocado (salmon and avocado)

306. Tekka Maki

Thunfisch (funa)

307. Ebi Maki

gekochte Grof3garnele (big shrimp)

308. Ebi Avocado Maki

gekochte Grofgarnele und Avocado (shrimp and avocado)

309. Tako

gekochter Oktopus (ocfopus)

310. Salmon Skin Maki

gegrillte Lachshaut (gri/led salmonskin)

311. Saba

Makrele (mackerel)
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PRO TELLER

312. Ika

Tintenfisch

313. Spargel Maki+

junger Spargel und Mayonnaise

PRO TELLER

401. Hamachi

Gelbschwanzmakrele

402.Amaebi

SiBwassergarnele

403.|bodai

Butterfisch

L04 Unagi

gegrillter Aal

405.Hot Spicy Tuna

scharfer Thunfisch

406.Hot Spicy Ebi

scharfe Garnele

407 Unagi Maki

gegrillter Aal

408.Shaolin Rolle

470 3,29

520 3,64

Krebsfleischimitat, Avocado, Ei, Creamcheese und Tofu

409.Hot Spicy Tuna Maki

scharfer Thunfisch

“vegetarisch



PRO TELLER 600 4,20

500. Salmon Inside Out

Lachs & Avocado (salmon & avocado)

501. Ikura

Lachskaviar (salmon roe)

502. Akagal

Archenmuscheln (red clam)

503. Hotategai

Jakobsmuscheln (scallop)

504.Hokkigali

Herzmuscheln (surf clam)

505. Alaska Rolle

Creamcheese, Lachs, Avocado und Sesam
(creamcheese, salmon, avocado and sesame)

506. Tobiko

Flugfischrogen (flying fish roe)

507. Inside Out

Krebsfleischimitat, Avocado, Gurke und Rogen
(fish crabmeat, avocado, cucumber and roe)

508. Ebi Tempura Rolle

gebackene Grofgarnele mit Spezialsofle
(fried shrimp with special sauce)

509. Salmon Temaki

Lachs, Gurke, Avocado und Lachskaviar
(salmon, cucumber, avocado and salmon roe)

510. Ikesu Temaki

gegrillte Lachshaut, Aal und Avocado
(grilled salmonskin, eel and avocado)

511. Ikesu Friends (Salmon)
panierte Paprika, Lauchzwiebel, Mayonnaise mit Spezialsofle
(fried paprika, onion, mayonnaise with special sauce)



PRO TELLER 600 4,20

m 512. Ikesu Friends (Spinat/spinach)

panierte Paprika, Lauchzwiebel, Mayonnaise
mit SpezialsoBe umwickelt mit Spinat (7ried paprika, onion,
mayonnaise with special sauce, wrapped in spinach)

i\a"..ﬂ 513. Philadelphia Rolle

mit Creamcheese, Lachs, Avocado, umwickelt mit Aal oder Lachs
(cream-cheese, salmon, avocado, wrapped in eel or salmon)

’m 514. Dragonboy Rolle
: gebackene Garnele und Aal (fried shrimp and eel)

= 515. Regenbogen Rolle
? 3 ? mit Krebsfleischimitat, Creamcheese, Avocado, Ei und
: verschiedenen Fischen
(fish crabmeat, creamcheese, avocado, egg and fishes)

516. Rosen Rolle

mit Omelett und Lachs (egg and salmon)

517. Ebi Age Rolle

gebackene Rolle mit scharfen Garnelen
(fried roll with spicy shrimp)

518. Salmon Age Rolle

@ gebackene Rolle mit Lachs, Avocado und Aal
(fried roll with salmon, avocado and eel)

i= 519 lkesu Pizza (Salmon)

gebackener Sushireis, Creamcheese und Lachs
(fried sushi rice, creamcheese and salmon)

ﬂ"g‘g 520. Ikesu Pizza (Ebi)

B - gebackener Sushireis, Creamcheese und scharfe Garnele
' (fried sushi rice, creamcheese and spicy shrimp)

521. Tiger Rolle

J :-!-“'; mit Krebsfleischimitat, Ei, Avocado, Creamcheese und
ara=
gekochter Garnele
(fish crabmeat, egg, avocado, creamcheese and shrimp)

*vegetarisch vegetarian
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PRO TELLER 60 4,20

522.

523.

524.

525.

526.

521.

528.

529.

530.

531.

532.

Taiyo Rolle

mit Krebsfleischimitat, Ei, Avocado, Creamcheese und Lachs
(fish crabmeat, egg, avocado, creamcheese and salmon)

Futo Maki

gemischter Fisch und Gemuse
(thick rolled sushi)

lkesu Rolle (Unsere Spezialitat)
mit gegrillter Lachshaut, Aal und Avocado umwickelt mit Lachs
(grilled salmonskin, eel and avocado, wrapped in salmon)

Tamako Rolle
Lachs, Avocado, Creamcheese, umwickelt mit Omelett
(salmon, avocado, creamcheese, wrapped in egg)

Orchidee Rolle

eingelegter Reftich, Kirbis, Zuckererbsen und Creamcheese,
umwickelt mit Avocado (pickled radish, pumpkin, sugarpea,
creamcheese wrapped in avocado)

Lisa Rolle
gekochter Thunfisch mit verschiedenen rohen Fischsorten
(cooking tuna with different raw fish)

Salmonrose
flambierter Lachs mit gehacktem Lachs und Avocado
(salmon flambe with chopped salmon and avocado)

Lachs Tatar

mit gehacktem Lachs, Avocado, Mayonnaise in Gurkenhille
und Amaeebi (chopped salmon, avocado, mayonnaise in
cucumbercover and sweet shrimp)

Aburaki

flambierter Lachs, junger Spargel mit Spezialsofie
(salmon flambe, asparagus with special sauce)

Salmon Tempura
frittierter Lachs und Mayonnaise mit Spezialsof3e
(fried salmon and mayonnaise with special sauce)

Tuna Age Rolle
gebackene Rolle mit scharfem Thunfisch
(fried roll with spicy tuna)



601.

602.

603.

KOMPOSITIONEN

Mikado

3 Nigiri, Maki & Taiyo Roll

Chirashi Sushi

grofle Reisschale mit gemischten Fischen und Salat

lwase
4 Nigiri, Maki, Inside Out & Tamako Roll

604.Yamato

605.

606.

5 Nigiri, Maki, Hot Spicy Tuna, Hot Spicy Ebi &
Regenbogen Roll

Sakura

Sashimi vom Lachs, Thunfisch, & Nigiri, Maki,
Inside Out & Tamako Roll

lkesu Spezial
6 Nigiri, Inside Out, Orchidee Roll, Ebi Tempura Roll,
Age Roll & Ikesu Roll

12,50

12,50

18,50

20,50

26,50

32,00



SASHIMI

700. Sashimi Sake 17,00

Lachs (salmon)

101. Sashimi Maguro 19,00

Thunfisch (funa)

702. Sashimi Moriavase 21,00

verschiedene Rohfischfilets
(different raw fish)

Schale Reis gegen Aufpreis (ex/ra rice bowl) 2,00
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INSIDE OUT ROLLS 8 STK

103.

104,

105.

106.

107.

California Inside Out +Lachs +ee 9,90

Surimi, Avocado, Gurke & Sesam

California Inside Outf + Sesamsse 8,55

Surimi, Avocado, Gurke & Sesam

California Inside Out + Tobiko 4606 9,00

Surimi, Avocado, Gurke & Fischrogen

Hot Spicy Tuna +00.9,90

saftiger Thunfisch (scharf wirzig)

Hot Spicy Ebi 1009,90

gehackte Garnelen (scharf wiirzig)

SPEZIAL ROLLS 8STK

108.

109.

110.

.

2.

113.

lkesu Roll 1650 14,85

gegrillte Lachshaut, Aal, Avocado, umwickelt mit Lachs

Taiyo Roll 1856-12,15

Surimi, Avocado, Ei, Creamcheese, umwickelt mit Lachs

Tamako Roll 856-12,15

Lachs, Avocado, Creamcheese, umwickelt mit Omelett

Ebi Tempura Roll 150-12,85
panierte Garnele
Philadelphia Roll 1650 14,85

Lachs, Avocado, Creamcheese, umwickelf mit Aal

Dragonboy Roll 1656 14,85

panierte GroBgarnele, umwickelt mit Aal



k.

H15.

116.

.

118.

19.

120.

121.

122.

SPEZIALTELLER

Sashimi Mix (klein) 8,50

verschiedene Fischsorten

Ebi Yaki 150

gegrillte Garnele mit Spargel, Spinat und Spezialsofle

Moriavase Yaki 7,50

gegrilltes Gemuse mit Fisch, Garnele, Spinat und
Spezialsofle

Mix Yaki 1,50

gegrillte Garnele, Fisch, Jacobsmuschel, Tintenfisch,
Spinat und Spezialso3e

Maguro Yaki 1,50

kurz gegrillter Thunfisch mit Spargel, Spinat
und Spezialsofle

Salmon Yaki 1,50

kurz gegrillter Lachs mit Spinat und Spezialsof3e

Hotategai Yaki 1,50

gegrillte Jakobsmuscheln mit Spinat und Spezialsof3e

DESSERT

Mochi 2,70

Reiskuchen mit Rote-Bohnen-Fillung

Cocos 2,70

Kokosnussmilch und Mais



ALKOHOLFREIE GETRANKE

801, Kaffee / ESPreSSO0 ..o Tasse......... 2,20
802. Griner Tee / JASMIN TO oo Tasse.......... 1,50
803. Ingwer Tee

BOL. EVIQN ..o

805. SAN Pellegrino..... oo

806. San Pellegrino..

807. Coca Cola "?...........

808. Coca Cola Light *25. .

809. Fanta@ 23 e FL1.0,21...2,20............ Glas 0,41....4,20
810. SPrite 3 FL1.0,21...2,20.............. Glas 0,4l....4,20
BT, SPOZI M 23 e Glas 0,41....4,20
812, GINGET AL 2 ..o FL.O,2L......... 2,20
B13. BItTer LEMON ... FL.02L......... 2,20
814, Apfelsaft ..o Glas 0,212,20............... Glas 0,41....4,20
815. Apfelschorle Glas 0,212,20............... Glas 0,41....4,20
816. Orangensaft LFL.0,2L....2,20.. Glas 0,41....4,20
817. Mangofruchtsaffgerrank . ..., Glas 0,21....2,30
818. Guavefruchtsaftgefrank. ..., Glas 0,21 ....2,30
820. Lycheefruchtsaftgetrank ..o Glas 0,21....2,30
821, KOMBUCHRA. ..o FL.0,251.....3,50
B22. EVIQN oo FL.OSL......... 3,80

823. Mango- / Lychee- / oder Guave-Schorle

1. koffeinhaltig, 2. mit Farbstoff, 3. mit Antioxidationsmitteln, &. chininhaltig, 5. mit StiBstoffen Cyclamat, Aspartam und Acesulfam

BIERE SPIRITUOSEN

901. Saporo Japan 0,331 3,20 909. Fernet Branca 2cl 3,20
902. Kirin Japan 0,331 3,20 910. Cognac 2cl 4,00
903. Asahi Japan 0,33l 3,20 911. Wodka 2cl 3,50
904.Beck's 0,331 2,80 912. Whiskey 2cl 4,00
905. Beck's (alkoholfrei) 0,331 2,80 913. Campari Soda? 0,2l 4,50
906. Warsteiner 0,331 2,80 914. Campari Orange? 0,2l 4,50
907. Weizen Kristall 0,51 3,50 941. Whiskey Cola *? 0,2l 4,50
908. Weizen Hefe 0,51 3,50

WEIN & PROSECCO
915. Sake (warm/kalt) Japanischer Reiswein 120mt 3,20 FlL0,751 17,00
916. Umeshu Japanischer Pflaumenwein soml 2,50
917. Prosecco Le Contesse frizzante Glas 011 3,20 FLL0,751 21,00

918. WeilBweinschorle Glas 0,2t 4,20

Druckfehler und Irrtimer vorbehalten



