Entengerichte EURO EURO C
75 Gerostete Ente mit Paprika, S3  Garnelen mit Paprika, Bambus & Pilzen
Bambusspitzen & Morcheln <=~ 14,70 in spezieller Sate-SoBe <=~ 19,40
76 Gerostete Ente a la Kiichenchef mit S4  Gerostete Ente mit diversem Gemiise <=~ 16,20
j 14,70 S5  Feuertopf mit Ente <=~ 18,00
77 14,70 S6  Feuertopf mit Rindfleisch, Garnelen,
78 15,40 Spinat & Knoblauch <=~ 15,60
79 ve I
14,70 Gourmet Meniis
80
: 14,70 M1 Hong Kong Gourmet Menii fiir 2 Personen € 35,00 N
81 Gebratenﬁ Ente -NiCHT KNUSPRIG*\:’/ 14,70 }_Iuhner.supp € ..
81A  Gerfstete Ente der Achtkostbarkeiten ==~ 15,40 Putenfleisch mit div. Gemiise <"
8o Gerdstet S Nat e NeE M hliDsWhrkeiten < Gebackenes Schwel_nef}]el'sclilml.t suB.-sauer SoBe
-FUR 2 PERSONEN MIT PEKING-SUPPE VORWEG- 29,50 Gebratenes Rlnd e1‘sc mit Zw1ebeln
83 Gerostete Ente mit Knoblauchsofie & Gemiise 14,70 Nachtisch
M2  ®Peking Gourmet Menii fiir 2 Personen € 36,00
L Scharfséiuerlli'che Gemﬁs?suppfe mit Entenfleisch TELEFON (¢) 5 1 9 3 - 3 3 (¢) 8
Spe21a11taten aus dem Meer Gerostete Ente a la Kiichenchef LIEFERSERWCE Atk b€
. - Gebratenes Rindfleisch mit div. Gemiise <=~ " FREATE riskosten fh. 150
84 Garnelen mit Broccoli & Bambus 18,40 Nachtisch R WWW.Jasmln_S(:hneverdlngen_de
85 Garnelen mit chinesischen Pilzen & Bambus 18,90
86  Garnelen mit Curry & Gemiise <=~ 18,40 M3 Jasmin Gourmet Menii ab 2 Personen pro Person € 21,50
87 Szechuen Garnelen <=~ 18,40 Haifischflossensuppe
88 Garnelen a la China -stBLICH SCHARF- 18,40 Krabbensalat
89 Gebackene Garnelen mit sii3-saurer Sof3e 18,40 Familiengliick
90 Calamaris mit siiB-saurer SoBe 12,50 Gerdstete Ente
91 Gebackene Garnelen Canton-Art : isch na S Offnungszelten
mit siiBlich-scharfer SoBe 18,40 * Nachtisch montags Ruhetag (auBer an Felertagen)
SoBe & Gemiise 12,40 I i t Wi d t
93 Gebackener Rotbarsch mit Currysofe <=~ 12,40 1enstags bis donnerstags
94  Gebackener Rotbarsch mit siiB-saurer SoBe 12,40 von 18:00 -22:00 Uhr
95 Gebackener Rotbarsch mit Paprika & Bambus q fre]tags & samstags von 18:00 - 22:30 Uhr
-VOM KUCHENCHEF MIT KNOBLAUCH EMPFOHLEN- <as® 12,40 SOl’ll’ltagS & felertags
U durchgehend von 12:00 - 22:00 Uhr
Vegetarische Gerichte
98 Gebratene chin. Pilzen & Champignons 11,50
99 Fastenspeise der Buddhisten 10,50 SR R LADIES NIGHT
100  Gebratene Morcheln 9,90 Leckere Bellagen \.:.,__a , mittwochs 18:00 - 21:30 Uhr
101A Gebratene Nu@eln mit Ge.llm'ise 8,50 111 Celbratensr Rels 3,10 Weitere Desserts auf Anfrage Vor- &HNaC}tlspc'lsﬁthln(l; ]iuffclt
10 Gebratener Reis mit Gemiise 8,50 112 Gebratene Reisnudeln 3,10 102  Geb.Banane mit Eis 5,00 A g;]rp€gler1co o lfelrzn;
P 113 Gebratene Eiernudeln 3,10 103 Geb.Banane mit 450 P 2
Spezialititen des Hauses 114 Gebratene Glasnudeln 3,80 Honig 4,50 . BUFFET
Nachfolgende Gerichte werden besonders zu einem 115 Pommes 2,50 104 Geb.Ananas mit N freitags & samstags 18:00 - 21:30 Uhr
Gaumenschmaus, wenn sie mit Knoblauch verfeinert werden. 715 Extra Portion Reis 1,80 Honig 4,50 sonntags 12:00 - 14:30 & 17:30 - 21:00 Uhr
S1 Gebratene Rippchen mit Paprika, Zwiebeln, 105 Geb.Ananas mit Eis 5,00 ) . pro PEI‘S_OH €17,50
Schwarzbokinen & chin. Gewiirzen s 13,90 ) _— T Kinder bis 15 Jahre pro Lebensjahr € 1,00
Sa Gebratenes Rindfleisch mit div. Gemiise ==** 13,90 & 1 Liter Flasche 2,50 VERDENERSTR. 18 - 20640 SCHNEVERDINGEN




Suppen
1 Tomaten-Suppe mit Hithnerfleisch
8 Tomaten-Suppe mit Rindfleisch
3 Sam-Sein-Suppe mit Fleisch & Krabben
4 Jasmin-Suppe mit Glasnudeln,
Curry & Rindfleisch ==~
5 See-Tang-Suppe mit Schweinefleisch ==~
6 Senf-Gemiise-Suppe mit Schweinefleisch ==~
7 Wang-Tang-Suppe
8 Fleischkl6Bchensuppe
9 Peking-Gemiise-Suppe mit Entenfleisch ==~
10 Haifischflossen-Suppe mit Hiithnerfleisch
11 Hiithnerbouillon mit Ei
12 Chinesische Pilz-Suppe mit Schweinefleisch
Vorspeisen
13 Gebackene Wang-Tang
13A  Gebackene Vier-Kostbarkeiten
MIT KRABBEN-CHIPS, MINT FRUHLINGSROLLE,
GEBACKENE WANG TANG UND CURRY ECKEN
14 Gebratene Krabben mit Knoblauch
14A  Gebackene Hithnerbéllchen mit
siiB-saurer SoBe -8 sTiick-
14B  Jasmin Fingerfood mit sii-saurer Sofe
MIT GEBACKENEN HUHNERBALLCHEN, CALAMARIS,
MINI FRUHLINGSROLLEN & GEBACKENEN GARNELEN
14C  Gebackene Champignons mit
CocktailsoBe -10 sTick-
15 Friihlingsrolle mit Fleisch & WeiBkohl -LoEmpIA-
15A  Mini Friihlingsrollen -8 stiick-
16 Krabben-Chips -KROEPOK-
17 Gemischter Salat
18A  Speziel gewiirzte FleischspieBe mit Sate-Sofie
19 Sam-Sein-Salat mit Krabben,
Hiihnerfleisch & Schweinefleisch
20 Gemischter Salat mit Hiithnerfleisch
21 Gemischter Salat mit Krabben
20 Sojasprossen-Salat
23 Kohlsalat
24 Tomaten-Salat
Kinderteller
24A  Hiihnerkeule mit Pommes
24B  Nudeln mit TomatensoBe & Rindfleisch
24C  Gebackene Hithnerbillchen mit

stil-saurer Sofe & Reis
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Reis- & Nudelgerichte

EURO

25 Gebratener Reis mit Schweinefleisch 10,20
26 Gebratener Reis mit Hiithnerfleisch 10,20
257 Gebratener Reis mit Rindfleisch & Curry - 10,70
28 Gebratener Reis mit Krabben 11,20
29 Gebratener Reis a la Jasmin 10,90
30 Gebratene Reisnudeln a la Jasmin 10,90
31 Nasi-Goreng -BRATREIS MIT CURRY- <= 10,40
32 Bamie-Goreng -BRATNUDELN MIT CURRY- < 10,40
33 Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch 10,40
34 Gebratene Nudeln mit Huhnerfleisch 10,40
35 Gebratene Nudeln mit Rindfleisch 10,90
36 Gebratene Nudeln mit verschiedenen

Fleischsorten, Krabben & Gemiise 10,70
37 Gebratene Nudeln mit Krabben 11,40
38 Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch 10,90
38A Gebratene Nudeln mit Entenfleisch 11,40
Fu-Yung
39 Fu-Yung Eieromelette mit

Krabben & Soja-Gemiise-Sof3e 10,90
40  Fu-Yung Eieromelette mit verschiedenen

Fleischsorten & Soja-Gemiise-Sof3e 10,90
Schweinefleisch
41 Schweinefleisch mit div. Gemiise <=

VOM KUCHENCHEF MIT KNOBLAUCH EMPFOHLEN- 11,90
42 Schweinefleisch mit Champignons & Spargel 11,90
43 Schweinefleisch mit chinesischen

Pilzen & Bambusspitzen 12,20
44 Schweinefleisch mit Paprika & Bambusspitzen = 11,90
45 Zweimal gebackenes Schweinefleisch

mit stiBlich-scharfer Sofle ==~ 12,20
46 Sate Schweinefleisch 12,20
47 Schweinefleisch der Achtkostbarkeiten-==" 11,90
48 Gebackene Schweinefleischbillchen

mit stiB-saurer Sof3e 11,90
49 Schweinefleisch Chop-Suey 11,90
50 Schweinefleisch a la China -SUBLICH SCHARF- 11,90
Rindfleisch
51 Rindfleisch mit Tomaten & Zwiebeln 12,90
52 Rindfleisch mit chin. Pilzen & Bambusspitzen 13,90
53 Rindfleisch mit Zwiebeln 12,90
54 Rindfleisch mit Sojabohnensprossen 12,90
55 Rindfleisch mit diversem Gemiise <=~

~VOM KUCHENCHEF MIT KNOBLAUCH EMPFOHLEN- 13,50

EURO

56  Rindfleisch mit Paprika & Bambusspitzen <=
-VOM KUCHENCHEF MIT KNOBLAUCH EMPFOHLEN- 12,90
57 Rindfleisch mit Curry & Gemiise <=~ 12,90
58  Rindfleisch mit Champignons & Spargel 13,50

59 Rindfleisch mit Bambusspitzen & Morcheln ==~ 12,90
60 Rindfleisch a la China -stBLICH SCHARF- 12,90
61 Suki-Yaki Rindfleisch mit Glasnudeln & Garnelen 13,90

62 Rindfleisch Chop-Suey 12,90
62A  Sate Rindfleisch 13,50
62B  Gebackenes Rindfleisch nach King-du-Art

-SUB SAUERLICH SCHARF- 13,50
Gefliigel
63 Gebackenes Hiihnerfleisch mit

stifl-saurer SoBe & Ananas 11,90
64 Hiihnerfleisch mit Achtkostbarkeiten <=~ 11,90
65 Hiihnerfleisch mit Curry & Gemiise <~ 11,90

66 Hithnerfleisch mit Paprika & Bambusspitzen <=~ 11,90
67 Hithnerfleisch mit chin. Pilzen & Bambusspitzen 11,90
68 Gebackene Hiihnerfleischballchen

mit siiB-saurer SoBe & Ananas 11,90
69 Hiihnerfleisch mit Cashewniissen,

Bambusspitzen & Champignons 12,90
70 Hithnerfleisch nach traditioneller Art <~

gewlirzt mit Schwarzbohnen & Gemiise 11,90
71 Hiihnerfleisch im Mandelteig gebacken

mit sii-saurer SoBe & Ananas 13,90
) Hiihnerfleisch mit Champignons & Spargel 12,20
73 Gebackenes Hiihnerfleisch a la Malaya

mit Erdnuss-Sof3e 11,90
74 Hiihnerfleisch mit Broccoli & Bambus 12,90
74A  Hiihnerfleisch Chop-Suey 11,90
74B  Gebratenes Putenfleisch mit diversem Gemiise

-VOM KUCHENCHEF MIT KNOBLAUCH EMPFOHLEN- <= 12,90
74C  Putenfleisch a la China -stBLICH SCHARF- 12,90
74D Gebratene Hiithnerleber mit Zwiebeln 10,90

Alle unsere Gerichte werden frisch im WOK
zubereitet und Ronnen daher jederzeit Thren
Wiinschen entsprechend angepasst werden.
Qualitit und Ihre Zufriedenheit sind unsere
grofSten Ziele.

<= DIESE GERICHTE SIND VON HAUS AUS SCHARF GEWURZT
ALLE GERICHTE WERDEN MIT GESCHMACKSVERSTARKER ZUBEREITET



