
MENU

5 gangen genieten, 
tafelwater, 

wijnarrangement, 
koffie en bonbons. 

GEHEEL 
ONTZORGD

85.00 P.P.

BROOD  6.50
Vers gebakken brood van Bakker Posthuma 

met o.a. boter en tapenade.

OESTERS - GEAY NORMANDIË
Naturel met een lekkere dressing  3.00
BBQ oester met miso en zoetzure komkommer  3.50
Proeverij (6 stuks)  18.75

VLEESPLATTER  22.50
Met o.a. diverse vleeswaren, ribs, steak tartaar, 

tafelzuur.

VISPLATTER  24.50
Met o.a. Ortiz sardine, gerookte zalm, tonijnsalade,

gemarineerde gamba’s.

COMBIPLATTER 28.50
Samengesteld uit onze vlees en vis.

OM TE BEGINNEN

CAPRESE 2.0  9.50
Dungesneden Coeur de Boeuf tomaten, gemarineerde 

mozzarella, basilicumcrème, kletskop van pecorino en 

olijven poeder.

COQUILLES  12.50
Gebakken coquilles, saffraansaus, 

zeekraal en turfgerookte ham.

STEAK TARTAAR 12.50
Steak tartaar van diamanthaas met onze, inmiddels 

beroemde aanmaak van o.a. sjalot, baharat en 

crème fraiche.

CHARCUTERIE   P.P.  9.75
Een selectie gesneden fijne vleeswaren, 

tafelzuur, brood en smeersels. Vanaf 2 personen.

CHEFS VOORGERECHT  12.50
Het voorgerecht van het Chefs Menu is ook los te bestellen.

VOORGERECHTEN

CHEF’S MENU

Laat Leo uw menu samenstellen!

3 gangen 37.00  |  4 gangen 44.50 | 5 gangen 50.00

Alleen per tafel te bestellen.
Als extra kaas (voor dessert) + 5.75

Passend wijnarrangement
3 | 19.50  -  4 | 25.00 - 5 | 31.50

(ook mogelijk voor de BOB!)

We hebben voor de Corona periode een aangepast menu voor u samengesteld. Zo kunnen 

we altijd 100% versheid garanderen en de hoge kwaliteit bieden die u van ons gewend bent.

BRASSERIEMENU 35.00
Maak een keuze uit onze voor- hoofd- en nagerechten 

en stel uw eigen 3 gangen menu samen!

*Tournedos + 7.50  // *Kaasplank + 4.00




