
 
 

 
 
 
 

LIEBE GÄSTE, 
 

wir freuen uns Sie in unserem Hause begrüßen zu dürfen. Auch 
mit unserer etwas verkleinerten Auswahl der Speisen möchten wir wie 
gewohnt Ihren Gaumen verwöhnen und hoffen, dass für jeden etwas 

Passendes dabei ist. 
 

Wir freuen uns darauf, wenn die Normalität wieder Ihren Lauf 
nimmt und wir dann voll und ganz für Sie da sein können. Bis dahin 

müssen wir uns alle wohl noch etwas gedulden. 
                                                                      

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 

bei unseren Servicemitarbeitern. 
 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass eine Umbestellung von 
Beilagen zu Bratkartoffeln mit einem Aufpreis von 1,50 € berechnet 

wird und Sonderbestellungen zu Mehrkosten führen können. 
 

Wir freuen uns über Ihren Besuch und hoffen Sie haben einen 
schönen Aufenthalt in unserem Hause. 

 
 

Wir wünschen Ihnen einen GUTEN APPETIT! 
  



Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

 
 

 

Suppen der Saison 
Waldpilzrahm mit Mandelblättern 

€ 7,00 

Kürbisschaumsüppchen mit gerösteten Kürbiskernen 
€ 6,50 

Gerichte vom Wild 
½ Ente mit Orangensauce, Rotkohl & Kartoffelklößen 

€ 21,00 

Wildschweinschnitzel in einer Walnusspanade  
auf Waldpilzsauce, dazu Süßkartoffel-Pommes und 

Blattsalat mit Himbeerdressing 
€ 27,00 

Saftiges Edelgoulasch mit Birnenspalten, dazu 
hausgemachte Spätzle und Salat 

€ 23,90 

Geschmorte Hirschkeule auf Waldpilzrahm dazu 
Apfelrotkohl und Wallnussklöße 

€ 28,90 

 

ENTE „SATT“ 24,90 € oder GANS „SATT“ 31,90 € mit Rotkohl, 
Speckrosenkohl, Kartoffelklößen, Salzkartoffeln & Sauce 

(nur auf Vorbestellung) 

Dessert der Saison 
Hausgemachtes Walnuss Parfait mit warmen Pflaumen 

€ 6,50 

Saison 



 
 

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

 
Vorspeisen 

 
 
 

Hausgemachte Suppen 
Niedersächsische Hochzeitssuppe 

€ 6,00 
 

Salate und Vorspeisen 
Vorspeisenteller „Waldschlößchen“ 

Variation von Antipasti mit Walnuss-Dip, Rucola-Dip, Paprika-Kuh-
Käse-Dip und Baguette 

€ 15,00   ½ Portion € 11,50 
 

Bruschetta mit gehobeltem Parmesankäse 
€ 7,50 

Bunter Salatteller der Saison mit… 

- Gebratenen Putenbruststreifen € 16,00 
- Gebratenen Pilzen und mariniertem Schafskäse € 16,00 

 
 Alle Salate servieren wir wahlweise mit Waldhonig-, Kräuter- oder 

Himbeerdressing und Baguette 
 
  



 
 

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

 
 

Hauptspeisen 
 

Gerichte vom Schwein 
„Jägerpfanne Waldschlößchen“ 

Je ein Medaillon vom Schwein, Rind sowie von der Putenbrust und 
gebratener Speck, dazu Pfeffersauce, Bratkartoffeln und Salat 

€ 23,00 
 
Geschnetzeltes vom Schweinefilet „Züricher Art“ mit hausgemachtem 

Kartoffelrösti und Salat 
€ 20,00 

 
Schnitzel „Cordon bleu“ mit Käse und Kochschinken gefüllt, dazu 

Sauce Hollandaise, Bratkartoffeln und Salat 
€ 20,00 

 
 

  



 
 

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

Gerichte vom Rind 
250 g Rumpsteak vom Lavasteingrill mit gebratenen Zwiebeln auf  

Pfeffersauce, dazu Bratkartoffeln und Salat 
€ 27,90 

 
 „Schlemmerteller“ 

2 kleine Rindersteaks auf Champignons á la Creme  
dazu Kroketten und Salat 

€ 26,00 
 

Hätten Sie Ihr Steak gerne englisch, medium oder durch gegrillt? 
 
 

Rindergeschnetzeltes mit Weißwein-Pfeffersauce, 
Zwiebeln und Champignons, dazu Bandnudeln und Salat 

€ 24,50 
 

Gerichte vom Lamm 
Gegrilltes Lammfilet auf Prinzessbohnen, dazu 

Thymiansauce und Röstkartoffeln 
€ 32,50 

 
Gerichte vom Geflügel 

Saltimbocca von der Putenbrust mit Parmaschinken und Salbei gefüllt 
an Estragonsauce, dazu Buttermöhren und Pesto-Gnocchis 

€ 22,00 
 

  



 
 

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

Fischgerichte  
Gebratenes Zanderfilet auf geschmortem Gurkengemüse mit 

Pinienkernen, dazu Dillrahm und Butterkartoffeln 
€ 23,00 

 
Ganze Scholle in Butter gebraten mit Speck und Krabben 

dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat 
€ 21,50 

 
 

Rustikal und herzhaft 
Räucherfischteller 

Räucherlachs, geräucherte Forelle, Makrele und Stremellachs sowie 
Krabben mit Sahne-Meerrettich, dazu Bratkartoffeln und Salat 

€ 19,50 
 

Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remoulade  
dazu Bratkartoffeln und eine Salatbeilage 

€ 14,50 
 

  



 
 

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

Gerichte ohne Fleisch 
Vegan: Gebackene Falafel mit mediterranem Gemüse, dazu  

Tomatensauce und Salat 
€ 15,50 

 
Vegetarisches Tomaten-Gemüse-Curry mit Paneer (indischer 

Weichkäse aus Kuhmilch), Reis und Salat, leicht pikant 
€ 18,00 

 

 
Für unsere kleinen Gäste 

 

 

Pommes frites mit Mayo oder Ketchup  € 3,00 
 

Chicken Nuggets mit Pommes frites   € 6,50 
 

Kinderschnitzel mit Rahmsauce, Pommes Frites und 
Gemüse        € 10,00 

 
  



 
 

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung 
 

 
 

Dessert 
 

 
Verwandlungskünstler 

Eine Kugel Vanilleeis, gewendet in Amarettinibröseln mit 
Karamellsauce 

€ 4,50 
 

Drei Kugeln Gemischtes Eis mit Sahne 
€ 4,50 

 
Unsere Mitarbeiter beraten Sie außerdem gerne zu unseren aktuellen 

Empfehlungen. 
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