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Julebuffet / Anretning 1

Hvide sild med kapers og lagringe.
Fiskefilet med remoulade og citron

2 ceg med mayonnaise og kaviar
Hgnsesalat med bacon

Leverpostej med sprad bacon og rgdbede
Frikadelle med agurkesalat

Ribbensteg med rgdkall

Risalamande med kirsebcers sovs

Pr kuvert 118,00 kr.
Ved min 2 kuverter

Julebuffet / Anretning 2

Hvide sild med kapers og leg

Fiskefilet med remoulade og citron

A9 med mayonnaise og kaviar
Hensesalat med sprgd bacon
Roastbeef med ristede lgg, peberrod og pickles
Lun leverposte] med bacon og svampe
Frikadeller med regdbeder

Ribbensteg med redkdl og agurkesalat
Risalamande med kirsebcer sovs

Brie med druer

Pr kuverter 158,00 kr.
Ved min 2 kuverter

Vi pakker vores julebuffet / anretninger pa 2 mader.
Sa det er anretninger til 2 personer eller som en stor

buffet.

Husk alle juleanretninger og buffeter er uden bred og

smor. Dette kan tilkegbes.
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Buffet 3

Hvide sild med kapers og lag

Karrysild med dild og redizg

Fiskefilet med remoulade og citron

/g og rejer med mayonnaise og kaviar
Raget laks med asparges og rerceg
Roastbeef med ristede lgg, peberrod og pickles
Ribbensteg med rgdkdll

AEblefloesk

Megrbradbgffer med blgde lezg og agurkesalat
Frikadeller med rgdbeder

Risalamande med kirsebcer sovs

Brie med druer

Pr. kuvert 198,00 kr.
Ved min 2 kuverter

Tillceg til Jule buffet.

Rugbrad 750g signatur Gilleje havn 30,-
Franskbrad 20,-

Stegte sild 15,-

Gravad laks med dilddressing 20, -

Reget &l m/ rerceg 75,-

Sylte m/ redbeder og sennep 15,-
Hensesalat med spred bacon 25,-
Tarteletter m/ hgns i asparges (1 stk.) 20,-
Ablefloesk 20,-

And m/ ceble og svesker 45,-

Juleskinke med brune kartofler 45, -

Jule medister med sennep og redbeder 25,-
Merbradbgffer m/ blgde log og surt. 35,-

Kan ogsa bestilles 25 - 26/12-2020
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Nytars menu 2020

Forret veelg mellem.
Roget svinemorbrad med wasabi creme, solterrede tomater og ristet
rugbred, toppet med spire og krydderurter.
Eller
Let varmroget torsk med sertepure, solterrede tomater og ristet
rugbred, toppet med spire og krydderurter.

Mellem ret: veelg mellem:
Tomat,- Hummer.- eller Jordskokke suppe

Hovedret:
Helstegt oksemerbrad. Serveret med bacon stegte svampe og grenne
benner. Kartoffel gratin med Emmentaler. Gulerod/jordskokke puré,
redvin sauce og sertespirer.

Dessert tallerken med 3 leekker kager
Mango-passion bar bestaende af krokant/chokoladebund,
mangokompot og passionsmousse
overtrukket med mango glace.

Chocolate salted caramel. Bestaende af chokolade bund, med
paillette feuilletine og mandler. Derefter et tyndt lag salt karamel
og chokolade mousse pa toppen, overtrukket med blank ganache.
Moelleux cholate klassisk chokoladedessert med en flydende kerne,
ogsa kendt som chokoladefondant, bagt med intens merk belgisk
chokolade.

Her til coulis og leekker knas

3 Retter 299,00 kr. 4 retter 349,00 kr.

Sidste reftidige bestilling er d. 28/12-2020
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Jul og Nytar

Take Away

Larsens

Ring og bestil pa
47314466

Mail
kontakt@larsensbofhus.dk
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