
Telefon 0471-93223-50

Frühjahrs-menüs Restaurant Fiedler   -   Fisch und 
Steak in der Aalkate

Für Ihre Feierlichkeiten ab 6 Personen bieten wir Ihnen folgende 
einheitliche Menüs an. 
Bestellen Sie bitte Ihr Wunschmenü verbindlich spätestens eine Woche im 
Voraus.
Eine weitere Speisenauswahl finden Sie in unserer Speisekarte, aus der Sie 
sich Ihr persönliches Menue  auch kurzfristig zusammen stellen können.
 

Menü F1:

Räucheraalsuppe

***
Zanderfilet mit Lachsmousse

 in Blätterteig gebacken
Blattspinat und Kräutersauce

dazu Salzkartoffeln

oder

Schweinefilet mit Waldpilzen
 in Blätterteig gebacken

Sauce Bernaise, buntes Gemüse 
und Kartoffelkroketten

***
Vanilleeis mit heißen Himbeeren

Preis pro Person
24,50 €

  Stand April 2011



Menü F2:

Edelfischterine
an grüner Sauce

und jahreszeitlichem Salatbouquet

***
Marinierte Scampi

auf Kräuterspaghetti
und Gemüsejulienne

oder

Streifen vom Rumsteak
auf Kräuterspaghetti
und Gemüsejulienne

***
Joghurtmousse 
auf Mangosalat

Preis pro Person
26,40 €

Menü F3:

Gefüllter Crêpe
mit Räucherlachs

An Salat und Kräuterschmand

***
Zopf aus Lachs und Schellfisch

 gebraten, an Zucchini- Paprikagemüse
und Rosalin-Pfeffersauce  
 dazu Rosmarinkartoffeln

oder

Putensteak
gebraten, an Zucchini- Paprikagemüse

und Rosalin-Pfeffersauce  
 dazu Bratkartoffeln

***
Marzipanparfait 

auf frischen Erdbeeren

Preis pro Person
25,10 €
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Menü F4:

Carpaccio vom Lachs
Mit Zitronenlachsöl, Kürbiskernen, frisch

gehobeltem Parmesankäse und baguette

***
Gedünstete Roulade

von Limandes und Lachs, mit Rieslingsauce
Mandelbrokkoli und Salzkartoffeln

oder

Rinderroulade
mit Sauce, Mandelbrokkoli

und Kartoffelpüree

***
Mousse

von weisser Schokolade
auf Rhabarberkompott

Preis pro Person
28,60 €

Gern beraten wir Sie auch bei der Zusammenstellung 
anderer Speisefolgen.
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