
Bistroskarte 



Frühstück
Frühstücken können Sie bei uns von  

Montag bis Samstag von 9.30 bis 13.00 Uhr.
 

Italienisches Frühstück	 5,40 €
Buttercroissant, Nuss Nougat Croissant, Marmelade oder Nutella,
französische Süßrahmbutter
 
Herzhaftes Frühstück	 8,90 €
Mailänder Salami, italienischer Kochschinken, Parmaschinken,
Brot und Brötchenauswahl aus der Balducci Bakery, 
französische Süßrahmbutter
 
Käse Frühstück	 8,90 €
Gouda, Gorgonzola, Taleggio und Basilikumfrischkäse,
Brot und Brötchenauswahl aus der Balducci Bakery,
französische Süßrahmbutter
 
Granola Frühstück	 8,90 €
Milchspeise, gebackenes Knuspermüsli und Obst nach Gusto kombinieren

 

​​Balducci Frühstück ab zwei Personen pro Person	 13,90 €
Mailänder Salami, italienischer Kochschinken, Parmaschinken, Mortadella,  
dünn frisch aufgeschnitten von der manuellen Aufschnittmaschine, 
geräucherter Fjordlachs, Tomate-Mozzarella, Gouda, Gorgonzola, 
Basilikumfrischkäse, Rührei, Brot und Brötchenauswahl aus der  
Balducci Bakery, französische Süßrahmbutter, Marmelade, Nutella
und 0,1l Secco Fritz Müller oder frisch gepresstem Orangensaft 0,25 l
 

Unsere Frühstücksextras finden  
Sie auf der nächsten Seite

Bio Milch

Bio Joghurt

Bio Quark

             Frische Ananas

             Beeren-Mix

             Obstsalat

+ +

Original Granola
​Cashew Nüsse, Kürbiskerne, Leinsamen, Mandeln,  
Hasel-/Walnüsse, Haferflocken, Kokosnussraspel

Belgian Chocolate Granola
Hafer, Kokosnussraspel, dunkle belgische Schokolade, 
Kakaopulver, Cashew Nüsse, Mandeln, Kürbiskerne
Sonnenblumenkerne, Leinsamen, Haselnüsse, Walnüsse

Mango Macadamia Granola
Hafer, Kokosraspel, Macadamia Nüsse, Kürbiskerne, ​ 
Leinsamen, Sonnenblumen-kerne, getrocknete Mango.

Balducci Philosophie
 

Nachhaltigkeit
Alles, was möglich ist, kaufen wir am regionalen Markt ein  
und auf Produkte aus Massentierhaltung verzichten wir.

Frisch gekocht
Um unsere konstante Qualität garantieren zu können,  

produzieren wir unsere Saucen und Dressings selbst nach  
lange erprobten Rezepten. Auf die Verwendung von  

Glutamat und anderen Geschmacksverstärkern verzichten wir.

Bio
Wir sind nicht Bio zertifiziert - verwenden aber in unserem  
Nachhaltigkeitsversprechen Produkte deren Herkunft wir  

eindeutig nachvollziehen können, w.z.B. Fisch und Krustentiere  
aus Biologisch zertifizierter und nachhaltiger Aquakultur,  
Gemüse aus regionalem Anbau, Fleisch mit regionaler  
Herkunft (wenn nicht explizit angegeben), Milch und Molkerei- 

produkte von regionalen Bauern mit fairer Entlohnung u. v. m.

Balducci Bakery
Wir backen täglich selbst und frisch. Dazu wurden unsere  

Bäckermeister von „Back-Künstler“ Peter Kapp selbst  
gecoacht. Alle Teige werden nach seiner Rezeptur nur  

mit besten Zutaten schonend von Hand abgewogen und 
aufgearbeitet. Durch die Teigruhe über Nacht reifen die

Brote sehr langsam heran und  erhalten so ihr natürliches 
mildes Aroma und eine lange Frische.

Energie
Energieeffizeinz und erneuerbare Energien sind für uns 

ein Thema: Wir verwenden zu 100 % zertifizierten Ökostrom

Verpackung
Unsere Verpackungen sind entweder zu 100 % biologisch 

abbaubar oder zu 100 % aus recycelten Materialien.
Einige Produkte können Allergene Inhaltsstoffe enthalten, 

diese sind Kennzeichnungspflichtig. Sollten Sie Lebensmittel-
unverträglichkeiten haben, so sprechen Sie uns bitte auf 

unsere Karte mit den gekennzeichneten Inhaltsstoffen an.



Frühstücksextras

Frisch gepresster Orangensaft 0,2l 	 3,40 €
Frisch gepresster Orangensaft 0,4l 	 6,40 €
Frische Ananas 	 3,60 €
Beerenfrüchte 	 3,60 €
Obstsalat 	 3,60 €
Naturjoghurt, Bio	 1,90 €
Müsli, Bircher Art 	 3,90 €
Rührei 3 Bio Eier 	 4,30 €
Zwei Spiegeleier 2 Bio Eier 	 3,60 €
Gekochtes Ei 1 Bio Ei 	 1,90 €
Marmelade, Honig, Nutella (Portion) Schwarzwälder Manufaktur 	 1,00 €
Basilikumfrischkäse 	 1,00 €
Französische SüSSrahmbutter 	 0,90 €
Portion Brot oder Brötchen von unserem Bakery Brottisch 	 2,90 €
Buttercroissant 	 1,70 €
Nuss-Nougatcroissant 	 2,60 €
 

Panini
Hausgebackenes Focaccia Brot belegt, frisch gegrillt

 

Panino alla Caprese 	 4,30 €
Strauchtomaten, Mozzarella, Rucolasalat und Basilikumpesto

Panino mit Parmaschinken 	 4,90 €
Parmaschinken, Mozzarella, Tomatenpesto und Rucolasalat

Panino mit Kochschinken 	 4,30 €
Kochschinken, Tomaten und Mozzarella

Panino Gouda 	 4,60 €
Gouda, Kochschinken und Eisbergsalat

Panino Salami Picante 	 4,60 €
Scharfe Calabrese Salami, getrocknete Tomaten, Oliven und Rucolasalat
 

Kuchen und Patisserie 
Jo´s Chocolate Pie  	 3,90 €
Saftiger Schokoladenkuchen auf Mürbeteigboden 
mit dunkler Valrhona Schokolade
 
Original New York Cheese Cake  	 4,90 €
Vollkornkeksboden und Frischkäsemischung
 
Blueberry & Cheese Tarte 	 3,90 €
Mürbeteigboden, Quark und Blaubeeren
 
ApfelstreuselKuchen 	 3,50 €
Äpfel, Marzipan, Mürbeteigboden, knusprige Haferstreusel
 
Torta Limone 	 3,50 €
Mürbeteigboden, Zitronen Zabaionefüllung und Baiserhaube
 
Rüblikuchen  	 3,50 €
Karotten-Kürbis-Ingwer-Kuchen
 
Beerenkuchen 	 3,90 €
Mürbeteigboden, Vanillecreme, Beerenmischung
 
Rockslide Brownie 	 4,90 €
Schokoladenkuchen mit Karamell und Pecanüssen

Pastel de Nata 	 2,40 €
Portugiesisches Blätterteigtörtchen mit Puddingfüllung
 
Chocolate Muffin 	 2,90 €
mit Schokoladenstücken und Schokocremefüllung
 
Blueberry Muffin  	 2,90 €
mit ganzen Blaubeeren und cremiger Cheesecakefüllung
 
Sandkuchen 	 2,40 €
Toffee-Banane oder Cranberry-Marzipan
 
Torta alla Balducci 	 3,90 €
je nach Saison

 
In unserer hauseigenen Bakery finden Sie noch weitere  

Desserts und saisonale Obst- und Rührkuchen.
 



Sekt und Secco

​	 0,1l​	 0,75l

Fritz Müller WEISS 	 3,60 €	​ 23,90 €
Deutscher Perlwein, Müller Thurgau

Fritz Müller ROSE 	 3,60 €​	 23,90 €
Deutscher Perlwein, Spätburgunder, Secco

Riesling Jahrgangssekt Trocken 	 4,50 €​	 28,90 €
Weingut Michael Andres, traditionelle Flaschengärung

Franciacorta Cuvee Storica 61 Brut 	​ 6,00 €​	 39,00 €
Guido Berlucchi Spa

Franciacorta Cuvee Storica 61 ROSE 	​ 6,00 €	​ 42,00 €
Guido Berlucchi Spa

Champagner Brut Tradition Premier Cru	 9,50 €​	 64,00 €
De Saint Gall

Champagner Rosé Premier Cru 	​ 11,00 €	​ 72,00 €
De Saint Gall
 

Vino Bianco
​	 0,1l​	 0,2l​	 0,75l

Pinot Grigio Alto	 2,90 €	​ 5,60 €​	 18,50 €
Südtirol/Italien, Riff Tenute Alois Lageder​

Sauvignon Blanc Silver Myn	 3,50 € ​	 6,70 € ​	 22,50 €
Stellenbosch/Südafrika, Zorgvliet Estate

Chardonnay 	 2,90 €​	 5,60 €​	 19,00 €
Robertson/Südafrika Excelsior Estate

Riesling Ruppertsberg 	 3,50 €​	 6,70 €​	 22,50 €
Pfalz/Deutschland, Weingut Michael Andres

Weinschorle 		​​  4,50 €

Vino Rosato
	 0,1l​	 0,2l​	 0,75l

Rossi Rose​	 3,10 € ​	 5,90 €	​ 20,00 €
Rheinhessen/Deutschland Jürgen Hofmann

 

Kaffee und Tee
	  classico​	g rande

Espresso	​ 2,10 € ​	 3,60 €
Espresso macchiato	  ​2,30 €
Caffè latte 		​​  3,60 €
Caffè crema 	​ 2,90 €
Cappuccino​	 3,10 €​	 3,90 €
Latte macchiato ​	 3,30 €​	 4,20 €
Aroma Haselnuss, Vanille, Karamell​	 0,40 €​	 0,60 €
Heisse Schokolade	​ 3,30 €	​ 4,20 €
Kännchen Tee, Just Tee​	 4,30 €

Kännchen Handgefilterter Kaffe 4,90 €
Bei uns bekommen Sie Filterkaffee, portionsweise frisch gemahlen und frisch Handgefiltert, 

macht aus unserer besonderen Bohnenkomposition einen besonderen Genuß.

Bio Schwarzer Tee English Breakfast – Schwarzer Tee aus kontrolliert-biologischem Anbau
Bio Schwarzer Tee Darjeeling – so blumig-leicht, dass er als Champagner unter den Tees gilt
Bio Grüner Tee Classic – wirkt basisch und soll sogar verjüngen.
Kräutertee Swiss Alpine – Apfel- und krause Minze, Lindenblüten 
Bio Rooibos Tee Smooth Vanilla – natürliches Aroma und Vanillestücke aus kontrolliert-biologischem Anbau  
Früchtetee Sweet Berry – beerig-süßer Früchtetee mit Hibiskus, Apfel, Holunder-/ und Johannisbeeren 
Bio Kräutertee Peppermint –  Pfefferminze aus kontrolliert-biologischem Anbau

Aperitive
 
Hugo	  0,2l  ​	 6,40€
Holunderblütensirup, Secco, Limette, Minze und Eis

Aperol Sprizz 2,4,5	  0,2l​	 6,40€
Aperol, Secco, Eis, Orange und Soda

Campari Sprizz 2,4,5 	 0,2l​	 6,40€
Campari, Secco, Eis, Orange und Soda

Campari Orangensaft 2,5 	 0,25l​	 6,40€
5cl Campari mit 0,2 l Orangensaft und Eis

Campari frischgepresster Orangensaft 2,5 	 0,3l​	 7,40€
5cl Campari mit 0,25 l frischgepresstem Orangensaft und Eis

Martini Vermouth Bianco 	 5cl​	 2,90€
Martini Bianco auf Eis

Martini d’Oro 	 5cl​	 2,90 €
Martini d’Oro auf Eis



Longdrinks 
mit (4cl Spirituose und 0,2l Softdrink)

 	
Bombay Sapphire 40 % London Dry Gin​​		  7,50 €
Hendrick‘s Gin, 41,4 % Scotish Gin​​ 		  8,50 €
Gin Sul 43% Hamburger Gin		  10,50 €​​​	
42 Below Vodka hergestellt in Neuseeland ​		  7,50 €	
Bacardi Carta Oro² Cubanischer Rum	​​	  7,50 €
Pampero Ron Anejo Especial²  Venezuelanischer Rum		  8,50 €
Jack Daniel‘s Old no.7² Tennessee Whiskey​		  7,50 €
		

 

Liköre
 
Amaretto di Saronno²  Mandel-Aprikosen Kräuterlikör	 4 cl	 3,50 €
Averna Amaro Siciliano²  Sizilianischer Kräuterlikör	 4 cl	 3,50 €
Ramazotti Amaro²  Mailänder Kräuterlikör	 4 cl	 3,50 €
Cynar²  Artischocken Kräuterlikör	 4 cl	 3,50 €
Bailey´s Irish Cream1,2  Whiskey Sahnelikör	 4 cl	 3,50 €
Molinari Sambuca Extra Anis Likör	 4 cl	 3,50 €

 Biere vom Fass
 
Königs Pilsner ​​	 0,2 l	 2,50 €​		
	 0,3 l 	 3,50 €

Benediktiner Hefeweizen​	 0,3 l 	 3,70 €​
	 0,5 l 	 5,30 €

Alsterwasser​​	 0,2 l 	 2,50 €
	 ​0,3 l 	 3,50 €
 

Flaschenbiere
 

Benediktiner Kristallweizen	 ​​0,5 l	 4,90 €

Benediktiner Alkoholfrei 	​ 0,5 l	 4,90 €

König Pilsener alkoholfrei​​​	 0,33 l	 3,50 €

 

Vino Rosso
​	 0,1l​	 0,2l​	 0,75l

Sangiovese IGT 	​ 2,90 € 	​ 5,60 €​	 19,00 €
Toskana/Italien, Tenuta Caparzo

Merlot 	​ 3,20 €	​ 6,10 €	​ 21,00 €
Robertson/Südafrika, Excelsior Estate

Rioja Crianza 	 3,50 €	​ 6,70 €​	 22,50 €
Rioja/Spanien Bodegas Primicia

Cabernet Sauvignon  	 3,50 €​	 6,70 €​	 22,50 €
Napa Valley/Kalifornien Beringer Classic
 
 

Mineralwasser, Softdrinks, Säfte
​

Magnus Imperial 	 0,25l	 2,50 €
Natürliches Mineralwasser mit Kohlensäure	 0,75 l	 5,90 €

Magnus Imperial still​	 0,25l	 2,50 €	
Natürliches Mineralwasser ohne Kohlensäure	 0,75l	 5,90 €

Coca Cola,1,2,6 Coca Cola Light/- Life 1,2,7 	 0,2l	 2,80 €
Sprite,1,2 Fanta,2,3,7 ,Mezzo-Mix1,2,6,7​	 0,4l	 5,20 €

Fentimans Botanical Limonaden​	 0,275l	 5,90 €
Victorian, Rose, Mandarin and Seville Orange Jigger

Klindworth Säfte​	 0,2l	 2,80€
Apfel-, Orangen-, Rhabarber-, Maracuja-, Tomaten-, und
Traubensaft, Johannisbeer- Bananen- und Kirschnektar

Saftschorlen​	 0,2 l	 2,60 €
	 0,4 l	 4,20 €

Bionade​	 0,33 l	 3,60 €
Litschi, Holunder, Kräuter, Ingwer-Orange

Carpe Diem​ 	 0,25 l	 3,60 €
Kombucha
 
 



Allergenkennzeichnung: Information in der Zutatenliste
Diese Zutaten lösen 90 % aller Lebensmittelunverträglichkeiten aus und sind deshalb kennzeichnungspflichtig:
Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon)
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnüsse
Soja
Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)
Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,  
Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss)
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/l
Lupinen
Weichtiere
 
Nummernkennzeichnung:
1 koffeinhaltig
2 mit Farbstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Sulfiten
5 enthält Chinin
6 mit Konservierungsstoffen
7 mit Süßungsmitteln
 
 
 

Unsere Produkte können Allergene Inhaltsstoffe enthalten, diese sind Kennzeichnungspflichtig. 
Sollten Sie Lebensmittelunverträglichkeiten haben, so sprechen Sie uns bitte auf unsere Karte 
mit den gekennzeichneten Inhaltsstoffen an. Allergenkennzeichnung: Information in der Zutatenliste. 

Diese Zutaten lösen 90 % aller Lebensmittelunverträglichkeiten aus und sind deshalb kennzeichnungspflichtig:




