
 
Kuchnia Wileńska 

MENU WIELKANOCNE - CATERING 

  

ZUPY 

1. Żurek na wędzonce z białą kiełbasą       45,00 / litr 

 

DRÓB 

1. Cała kaczka pieczona - faszerowana kaszą pęczak z borowikami 

pieczona w rękawie. (ok. 1,8 kg)       85,00 / szt. 

MIĘSA 

1. Nóżki wieprzowe w galarecie.                             12,00/150 g – porcja                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

2. Schab po Warszawsku ( w galarecie z pastą jajeczno-chrzanową)   44,00 / kg 

3. Schab pieczony w majeranku nadziany morelami z majerankiem   44,00 / kg 

4. Schab pieczony nadziany śliwkami        44,00 / kg 

5. Szynka pieczona – natarta rozmarynem, czosnkiem, solą i pieprzem   47,00 / kg 

6. Pasztet wieprzowy z grzybami        39,00 / kg 

7. Pasztet z baraniny         75,00 / kg 

8. Zrazy wołowe z kindziukiem i ogórkiem.       65,00 / kg   

9. Karkówka marynowana w piwie litewskim Senojo Vilniaus – podawana w sosie – musztardowo-miodowym. 

44,00 / kg 

KIBINY 

1. z szynką wieprzową, słoniną, żurawiną (min 3 szt)      9,9/szt. 

2. z gęsią w maślano-winnym sosie z dodatkiem pory (min 3 szt)     12,9/szt. 

3. z mięsem wieprzowym i śliwką (min 3szt)      9,9/szt. 

4. z baraniną (min 3szt)         12,9/szt. 

6.  indyk z ananasem w sosie słodkim chili (min 3 szt)      9,9/ szt.  

7.   z kaczką marynowaną w białym winie z żurawiną. (min. 3 szt)    12,9/szt. 

8. (a'la MAKOWIEC) z makiem, miodem i siekanymi orzechami (min 3 szt)   9,9/szt. 

9. (a'la SERNIK) z białym serem, rodzynkami i wanilią (min 3szt)    8,9/szt. 

10. truskawka, adwokat, krakers, twaróg  (min 3 szt)     9,9/ szt. 

 

PIEROGI TRADYCYJNE POLSKIE DO GOTOWANIA  (Uwaga odbiór mrożonych) 

1. z kapustą i grzybami – 2,20/ szt.  

2. z ziemniakami, twarogiem, cebulą – 2,20/ szt.  

3. z kaczką – 3,10/ szt. 

4. kołduny z wołowiną – 1,00 / szt. 

 



DODATKI 

1. Ziemniaki zapiekane ze śledziami i grzybami suszonymi (z sosem śmietanowo - grzybowym). 16,00/ 0,5 kg  

2. Sos tatarski własnej roboty        10,00/ 100 g 

 

SAŁATY  

(CENA ZA 55 pln/ KG – MIN ZAMOWIENIA 0,5 KG) 

1. Wielkanocna sałata z rzeżuchą i jajkiem przepiórczym i anchois, (mix sałat, ogórek, pomidor, czerwona 
cebulka, jajka przepiórcze, anchois, kiełki lucerny i rzeżuchy) 

2. Sałata wielkanocna z szynką i jajem, (szynka, jajo, rzeżucha, ogórek konserwowy, czerwona cebula, majonez) 
3. Sałata z wędzonego pstrąga, (mix sałat, pomidorki cherry, suszone pomidory, oliwki, czerwona cebula, ser 

litewski Dziugas, wędzony pstrąg) 
4. Sałata z wędzonym łososiem, (mix sałat, pomidor, ogórek, czerwona cebula, papryka, oliwki, ser favita, 

wędzony łosoś, sos vinegrette) 
5. Sałata chłopska z bekonem, (ziemniaki gotowane, czerwona fasola, ogórek kiszony, cebula czerwona, 

kukurydza, koper, groszek konserwowy) 
CIASTA 

1. Babka Piaskowa         24,00 / 0,5 kg 

2. Keks Babci         34,00 / 0,3 kg 

3. Babka Ajerkoniakowa        44,00 / 1 kg 

 

 

Zamówienia można składać osobiście w ‘Familia bistro-Kuchnia Wileńska’ lub   

na adres e-mail: kontakt@familiabistro.pl do dnia 26.03.21.  

Zastrzegamy sobie prawo do wcześniejszego przerwania przyjmowania zamówień w przypadku wpłynięcia dużej 

ilości zamówień przed 26.03.2021. Zachęcamy do wcześniejszego składania zamówień.  

Uwaga pobieramy 50% wartości zamówienia – zadatek. 

Odbiór osobisty cateringu w Familia Bistro Ul. Garbary 2/4, 80-827 Gdańsk                                                           

02.04.2021 (Wielki Piątek) – w godzinach   12:00 – 20:00. 

 

Zadatek prosimy o przesłanie na numer rachunku: Familia Adam Mroziński 77 1140 2004 0000 3102 7612 6985 

z dopiskiem „CATERING WIELKANOCNY, Imię i nazwisko”  

 

Dodatkowych informacji udzielimy pod numerem telefonu 512 922 514.  

 

mailto:kontakt@familiabistro.pl

