
 

 

Suppen & Vorspeisen 
 

Waldpilz-Maronensamtsüppchen 

frische Maronen und Pilze der Saison, abgeschmeckt mit frischen Kräutern, 

dazu einen Chip vom Topinambur 

7 € 

 

Feines Süppchen von der Krabbe 

abgeschmeckt mit Hennessy Cognac und Kümmel, garniert mit Dillpesto, 

dazu hausgebackenes Bauernbrot 

8 € 

 

Fischtopf "Joel" 

ausgewählte Fischfiletstückchen, Garnele und Gemüsestreifen in feinstem 

Fischfond, abgeschmeckt mit Safran 

9 € 

 

Carpaccio von der Biogurke 

feine Gurkenscheiben in einer Honig- Senfmarinade, belegt mit 

gratiniertem Kuhmilchfeta 

7 € 

 

Cherrytomatensalat 

halbe Cherrytomaten in einer Himbeervinaigrette, mit Rucola und 

Büffelmozzarella, garniert mit lauwarmem Basilikumschaum 

7 € 

 

Carpaccio vom hiesigen Weiderind 

belegt mit Rucola, Parmesan, Trüffel und feinstem Olivenöl, dazu reichen 

wir Peperoni Ciabatta 

12 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Vom Lande 
 

 

Hiesiges Rinderfilet ca. 250g 

medium gebraten an Wintergemüse, dazu reichen wir Kartoffel-

Trüffelgratin und einen feinen Teraninojus (Teranino ist unser Spanischer 

Dessertlikör) 

29 € 

 

 

 

Saftig gebratenes Flanksteak 

medium gebraten, an Schmorsalat, dazu reichen wir Süßkartoffel Pommes 

und Trüffelbutter 

23 € 

 

 

 

"48/55" zarte Lammhüfte 

zarte Lammhüfte, 48 Stunden sous vide gegart bei 55 Grad, an Mandel- 

Minzbohnen, dazu reichen wir Kartoffel- Karottenstampf und Preiselbeerjus 

19 €  

 

 

 

"Speicherplatte" 

hiesiges Rinderfilet, saftiges Flanksteak und Lammhüfte an frischem 

Wintergemüse, dazu reichen wir Süßkartoffel Pommes und einen Teranino-

Preiselbeerjus 

27 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Aus dem Meer 
 

 

Pierspeichers Fischteller 

verschiedene gebratene Fischfilets, garniert mit Muscheln, 

Nordseekrabben und einer Wilden Garnele, dazu reichen wir Bratkartoffeln 

und Krustentier-Senfsauce 

25 € 

 

 

 

Ostseedorschfilet 

gebraten auf Serano Schinken und Chicorée mit sautierten 

Gemüsestreifen, dazu reichen wir Röstkartoffeln und einen feinen Senf- 

Krustentierschaum 

23 € 

 

 

 

Wilde Ofen Garnelen 

Wilde Garnelen in Olivenöl und frischen Kräutern mit mediterranem 

Gemüse der Saison, dazu reichen wir Peperoni Ciabatta 

23 € 

 

 

 

Steinbutt "Pierspeicher Art" 

in Orangenbutter gebraten mit Dillkartöffelchen und feinem Gurkensalat 

26 € 

gerne filetiert Ihnen unsere Küche Ihren Steinbutt  - Aufpreis 4 €-  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vegetarisch & Vegan 

 

 

Pasta "noccioline" 

frische Pasta mit einem Mix von geröteten Nüssen in Cranberrysud, garniert 

mit Feigen und Rucola, überbacken mit Ziegenkäse 

15 € 

 

 

Cherrytomatenragout 

Büffelmozzarella und Winterpilze in frischer Pasta mit einem feinen 

Cherrytomatenragout 

16 € 

 

 

Safran Risotto 

leckeres Risotto abgeschmeckt mit Safran, dazu Gemüsetempura und 

einen leichten Cherrytomatenschaum 

15 € 

 

 

Winter-Wurzelgemüse 

im Pergament gegart, verfeinert mit Feigensenf, dazu geräucherte 

Tofustreifen und Kokos-Haferschaum 

15 € 

 

 

 

Haben Sie einen besonderen Wunsch oder Anregung, dann sprechen Sie 

gerne mit unserem Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Unsere Klassiker 
 

 

Matjesfilet "nach Pierspeicher Art" 

zwei Matjesfilets mit Paprika-Kuhmilchfeta und Apfelschmand an 

Wildsalatanleger, dazu reichen wir Bratkartoffeln und Rote Bete-

Zwiebelchutney 

17 € 

 

 

Labskaus "mal anders" 

gepökelte Rinderbrust, Kartoffeln, Zwiebeln und Rote Bete, 

garniert mit saurer Gewürzgurke und zwei Wachteleiern 

17 € 

 

 

Chefs Sauerfleisch 

aus dem Nackenfleisch vom Iberico garniert mit gebackenen Kapern, 

dazu reichen wir Bratkartoffeln und Remouladensauce, Salatanleger 

17 € 

 

 

Wiener Schnitzel 

paniertes Kalbsschnitzel, garniert mit gebackenen Kapern und 

Zitronensäckchen, dazu reichen wir Pommes Frites und Preiselbeertop 

19 € 

 

 

Ostseebutt 

in Orangen-Thymianbutter goldgelb gebraten an Seealgensalat, 

dazu reichen wir Bratkartoffeln 

17 € 

dazu bieten wir Ihnen wahlweise: 

sautierten Speck + 3 € 

sautierte Nordseekrabben +6 € 

sautierten Speck und Nordseekrabben +7 € 

 



 

 

Kindergerichte 
 

 

Nemo & Dorie 

frisch gebratene Fischfilets in Panade mit Pommes Frites 

und Remouladensauce 

8 € 

 

Susi & Strolch 

frische Pasta in Tomatensauce mit Hackfleischbällchen 

7 € 

 

Max & Moritz 

feine Hähnchenfiletnuggets mit Pommes Frites, dazu wahlweise 

Ketchup oder Mayonnaise 

7 € 

 

 

Leckere Desserts 
 

 

Tiramisu "Mama Italia"  

traditionelles Tiramisu nach original italienischem Rezept 

7 € 

 

Dessertvariation "Pierspeicher" 

lassen Sie sich von unserer Dessertküche überraschen und verwöhnen 

10 € 

 

Dessert vom Lehrling 

Täglich lernen unsere Lehrlinge neue Rezepte, die dann in unserer Küche 

für Sie umgesetzt werden. Unser Service berät Sie gerne. 

5 € 


