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Brunch Menu (min. antal 25 personer)
Serveres med start imellem 9.30 0og 11.00- Varighed 3-4timer.
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* Forskellige bred og flutes, hjemmebagte boller, rugbred, mini croissant m.m.
» Palegs fad (3 slags) med diverse tilbeher.
* Ostebraet med frugt, druer og peberfrugt.
+ Skareoste og smareoste.
* 2 slags marmelade.
* Nutella og honning.
* Hjemmebagte Amerikanske pandekager med forskellige sirupper.
» Frisk frugtsalat.
* Reraeg med bacon og cocktailpelser, cocktailtomater og purleg.
* Lun leverpostej med bacon og champignons.
* Lun varmreget laks med fladestuvet spinat.
* Lune madterter.
» Skinke med melon.
Valgmellem:*Segnderjyske frikadeller med gammeldaws hvidkal
* Merbradbef med sauterede peberfrugt, champignons, squash og log.

* Hjemmebagt mini muffins

* Smer/kergarden

» Appelsinjuice, malk og postevand
» Kaffe og the serveres fra starten af.

Som afslutning/dessert kan der vaelges mellem:
* Mini wienerbred

* Ostelagkage

* Den Gamle Kros frugtterte

Alt dette for kun kr. 235,—pr.personinkl. kaffe og the. Born under12 ar % pris.

* Drikkevarebuffet stilles frem fra start og afregnes efter forbrug. (Dvs. ol, vin og
sodavand)

* Velkomstdrink?

* Skal der evt. bydes en lille én til kaffen? S& som Bailey, snaps, bitter, cognac...
* Onskes der suppe til slut?

Kan serveres somChampagnebrunch, hvor vi byder velkommenmedet glas
champagne og der skaenkesunder hele arrangementet. Afregnes pr. flaske!




