MENU DES MONATS
HOKKAIDO CREMESUPPE

Sesam | Kirbistasche
EINZELPREIS 9,00 EUR

WEISSER HEILBUTT SOUS-VIDE

Nussbutter | Pak Choi | Buchweizen | Togarashi
EINZELPREIS 29,00 EUR

NASHI BIRNE

Schoko-Espuma | Kokos Sorbet | Pekannuss
EINZELPREIS 11,00 EUR

MENU 42,00 EUR

VORSPEISEN
SCHAPEAU SALAT 9,50
Eingelegtes Cemise
CARPACCIO VON DER GAMBERO ROSSO 24,50
Mango | Lotus-Wurzel | Wasabi Rauke
GEMUSE CEVICHE 12,50
Avocado | Limette | Tomate | Brotchip
GEFLAMMTE RINDERSCHEIBEN 14,50
Grine Papaya | Chili | Korianderdl

SUPPEN

ROTE LINSEN SUPPE 9,00
Harissa | Zigarren-Kase-Borek
BISQUE 14,50

Koriander | Carnelen-Pflanzer]



HAUPTCANGE
VEGETARISCH/VEGAN

PAPPARDELLE 18,50
Bérlauch | Enoki Pilze | Pinienkeme | Cruyere

QUINOTTO 16,50
Quinoa-Risotto | Shiitake | Essig-Brombeeren | Chip

SAMOSA STRUDEL 14,00
Kartoffel | Spinat | Kokos | Curry

FISCH

GLEN DOUCLAS LACHS 28,50
Teriyaki | Tempura | Thai Spargel | Beluga Linsen
SEETEUFEL FILET 32,50
Paprika | Topinambur | Oliven | Chorizo-Gremolata

FLEISCH
/WEIERLEI VOM US RINDER SCHAUFELBRATEN 28,50
Krapfen | Lardo | Karotten | Jus
LAMMKARREE UND KOFTE 32,50
Blumenkohl-Couscous | Panisse | Berberitzen | Minz-Joghurt
SECRETO VOM IBERICO SCHWEIN 29,00
Lauch | Maniok | Erdnuss | Zitronengrass

DESSERT
NOUGAT-TOPFEN KNODEL 9,50
Crumble | Himbeere heil & kalt
BANANA |JOE 10,00

Banane | Cuave | Kaoffee

SORBET / EIS VARIATION 9,00



