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SCHMANKERL AUS DER HAUSEIGENEN WAGYU ZUCHT 

FILET 	  220g �32,00 €

RIB EYE (ENTRECOTE )	  300g �29,00 €

MILCHKALBSKOTELETT                            350-400g �32,00 € 
in Salbeibutter gebraten

ZU UNSEREN STEAKS  
SERVIEREN WIR IHNEN WAHLWEISE:

•	 Hausgemachte Kräuterbutter

•	 Portweinschalotten

•	 Pfeffersauce

ZWIEBELROSTBRATEN,  
AUS DER LENDE GESCHNITTEN 	 200g �25,50 €
mit gerösteten Zwiebeln und Käsespätzle	

BAYRISCHER WAGYU BEEF BURGER – 180G  
IM BAYERNWECKERL� 15,50 €
mit Portweinschalotten,
Kirschtomaten und Romanasalatherzen 1

5 WAGYU BEEF GRILLER – 100 % Rind                  
mit Kartoffel-Rucolasalat 1, 3, 4, 8, 11� 14,50 €

UNSERE BEILAGEN-EMPFEHLUNG  
ZU IHREM STEAK�
•	 Kleiner St.Bonifaz Blattsalat� 4,50 €

•	 Junges Gemüse � 4,50 €

•	 Andechser Pommes - skin on� 4,50 €

•	 Süßkartoffelpüree � 4,50 €

•	 Babyspinat � 4,50 €

•	 Speckbohnen � 4,50 €

STEAKS VOM BLACK ANGUS RIND 

                       WAGYU STEAKS AUF ANFRAGE

WAGYU BOLOGNESE                                       
mit Fussiloni Pasta  1, 4�        16,50 €
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BAYRISCHES BIERGARTENSCHMANKERL
mit Münchner Bier-Radi, Radieserl, Alm-Speck, Obazda, 
Schmalz, Radieschenfrischkäse und 
pikant angemachtem Rindertatar   1,4     pro Person� 11,50 € 

HAUSGEMACHTER OBAZDA 
– der Originale – 4� 9,00 €

ANDECHSER WURSTSALAT
mit Zwiebeln, Gurkerln, Andechser 
Bergkäse und Vollkornbrot, 5� 10,00 €

PIKANT ANGEMACHTES  
RINDERTATAR 
mit geröstetem Vollkornbrot 1	 150g� 15,50 €

ANDECHSER ST. BONIFAZSALAT 
mit knackigen Blattsalaten, Gurken,  
Kirschtomaten und Pinienkernen
und Rosmarincroutons� 8,50 €

mit:

ANDECHSER ZIEGENCAMENBERT   
gratiniert mit Akazienhonig� 16,50 € 

RINDERFILETSTREIFEN  
– gegrillt –� 18,50 € 

SCHNITZELSTREIFEN  
� 16,50 € 

SUPPEN
BAYRISCHER WAGYU-LEBERKNÖDEL
in einer kräftigen Wagyubrühe 4� 6,50 €

ANDECHSER TAFELSPITZBRÜHE
mit Tafelspitzstreifen, Gartengemüse  
und feinen Nudeln 4� 6,50 €

KÜRBIS-INGWER-SUPPE
mit gerösteten Kürbiskernen 
und Kürbiskernöl 4,� 6,50 €

GULASCHSUPPE
aus bestem Rindfleisch  
mit Ciabatta 1,4� 7,50 €

OFENFRISCHE BREZN � 1,20 €

VORSPEISEN UND KLEINE SCHMANKERL

SALATE
CEASAR SALAD 
mit Romanaherzen, Kirschtomaten, 
Parmesan und Rosmarincroutons � 11,50 €

mit saftiger Hähnchenbrust 4� 17,50 €
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SCHWEINEBRATEN – FRISCH AUS DEM ROHR
– aus der Schulter geschnitten –
mit Andechser Biersoße, geriebenen  
Kartoffelknödeln, wahlweise mit  
Speckkrautsalat oder Blaukraut 1, 2, 4� 15,00 €

MARINIERTE HÄHNCHENBRUST 
– vom Grill –  
dazu junges Gemüse und Süßkartoffelpüree 4� 17,50 €

PAILLARD VOM MILCHKALB
mit Rucola, Kirschtomaten 
und Parmesanspäne� 21,00 €

ANDECHSER BLUTWURSTGRÖSTL 
mit jungen Kartoffeln, Weinsauerkraut                             
und Apfelkompott 2, 3, 11� 14,50 €

2 KÄLBERNE DOM FLEISCHPFLANZERL
wahlweise mit Speckrahmwirsing oder  
Kartoffel-Rucolasalat 1, 2, 3, 4, 11� 12,50 €

KAISER WIENER SCHNITZEL 
– der Klassiker im Andechser –
mit kaltgerührten Preiselbeeren und
Kartoffel-Rucolasalat 1, 4, 11� 22,50 €

ANDECHSER KLASSIKER

ANDECHSER KÄLBERNE WEISSWURST 4

– das Original – � Stück  3,00 €

6 ROSTBRATWÜRSTL
mit Weinsauerkraut 2,3,4� 9,00 €

6 SCHARFE KLOSTERSEUFZER
mit Weinsauerkraut und Rahmpüree 2,3,4� 11,50 €

5 WAGYU BEEF GRILLER – 100 % Rind  
mit Kartoffel-Rucolasalat 1, 3, 4, 8, 11� 14,50 €

ANDECHSER WÜRSTLTELLER
2 Rostbratwürstl, 2 Klosterseufzer, 
2 Wagyu Beef Griller mit Weinsauerkraut  
und Rahmpüree 1, 2, 3, 4, 8, 11� 14,00 €

OFENFRISCHER LEBERKÄS 1, 4

mit Kartoffel-Rucolasalat	 für 1 Person� 9,00 €
– für Zwei im Ganzen gebacken – 	 für 2 Personen�16,00 €

ABGEBRÄUNTER LEBERKÄS 1, 4

mit Spiegelei und Rahmpüree	� 12,00 €

WÜRSTL SPEZIALITÄTEN & ANDECHSER SCHMANKERL

RÖSCHES SPANFERKELHAXERL 
– frisch für Sie gekrustet –
mit Andechser Biersoße, geriebenen  
Kartoffelknödeln und Bayerisch Kraut 1, 2, 3, 4� 16,50 €

TAFELSPITZ
mit Bouillongemüse, Meerrettich                                       
und Kartoffelpüree 1, 2, 3� 19,00 €

ZÜRCHER KALBSRAHMGESCHNETZELTES
mit frischen Schwammerl und Eierspätzle� 19,50 €

1/2 AUSGELÖSTE BAYRISCHE BAUERNENTE 
– vom Grill –
mit Apfelblaukraut und 	  
geriebenen Kartoffelknödeln 1, 2, 3, 4	�  23,50 €

50 CENT JEDER VERKAUFTEN PORTION FLEISCHPFLANZERL WERDEN AN DAS MÜNCHNER HILF MAHL! GESPENDET
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SÜSSE VERSUCHUNG
2 KUGELN ZITRONENSORBET� 6,50 €

EISMARILLENKNÖDEL 
auf Erdbeermarksoße 11� 7,00 €

WARMER APFELSTRUDEL
mit Vanilledessertsoße 2,4,11� 7,50 €

WARMES SCHOKOLADEN-TÖRTCHEN 
mit Vanilleeis 11� 8,50 €

ANDECHSER KAISERSCHMARRN 
mit Apfelkompott und Vanilleeis 3 � 11,50 €

KAFFEESPEZIALITÄTEN UND TEE  
AUS DEM HAUSE DALLMAYR

ESPRESSO � 2,60 €

DOPPELTER ESPRESSO � 4,50 €

HAFERL KAFFEE � 4,00 €

TASSE KAFFEE � 3,00 €

CAPPUCCINO � 4,00 €

MILCHKAFFEE � 4,00 €

LATTE MACCHIATO � 4,00 €
�

FISCH
GOLDBARSCHFILET 
– in der Breznkruste gebacken –  
mit Remouladensoße und  
Kartoffel-Gurkensalat 1, 2, 4� 15,50 €

LACHSFILET „LABEL ROUGE“
– kross auf der Haut gebraten –
mit Zitronenbuttersauce, Blattspinat  
und jungen Kartoffelhälften � 19,50 €

TEE
HAFERL TEE � je 3,80 €
•	 Earl Grey 
•	 Grüner Tee 
•	 Kamille
•	 Pfefferminz
•	 Alpenkräuter
•	 Maracuja-Orange 

KAFFEE

VEGETARISCH
FUSSILONI PASTA MIT KÜRBISKERNPESTO 
Kirschtomaten und Parmesan� 16,00 €

ANDECHSER KÄSESPÄTZLE    
mit Birnenzwiebelschmelze1, 2, 3, 4� 12,00 €

SCHMANKERL PLATTEN
ANDECHSER GOURMETTELLER
Kälbernes Fleischpflanzerl mit Speckrahmwirsing
Gebackener Leberkäs mit Kartoffel-Rucolasalat
2 Wagyu Beef Griller mit Weinsauerkraut 1, 2, 3, 4, 8� 16,00 €

ANDECHSER HAUSPLATTE
Spanferkelhaxerl mit Kartoffelknödel
Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Rucolasalat
2 Wagyu Beef Griller mit Weinsauerkraut 1, 2, 3, 4, 8

	 für 2 Personen� 48,00 €
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ANDECHSER HELL 4,8 % vol.
original Andechser Hell 	 0,3l� 3,20 € 
ist mit 11,5 % Stammwürze 	 0,35l Schnitt �3,50 €
	eingebraut	 0,5l �3,90 €

	ANDECHSER BERGBOCK HELL 6,9 % vol.  
ein charaktervoller, harmonischer  
heller Bock ist mit der Stammwürze  
von 16,5 % eingebraut	 0,5l �4,50 €

ANDECHSER DOPPELBOCK 7,0 % vol. 
das weltberühmte Starkbier 	 0,3l �3,80 €
vom „Heiligen Berg“ ist mit 	 0,35l Schnitt �4,00 €
18,5 % Stammwürze eingebraut	 0,5l� 4,50 €

SONSTIGE BIERE
FRANZISKANER  
HEFE-WEISSBIER LEICHT	 0,5l� 4,50 €

ANDECHSER RUSS 1	 0,5l� 4,50 €

ANDECHSER RADLER 1	 0,5l� 3,90 €

LÖWENBRÄU ALKOHOLFREI	 0,5l� 4,50 € 

SÄFTE
	 WOLFRA SÄFTE
	 – Auslese-Qualität –

	 Maracuja	 Orange
	 Rhabarber	 Cranberry

WOLFRA SAFTSCHORLEN	 0,4l � 4,20 €

WEITERE SÄFTE & SAFTSCHORLEN
	Apfelsaft, Johannisbeersaft, Holunderschorle

SAFTSCHORLE	 0,3l � 3,80 €
	 		        0,5l � 4,50 € 

SAFT PUR 		  0,3l � 4,00 €

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
ENSINGER GOURMET  
MINERALWASSER
Classic oder Still	 0,25l � 3,00 €
		  0,75l	�  6,50 €

MÜNCHNER TAFELWASSER 	 0,3l	�  2,50 €
		  0,5l	�  3,00 €

COCA-COLA 1

FANTA 1

MEZZO-MIX 1

SPRITE 1		  0,3l� je 3,80 €
		  0,5l�je 4,50 €

COCA-COLA LIGHT / ZERO 1,11	 0,2l Flasche � 3,50 €

SCHWEPPES TONIC WATER 10	 0,2l Flasche � 3,50 €

UNSERE BIERSPEZIALITÄTEN VOM HEILIGEN BERG
Alle Andechser Biere sind typisch bayrische Originalprodukte.  
Unsere Bierspezialitäten sind nur aus bayrischem Malzen und Hallertauer Aromahopfen zubereitet.

ANDECHSER WEISSBIER &  
WEISSBIER DUNKEL 5,1 % vol. 
wird in den historischen  
Gärkellern traditionell vergoren  
und unbehandelt und naturtrüb	 0,3l�3,80 € 
abgefüllt, Stammwürze 12,5 %	 0,5l�4,50 €

ANDECHSER HEFE-WEISSBIER  
ALKOHOLFREI 0,5 % vol.
„Genuss für Leib und Seele“  
Stammwürze 12,5 %	 0,5l� 4,50 €



SONSTIGE SPIRITUOSEN
BOMBAY SAPPHIRE GIN 	 2 cl � 3,50 €

VODKA MOSKOVSKAYA	  2 cl � 3,50 €

AVERNA 1		  2 cl � 3,50 €

JOHNNIE WALKER „BLACK LABEL“	 Je 4 cl � 6,50 €

ZIEGLER RUM „ARUAK“                   4 cl � 7,50 €

OFFENE WEINE
WEISSWEINE

GRÜNE VELTLINER WEINSCHORLE	 0,3l � 5,50 €

LUGANA WEINSCHORLE	 0,3l � 6,50 €

GRÜNER VELTLINER
Weingut Kellerei Wieser,	 0,2l � 6,00 € 
Österreich 		  0,5l � 14,50 €

RIESLING „KALKMERGEL“
Gutsabfüllung Weingut Spiess,  	 0,2l � 6,50 € 
Deutschland 	 0,75l � 24,00 €

LUGANA 		  0,2l � 7,00 €
Tenuta Roveglia Limne DOC, Italien	 0,75l � 26,00 €

SAUVIGNON BLANC 	 0,2l � 6,50 €
Buitenverwachting, Südafrika	 0,75l � 24,00 €

CHARDONNAY
Weingut Gerhard Markowitsch, 	 0,2l � 7,50 € 
Österreich 		 0,75l � 28,00 €

ROSÉWEINE

ROSÉ CUVÉE  
ZWEIGELT, MERLOT, SYRAH 	 0,2l � 7,00 €
Anton Bauer, Österreich 	 0,75l � 26,00 €

ROTWEINE

RIOJA „LAS ALTILLAS“	 0,2l � 8,00 €
Baron de Ley, Spanien	 0,75l � 29,00 €

PRIMITIVO DOPPIO PASSO IGT 	 0,2l � 7,00 € 
Casa Vinicola Botter, Italien 	 0,75l � 26,00 €

CUVÉE GAUDENZ	 0,2l � 7,50 €
Weingut Knipser, Deutschland	 0,75l � 28,00 €

APERITIF & CHAMPAGNER
APEROL SPRITZ 10,1

Vino Frizzante, Soda,  
ein Schuss Aperol und Orange	 0,2l � 6,50 €

HUGO 1		  0,2l � 6,50 €
Vino Frizzante, Holunder und Minze	

PROSECCO VALDO	 0,1l � 5,00 €
di Valdobbiadene Brut	 0,75l � 32,00 €

CREMANT ROSÉ	 0,1l � 7,50 €
		  0,75l � 48,00 €

LAURENT PERRIER LA CUVEÉ m	 0,75l� 85,00 €

LAURENT PERRIER CUVEÉ ROSÉ m	 0,75l�125,00 €

TAITTINGER BRUT RESERVE 	 0,75l� 89,00 €

DUVAL-LEROY„ECKART WITZIGMANN“  
RÉSERVE BRUT	 0,75l� 89,00 €

TAITTINGER CUVÉE PRESTIGE ROSÉ 	 0,75l � 95,00 €
		  0,375l � 48,00 €

RUINART CHAMPAGNER BRUT ROSÉ 	 0,75l�120,00 €

RUINART BLANC DE BLANC 	 0,75l�150,00 €

SCHNÄPSE
ANDECHSER KLOSTERBRENNEREI 	 je 2 cl � 3,50 €
•	 Kloster-Kräuter, feiner Kräuterlikör 1,11

•	 Kloster-Biene, Honiglikör mit Williams-Christ 1,11

•	 Kloster-Obstler, aus Äpfeln und Birnen gebrannt

EDELBRÄNDE 	 je 2 cl � 4,50 €
•	 Williamsbirne
•	 Marille
•	 Haselnuss

ZIEGLER EDELOBSTBRENNEREI
•	 Weinbergpfirsichlikör	 je 2 cl � 5,50 €
•	 Williamsbirnenbrand 	 je 2 cl � 6,50 €
•	 Alte Zwetschge – im Holzfass gereift –	 je 2 cl � 6,50 €
•	 Wildkirsch Nr.1	 je 2 cl � 10,80 € 

SIEGFRIED HERZOG EDELBRÄNDE 0,1L 
				        0,1l  21,00 €

CHAMPAGNER AYALA - Bollinger
Brut Majeur		 0,375l� 35,00 €
		  0,75l� 60,00 €
Brut Rosé Majeur	 0,75l� 69,00 €
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WEISSWEINE 0,75L
DEUTSCHLAND

2017 RIESLING TROCKEN VDP
Weingut Robert Weil, Rheingau� 40,00 €

2016 RIESLING „ST. NIKOLAUS“ GROSSE LAGE VDP
Weingut Spreitzer, Rheingau� 68,00 €

2017 GRAUBURGUNDER OBERBERGENER BASSGEIGE VDP
Weingut Franz Keller, Boden� 39,00 €

2018 WEISSER BURGUNDER
Weingut Scheu, Pfalz� 28,00 €

2017 GRAUBURGUNDER BARRIQUE QBA
Weingut Bergdolt –Reif & Nett, Pfalz� 38,00 €

2018 SILVANER „RANDESACKERER“
Weingut Staatlicher Hofkeller Würzburg, Franken� 29,00 €

2018 CHARDONNAY & WEISSBURGUNDER VDP
Weingut Knipser, Pfalz� 32,00 €

2018 SAU GEIL CUVÉE�
Weingut Sauer & Geisel, Franken � 28,00 €

ÖSTERREICH

2018 GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL
Weingut Emmerich Knoll, Wachau� 42,00 € 

2017 GRÜNER VELTLINER SMARAGD „ROTES TOR“
Weingut Franz Hirtzberger, Wachau� 78,00 € 

2018 SAUVIGNON BLANC DAC
Weingut Polz, Steiermark� 40,00 € 

ITALIEN

2018 SAUVIGNON BLANC WINKL, DOC
Kellerei Cantina Terlan, Südtirol� 45,00 €

2018 ROERO ARNEIS, DOCG
Cornarea� 39,00 €

FRANKREICH

2016 CHARDONNAY BOURGOGNE, ABC, VINCENT GIRARDIN� 55,00 €

2016 PULIGNY MONTRACHET, VINCENT GIRARDIN� 125,00 €

2016 CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU „LES CAILLERET“, VINCENT GIRARDIN� 140,00 €

2017 SAINT AUBIN 1ER CRU, PAUL PILLOT� 99,00 €

ROSÉWEINE 0,75L
ITALIEN

2018 ROSA DEI FRATI, DOC
Cantina Cá dei Frati, Lombardei� 34,00 €

FRANKREICH

2018 MIRAVAL ROSÉ CÔTES DE PROVENCE, AOP
Miraval by Jolie Pitt & Perrin, Provence� 44,00 €
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ROTWEINE 0,75L
DEUTSCHLAND

2017 BLACK PRINT QBA
Weingut Markus Schneider, Pfalz� 42,00  €

2016 SPÄTBURGUNDER OBERBERGENER BASSGEIGE, VDP
Franz Keller, Baden� 42,00  €

ÖSTERREICH

2017 BLAUFRÄNKISCH QUW
Paul Achs, Burgenland� 39,00  €

ITALIEN

2015 ROSSO DEL VERONESE RIPASSO „CAMPOFIORIN“ IGT
Masi, Veneto� 42,00  €

2013 AMARONE DELLA VALPOLICELLA, DOCG
Masi, Veneto� 110,00 € 

2015 BAROLO, DOCG
Prunotto, Piemont� 90,00  €

2014 BRUNELLO DI MONTALCINO, DOCG
Talenti, Toskana� 80,00  €

2016 TIGNANELLO, IGT
Antinori, Toskana� 169,00  €

SPANIEN

2012 RIOJA GRAN RERSERVA „VINA IMAS“, DOCA
Baron de Ley, Rioja� 49,00  €

FRANKREICH

2015 CHÂTEAU DES LAURETS, AOP
Baron Edmond de Rothschild, Bordeaux� 60,00  €

2013 LE PAULLIAC
Chateau Latour, Bordeaux� 145,00 €

2015 CABERNET FRANC, AOC
Clau de Nell, Pays de la Loire � 50,00  €

2009 LA PARRAZAL CÔTES DU TARN, IGP 
60% Merlot, 20% Syrah, 20% Cabernet Sauvignon, Domaine du comte de Thun � 49,00  €

AUSTRALIEN
2016 SHIRAZ – BIN 28 KALIMNA
Penfolds, Barossa Valley� 90,00  €



ANDECHSER SPEZIALITÄTEN FÜR ZUHAUSE

Unsere Besten!
ANDECHSER KÄLBERNE WEISSWÜRSTE � 4 Stück ca. 80g 8,00 €
	nach meisterlicher Originalrezeptur�

dazu empfehlen wir 
MÜNCHNER KINDL SÜSSER HAUSMACHER SENF� 180 ml à 3,50 € / Glas
vegan, gluten- und laktosefrei�

BAYERN WAGYU BEEF GRILLER� 5 Stück ca. 165g 7,50 €
aus der Wagyuzucht von Sepp Krätz
vakuumverpackt
 

BIERGESCHENKVERPACKUNG� 6er Träger 12,00 € 
mit Bierspezialitäten  
von der Klosterbrauerei Andechs� 4er Träger 8,00 €

KLOSTERBRAUEREI ANDECHS�  
Germania Becher / Glas mit Goldrand� 1 Stück 6,50 €
	von der Klosterbrauerei Andechs

VON DER ANDECHSER KLOSTERBRAUEREI� 0,5 Liter je 35,00 €
Andechser Kloster-Biene
	Andechser Kloster-Kräuter


