Unser Chefkoch empfiehlt

Ente Kross und knusprige Hithnerbrust mit Mandelkruste auf Sojasprossen,

N1. Mango- und Apfelstreifen mit Chili-Erdnuss-Sof3e 14,00
Ente Kross und knusprige Hithnerbrust mit Sesampanade auf verschiedenem

N2. Gemiise und Mangostreifen mit Kokos-Chili-Sof3e 14,00
In Honig-Reiswein mariniertes Fleisch (Schweine-, Hithner,- und Rindleisch)

N3. mit Kimchi, Sojasprossen, Zwiebeln und Sesam 12,00
In Honiglimonen-Sauce marinierte Rippchen mit Duftbliiten und gerdstetem

N4 Sesam auf Mango und Apfelstreifen 11,50

1) Glutamat Scharf Sehr Schartf

Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.
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Dienstag bis Freitag von 12:00-17:00 Uhr (aufder an Feiertagen)

Zu den Mendis servieren wir Sauer-Scharf-Suppe
Gebratene Nudeln mit Hithnerfleisch und Gemiise "
Gebratener Reis mit Ei, Hithnerfleisch und Gemiise
Verschiedenes Gemiise gebraten mit Tofu ”
Schweinefleischbillchen in Teigmantel gebacken libergossen mit
Sufdsauer-Sofde, Ananas, Bambus, Champignons und Zwiebeln
Schweinefleisch mit Chinakohl, Paprika, Bambus, Morcheln und
Knoblauch V
Rotbarschfilet in Teigmantel gebacken mit Siifsauer-Sofse
Rotbarschfilet mit Schweinefleisch, Bambus, Morcheln und

Knoblauch V

Hithnerbrust mit Curry, Zwiebeln, Paprika, Champ. & Erbsen D

Hithnerbrust mit Bambus, Paprika, Zwiebeln und Cashewniissen 2

Rindfleisch mit Champignons und Spargel ”
Rindfleisch zweimal gebacken libergossen mit King-Men-Sof3e,
Sojasprossen, Paprika, Bambus und Knoblauch

Ente Kkross siifdsauer auf Ananas, Bambus, Champignons und Zwiebeln

Ente Kross auf verschiedenem Gemiise "
Ente Kross auf thailandischem rotem Kokoscurry und Gemiise
Ente kross auf gebratenen Nudeln mit Brauner-SoRRe

Knusp. Hithnerbrust siifdsauer auf Ananas, Bambus, Champ. & Zwiebeln

Knusprige Hiihnerbrust auf verschiedenem Gemiise "
Knusprige Hithnerbrust auf thail. rotem Kokoscurry und Gemiise
Knusprige Hiihnerbrust auf gebratenen Nudeln mit Brauner-Sof3e

1) Glutamat Scharf
Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.

6,70
6,70
7,20
7,20

7,20

7,20
7,20

7,20
7,20
7,20
7,90

8,90
8,90
8,90
8,90
8,50
8,50
8,50
8,50

Sehr Scharf



Suppen

1. Hithnersuppe mit Bambus 2,60
2. Gemiisesuppe mit Eierblumen 2,60
3. Garnelen und Hiihnerfleisch mit Bambus und Shitakepilze " 3,60
4. Fleischklofdchensuppe mit Glasnudeln, Bambus und Morcheln 2,90
5. Wan-Tan Suppe mit Champignons und Glasnudeln " 3,20
6. Entenfleischsuppe mit Eierblumen, Shitakepilze, Glasnudeln und Bambus " 3,20
7. Sauer-Scharf-Suppe " 2,60
9. Thai-Garnelensuppe mit Ingwer, Zitronengras, Champignons & Koriander 4,00
10. Tomatensuppe mit Rindfleisch, Champignons und Sojasprossen 3,30
Vorspeisen
11. Friihlingsrolle V gefiillt mit Rindfleisch, Bambus, Glasnudeln und 2,90
Weifskohl, dazu Siifdsauer-Sofie
12. 6 Wan-Tan " gebacken mit Siif3sauer-SofRe 3,60
13. Krabbenchips (Krupuk) 2,60
14. 8 Vegetarische Minifriihlingsrollen ” mit Sii3sauer-SofRe 4,00
15. Geb. Dreierlei V mit StiRsauer-Sof3e (Wan-Tan, Minifriihlingsrollen 4,60
und Krupuk)
16. Knusprige Hiihnchenstiicke und siifder Chili-Dip 6,50
17. Thai-Friihlingsrolle gefiillt mit gehacktem Schweinefleisch, Weifskohl, 4,50
Morcheln, Karotten, Glasnudeln und Thai-Krautern, dazu stiifer Chili-Dip
18. 3 Gegrillte Hithnerfleischspief3e, dazu Satay-Sofde (Erdnuss) 5,00
19. 3 Gegrillte Garnelenspiefde, dazu Satay-Sofde (Erdnuss) 6,80
Salate
20. Hiihnerfleischsalat mit Tomaten, Gurken und Eisbergsalat 5,80
21. Grofder Salatteller mit Spezialitaten, Hiihnerfleisch und Garnelen 8,20
22. Glasnudelsalat nach , Thai-Art“ mit gehacktem Schweinefleisch und Thai-Kraut 5,00
23. Bunter gemischter Salat 3,50
23A. Gemischter Salat mit frischer Mango und Honig-Zitronen-Dressing 4,80
24. Gemischter Salat nach , Thai-Art“ mit gehackten Shrimps 4,60
25. Knusprige Hihnchenbrust gebacken auf Salat mit Satay-Sof3e 6,50
1) Glutamat Scharf Sehr Schartf

Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.



Tellergerichte

fiir den kleinen Hunger

T-1 Schweinefleischstreifen gebacken mit Sojasprossen, Reis, Braune-Sof3e V 6,50

T-2 Hiihnerfleischballchen im Teigmantel gebacken mit Sojasprossen, Reis und 6,70
Siifdsauer-Sofde

T-3 Rindfleisch gebraten mit China-Barbecue-Sof3e Lauchzwiebeln, Sojasprossen 7,20
U und Reis

T-4 Ente Kross gebacken mit Sojasprossen, Braune-Sof3e V und Reis 7,50

T-5 4 Chickenwings mit Pommes Frites und Siif3-Sauer-Sofse 6,90

T-6 Schweine-, Rind- und Hiihnerfleisch wiirzig gebraten mit Sojasprossen, 7,00
Zwiebeln, Paprika, Knoblauch " und Reis

T-7 Entenfleisch wiirzig gebraten mit Sojasprossen, Zwiebeln, Paprika, Knoblauch 7,20
Y und Reis

Eierreis

26. Nasi-Goreng " (Curryreis mit Ei, Hithnerfleisch, Grof3garnelen und 10,00
Cashewniissen)

27. Gebratener Reis mit Ei und Gemiise " 7,20

28. Gebratener Reis mit Ei, Hithnerfleisch und Gemiise 7,80

29. Gebratener Reis mit Ei, Grogarnelen und Gemiise ” 10,80

Nudeln

30. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und Gemiise 8,20

31. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise " 8,00

32. Gebratene Nudeln mit Gemiise 7,50

33. Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch und Gemiise " 8,10

34. Gebratene Nudeln mit GrofRgarnelen und Gemiise " 10,80

35. Japanische Udon-Nudeln gebraten mit Gemiise, Pilze, Grofdgarnelen, Fischfilet, 11,00
Hithner- und Schweinefleisch

36. Ente Kross gebacken auf gebratenen Nudeln " mit Brauner- oder Siif3sauer- 11,20
Sof3e

37. Knusprige Hiihnerbrust auf gebratenen Nudeln " mit Brauner- oder SiiRsauer- 10,00
Sof3e

1) Glutamat Scharf Sehr Schartf

Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.



Schweinefleisch

Schweinefleischbdllchen in Teigmantel gebacken iibergossen mit Siifdsauer-

40. Sofde, Ananas, Bambus ,Champignons und Zwiebeln 8,50
Schweinefleisch mit Chinakohl, Paprika, Morcheln, Bambus und

41. Knoblauch V 9,20

42. Marinierte Spareribs nach ,,Wu Xi Art“ mit Brokkoli ” 10,50
Schweinefleisch zweimal gebacken auf Ananas, Bambus, Champignons,

43. Zwiebeln und Sufdsauer-Sofde 9,50
Schweinefleisch mit Dreigeschmacker-Sof3e, Prinzessbohnen, Paprika,

44. Zwiebeln und Tomaten auf heifdem Grillteller 10,50
Schweinefleisch zweimal gebacken mit King-Men Sofie, Sojasprossen,

45. Paprika, Bambus und Knoblauch 9,50
Schweinefleisch siifdsauer nach ,Sichuan Art“ mit Morcheln, Zwiebeln,

46. Paprika und Knoblauch 9,50
Schweinefleisch nach , Thai-Art“ mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie,

47. Paprika, Bambus, Knoblauch und Cashewnitissen 9,50
Schweinefleisch mit thail. rotem Kokoscurry, Chinakohl, Bambus,

48. Champignons, Prinzessbohnen und Tomaten serviert im Steintopf 11,00
Schweinefleisch nach ,Peking Art“ mit Bambus, Paprika, Zwiebeln,

49, Shitakepilze, Cashewnitissen, Knoblauch und zwei Garnelen 2 10,00

Rindfleisch

50. Rindfleisch mit Tomaten, Champignons und Zwiebeln 9,00

51. Rindfleisch nach ,Peking Art“mit griinen Bohnen und Knoblauch 9,60

52. Rindfleisch mit China-Barbecue-Sof3e, Brokkoli und Champignons " 9,60

53. Rindfleisch zweimal gebacken iibergossen mit siifser Chilisof3e, 10,00
Prinzessbohnen, Zwiebeln, Bambus und Knoblauch

54. Rindfleisch mit Dreigeschmicker-Sof3e, Prinzessbohnen, Paprika, Zwiebeln 11,50
und Tomaten auf heifdem Grillteller

55. Rindfleisch zweimal gebacken mit King-Men Sof3e, Sojasprossen, Paprika, 10,00
Bambus und Knoblauch

56. Rindfleisch siifsauer nach ,Sichuan Art“ mit Morcheln, Zwiebeln, Paprika 10,00
und Knoblauch

57. Rindfleisch nach , Thai-Art“ mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie, Paprika, 10,00
Bambus, Knoblauch und Cashewniissen

59. Rindfleisch mit Hiithnerfleisch und Shitakepilze auf Bambus, Morcheln, 9,80
Glasnudeln, Erbsen und Sojasprossen D

1) Glutamat Scharf Sehr Schartf

Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.



Hithnerfleisch
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Hiithnerbrust siifsauer mit Ananas, Bambus, Champignons und Zwiebeln
Hithnerbrust mit verschiedenem Gemiise "

Hiihnerbrust mit Champignons und Spargel ”

Hithnerbrust mit Glasnudeln und Morcheln

Hiithnerbrust mit Dreigeschmacker-Sofde, Prinzessbohnen, Paprika, Zwiebeln
und Tomaten auf heifdem Grillteller

Hiihnerbrust zweimal gebacken mit King-Men Sof3e, Sojasprossen, Paprika,
Bambus und Knoblauch

Hiihnerbrust siif3sauer nach ,Sichuan Art“ mit Morcheln, Zwiebeln, Paprika
und Knoblauch

Hiihnerbrust nach , Thai-Art“ mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie, Paprika,
Bambus, Knoblauch und Cashewniissen

Hithnerbrust mit Curry, Zwiebeln, Champignons Paprika und Erbsen "

Hithnerbrust mit Paprika, Bambus, Champignons, Zwiebeln, Shitakepilze,
)

Cashewniissen und zwei Garnelen '
Hiihnerfleischbiallchen im Teigmantel gebacken mit Stif3sauer-Sofde
Knusprig gebackene Hithnerbrust siifdsauer auf Ananas, Bambus,
Champignons und Zwiebeln

Knusprig gebackene Hithnerbrust auf Sojasprossen mit Brauner- oder
SiiRsauer-Sofe

Hahnchenstiicke gebacken mit Satay-Sof3e (Erdnuss)

Knusprig gebackene Hithnerbrust auf thail. rotem Kokoscurry, Chinakohl,
Bambus, Champignons, Prinzessbohnen und Tomaten

1) Glutamat Scharf
Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.
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Sehr Scharf



Spezialititen des Hauses

75. Schweine- und Hiihnerfleisch mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln " 9,50

76. Hiihnerbrust mit Chinakohl und Glasnudeln im Steintopf " 10,00

77. Grofdgarnelen und Rotbarschfilet mit Bambus, Chinakohl, Champignons und 14,00
Shitakepilze 1)

78. Gebratene Hiihnerleber mit Hithnerbrust nach ,Sichuan Art“ mit Paprika, 8,80
Zwiebeln, Champignons, Morcheln und Knoblauch

79. Ente Kross gebacken auf Hithnerbrust, Schweine- und Rindfleisch mit 14,00
Champignons, Zwiebeln, Bambus und zwei Grof3garnelen "

80. Ente kross gebacken auf Rindfleisch mit Dreigeschmacker-Sof3e, 14,00
Prinzessbohnen, Paprika, Zwiebeln und Tomaten auf heifsem Grillteller

81. Rindfleisch mit Schwarzpfeffersofde auf griinen Bohnen und Zwiebeln in einer 13,50
Pfanne serviert

82. Ente kross gebacken auf Hithnerbrust mit Bambus, Paprika, Zwiebeln, 14,00
Champignons, Shitakepilze und zwei Grofdgarnelen Y auf einer heiRRen Pfanne
serviert

Vegetarisch

83. Tofu in Streifen wiirzig gebraten mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie, 9,20
Paprika, Bambus, Sojasprossen und Knoblauch 1

84. Verschiedenes Gemiise im Teigmantel knusprig gebacken mit Brauner "- 8,20
oder Stifdsauer-Sofde

85. Verschiedenes Gemiise gebraten mit Morcheln und Tofu 8,20

86. Chinakohl mit Morcheln und Glasnudeln " 8,50

1) Glutamat Scharf Sehr Schartf

Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.



Entenfleisch
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Entenfleisch nach , Thai-Art“ mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie, Paprika,
Bambus, Knoblauch und Cashewniissen

Entenfleisch mit Cashewniissen, Bambus, Champignons und Zwiebeln "
Entenfleisch mit Chinakohl, Paprika, Bambus, Morcheln und Knoblauch
Entenfleisch siifdsauer mit Ananas, Bambus, Champignons und Zwiebeln
Entenfleisch mit verschiedenem Gemiise "

Ente kross gebacken nach , Thai-Art“ mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie,
Paprika, Bambus und Knoblauch

Ente kross gebacken mit Schwarzpfeffersofde auf griinen Bohnen

Ente Kkross gebacken auf thaildindischem rotem Kokoscurry, Chinakohl,
Bambus, Champignons, Prinzessbohnen und Tomaten

Ente Kross gebacken auf Grof3garnelen, Zwiebeln und Champignons "

Ente kross gebacken siifsauer mit Ananas, Bambus, Champignons und
Zwiebeln

Ente Kross gebacken auf Sojasprossen " mit Brauner V- oder Siif3sauer-Sof3e

Ente Kross gebacken auf verschiedenem Gemiise "
Ente kross gebacken auf Brokkoli " mit China-Barbecue-Champignon-Sofe

Ente Kross gebacken auf verschiedenem Gemiise ", dazu zwei Tempura-
Garnelen mit Siifser-Chili-Dip

Ente kross gebacken nach ,Peking Art“ mit gebackenem Gemiise, Porree und
Pekingsofie, dazu Mandarin-Pfannkuchen zum selbst einrollen

1) Glutamat Scharf
Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.
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Grofdgarnelen

100. Gebackene Grofdgarnelenbillchen und zwei Tempura-Garnelen mit 14,80
Stifdsauer-Sofde

101. Grof3garnelen mit verschiedenem Gemiise " 14,00

102. Grof3garnelen mit SiifRer-Chili-Sofde, Bohnen, Paprika, Bambus, Zwiebeln und 16,60
Knoblauch

103. GrofRgarnelen mit Cashewniissen, Paprika, Champignons und Bambus " 14,60

104. Grofdgarnelen mit Dreigeschmacker-Sofde, Bohnen, Paprika, Zwiebeln und 16,00
Tomaten auf heifsem Grillteller

106. Grofdgarnelen siifdsauer nach ,Sichuan Art“ mit Morcheln, Zwiebeln, Paprika 16,00
und Knoblauch

107. Grofdgarnelen nach , Thai-Art“ mit Zwiebeln, Prinzessbohnen, Sellerie, 16,60
Paprika, Bambus, Knoblauch und Cashewniissen

108. Grofdgarnelen mit thail. rotem Kokoscurry, Chinakohl, Bambus, 16,00
Champignons, Prinzessbohnen und Tomaten serviert im Steintopf

Fisch

110. Rotbarschfilet in Teigmantel gebacken mit Siif3sauer-Sof3e 10,00

111. Rotbarschfilet mit Schweinefleisch, Bambus, Morcheln und Knoblauch 10,00

112. Rotbarschfilet gebacken libergossen mit Stifder-Chili-Sof3e, Prinzessbohnen, 10,20
Paprika, Bambus, Zwiebeln und Knoblauch

113. Rotbarschfilet gebacken mit thaildndischem rotem Kokoscurry, Chinakohl, 10,20
Bambus, Champignons, Prinzessbohnen und Tomaten

114. Zanderfilet gediinstet mit wiirziger Sojasof3e, Lauchzwiebeln und Ingwer 12,60

115. Heilbuttfilet gebacken mit Hithnerbrust, Paprika, Shitakepilze und zwei 14,00
Grofdgarnelen Yin der Pfanne serviert

116. Zanderfilet gebacken libergossen mit Stif3sauer-Sofde, Ananas, Bambus, 13,00
Champignons und Zwiebeln

117. Zanderfilet gebacken libergossen mit stifder Chilisofse, Prinzessbohnen, 13,00
Paprika, Bambus, Zwiebeln und Knoblauch

118. Zanderfilet gebacken mit thaildndischem rotem Kokoscurry, Chinakohl, 13,00
Bambus, Champignons, Prinzessbohnen und Tomaten

1) Glutamat Scharf Sehr Schartf

Alle Gerichte, aufser Nudelgerichte und T-5, werden mit Reis serviert. Gebratene Nudeln statt Reis 1,50 € pro Person.



