
 
 
 
 

 

Vorspeisen 
 
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Sauerrahm (vegetarisch)   €   4,40 
 

Rinderkraftbrühe1 mit Leberspätzle        €   4,40 
 

Gebeizter Lachs4,8  

mit Kräuterschmand, Orangen-Fenchelsalat1 und Malzbrot         € 10,90 

 

Bunter gemischter Salatteller6 und Malzbrot      €   7,50 

 

Große Kartoffelsuppe mit Würstl3,4,5 aus der eigenen Metzgerei  €   7,50 

 
Ratskeller Klassiker 

 
Spanferkelhaxe 

mit Sauerkraut und Kartoffelknödel1,2,8,9       € 13,90 

 

1/4 gebratene Ente 

mit Apfel-Blaukraut und Kartoffelknödel1,2,8,9     € 13,90 

 

Schweinebraten  

mit Sauerkraut, Kartoffelknödel1,2,8,9 und Semmelknödel   € 11,90 
 

Weltenburger Barock-Dunkelbiergulasch vom Rind 

mit Spätzle1,6            € 12,90 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  

mit Bratkartoffeln           € 12,50 
 

Ratskeller Würstlspieß  

(gegrillte Regensburger, Schweinsbratwurst und pikante Bratwurst)3,4,5  

mit Sauerkraut, Kartoffelsalat, Essiggurke und Senf    € 10,90 
 

 „Schwabenteller“ 

Schweinefilet-Medaillons im Champignon-Rahm 

mit Saisongemüse und Spätzle1,6        € 17,90 

 

 



 
 
 
 

 

„Ratsherren Grillspieß“  

(Schweinefilet, Rinderlende, Hähnchenbrust, Bratwürstl3,5) 

mit gegrilltem Gemüse und Bratkartoffeln            € 17,90 
 

Gegrillter Zander 

mit gegrilltem Gemüse und Rosmarinkartoffeln     € 16,90 
 

Rumpsteak mit Kräuterbutter,  

Bratkartoffeln und kleinem Salat6        € 20,90 
 

Hähnchenbrust   

mit gegrilltem Gemüse und Rosmarinkartoffeln     € 15,00 

 
Vegetarisches und Veganes 

 
Duett von handgemachten, gefüllten Panzerotti  

(Rote Bete, Spinat)  

mit Olivenöl, Bärlauch, Pinienkernen und Kirschtomaten (vegan)  € 12,80 
 

Käsespätzle1,6 im Pfandl  

mit Röstzwiebeln und Marktsalat6        € 10,90 

 

Bunte Blattsalate6 mit gegrilltem Ziegenkäse,  

getrockneten Tomaten8, Pinienkernen  

und Oliven11, Malzbrot                € 12,90 

 

 
Würstl aus der eigenen Metzgerei  

und Kleinigkeiten 
         
2 Weißwürste3,5  

mit süßem Senf und Breze               €   7,40 
 

6 Bratwürstl3,5  

auf Sauerkraut mit Senf und Malzbrot             €   8,40 
 



 
 
 
 

1 Paar gegrillte Regensburger Knacker3,4,5 

mit Kartoffelsalat und Senf         €   8,40 
  

Bayerischer Obazda mit roten Zwiebelringerl,  

Radieserl, Fassgurke und Malzbrot              €   7,90 

 

Vegetarischer Flammkuchen 

mit Frühlingszwiebeln, Paprika, Karotte und Tomate    €   8,40 
 

Elsässer Flammkuchen 

mit Zwiebeln, Frühlingslauch und Speck4      €   8,40 
 

Bunter Salatteller6 mit Hähnchenbruststreifen,  

frischen Früchten und Maracuja-Dip, Malzbrot     € 10,90 
 

 
 

           

 

 

Breze / hausgebackenes Malzbrot extra       €   1,00 

Beilagensalat6                  €   3,00 

 
Desserts 

 
Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne          €   5,90 
 

„Heiße Liebe“-Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne                  €   5,90 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
1 Säurungsmittel          7 mit Geschmacksverstärker 
2 Antioxidationsmittel         8 mit Konservierungsstoffen/konserviert 
3 Phosphat          9 mit Süßungsmitteln  
4 Nitrit           10 geschwefelt 
5 Glutamat           11 geschwärzt  
6 Farbstoff           12 gewachst 
 

Sollten Sie Lebensmittelallergien haben, reichen wir Ihnen gerne unsere Speisekarte mit den ausgewiesenen 

allergenen Inhaltsstoffen. Bitte beachten Sie, dass wir verarbeitungsbedingte Kontakte mit allergenen Rohstoffen 

trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausschließen können. 


