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APERITIFEMPFEHLUNG

Unser ,DERHIRSCHEN® A peritif

Belsazar Dry & Tonic

Badischer Wermuth mit Tonic aufgegossen; ein frischer, spritziger Aperitif mit wenig Alkohol

VORSPEISEN

Gemischter Salat

Feldsalat mit Speck und Kracherle

Zweierlei vom hausgebeiztem Lachs mit Honig-Senf-Sauce und Salatbouquet

SUPPEN

Fladlesuppe mit Wurzelgemiise

Rurbis-Ingwer-Suppe mit gebratener Garnele

FLEISCH

Maultaschen mit Zwiebelschmelze und Kartoffelsalat

£ 900

Paniertes Schweineschnitzel
mit buntem Gemuse der Saison und Pommes Frites

Schweinefilet mit Rahmchampignons, buntes Gemuse und Spatzle

Hirschragout mit gebratenen Pilzen und Rahmwirsing,
dazu hausgemachte Spatzle und Preiselbeerbirne

Senfrostbraten vom Rinderricken mit Burgundersauce,
Gemusen der Saison und Bratkartoffeln

VEGETARISCH

Kasespatzle mit Zwiebelschmelze

Penne mit Gemuse, Oliven, Tomaten, Krautern und Parmesan

€ 500
€ 700

€ 500
€ 6,00

€ 11,00

€ 1250
€ 1500
€ 17,00

€ 1800

€ 2200

€ 800
€ 10,50

FISCH

Frische Forellenfilets aus dem Schutterlindental
in Zitronen-Petersilienbutter mit Kartoffeln

VESPER

Whurstsalat mit oder ohne Kase, dazu Steinofenbrot

Schwarzwalder Schinkenbrett mit Steinofenbrot

Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Preiselbeeren

DESSERT

Gemischtes Eis

Hausgemachtes Zimteis mit Gluhweinpflaumen
Mousse au chocolat mit Gewurzorangen

Lauwarmes Schokoladenkuchlein
mit Whiskey-Nougat Eis und Kumquat Ragout

R&aseauswahl vom Kirchzartener Markt

€ 18,00
€ 20,00

€ 850
€ 10,50
€ 1150

€ 450
€ 6,00
€ 6,00

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt Ihnen
unsere separate Karte Auskunft iber die in Speisen enthaltenen allergenen Zutaten sowie
Zusatzstoffe. Sie kénnen sich auch in einem persénlichen Gesprach bei einem unserer Kéche

informieren.



