ANTIPASTI

Die Vorspeisen sind fiir eine Person gedacht
Sarde in Saor 12€
Sardinen suf3-sauer eingelegt
mit Zwiebeln, Rosinen, Pinienkernen
Burrata e Peperonata (V)
aus Kuhmilch, dazu gekuhlte Peperonata,
frischer Koriander, Cashewnuss
Crostini al Radicchio (V)
Radicchio vom Grill, Brot-Crostini, Asiago-Creme
Tartara di Manzo
Rinder-Tartare ca.110g. angemacht mit Kapern
und Zwiebeln, dazu Kurkuma-Mayonnaise
Radicchio e Caprino (V)
Radicchio Salat mit Birnenspalten,
gratiniertem Ziegenkase, Walnussen
Soppressa e Polenta
mit gebratenen Krautersaitlingen

PIlZZE

Alle Pizzen sind mit Mozzarella "Fior di Latte" belegt, @ ca. 29 cm

14€

1€

15¢€

14€

12€

Margherita (V) 9€
Altopiano (V) 13€
Gemuse in Wurfel, Asiago

Gustosa 14€
Gorgonzola, Guanciale, Zwiebeln, Kartoffeln
Melanzana (V) 13€
gegrillte Auberginen, Rucola-Pesto, Grana

Siciliana 12€
Sardellen, Oliven, Kapern

Canarino (V) ohne TomatensolRe 15€
Hokkaido-Creme, Champignons,

Gorgonzola, getroknete Tomaten

Trevigiana 14€
Luganega, Radicchio, Grana

Rustica 12€
Soppressa, Champignons, Artischocken

Tonno 13€
Tunfisch, Zwiebeln, Kapern

Number One ohne Sardellen (V) 15€

frische Tomaten, Zwiebeln, Basilikum, Sardellen
und Stracciatella (weiche Burrata-Creme)

PASTA

Alle Nudelgerichte enthalten Grana, aufler die mit Fisch
Bigoli werden bei uns frisch zubereitet

Mezzemaniche Verdurose (V/VG) 13€
in Krauter-Tomatensol3e mit Gemuse und
geriebenem Asiago (ohne Asiago - Vegan)
Mezzemaniche Luganega e Zucca

in Hokkaido-Salbei-Creme, mit

14.5€

Luganega und gehackten Haselnussen

Mezzemaniche Stracciatella (V)
in Tomatensol3e mit Knoblauch, Basilikum, frischen

15.5€

Tomaten und Stracciatella (weiche Burrata-Creme)

Bigoli alla Puttanesca
in Weillwein-Tomaten-Sugo mit Chili, Kapern

17€

und Oliven, dazu gegrillte frische Sardinen

Bigoli all'Amatriciana
in TomatensofRe mit knusprigem

13.5€

Guanciale und Chili

Bigoli all'Arna
mit wurzigem Ente-Ragout ohne Tomatensol3e,

16.5€

dazu gegrillte Krautersaitlinge + 2€

Strozzapreti al Pesto (V)
in Asiago-Creme mit getrockneten Tomaten,

13.5€

WalnUssen und Rucola-Pesto

Strozzapreti Spada e Melanzane
in leichtem Weilwein-Tomaten-Sugo

18€

mit Schwertfischfilet, Kapern, frischem Koriander
und gegrillten Auberginen

RISOTTI

ausschliefllich mit Riso Vialone Nano (Venetien)

Spada e Zucca 18€
mit Schwertfischfilet, getrockneten Tomaten,

frischer Minze und Hokkaido-Creme

Radicchio, Merlot, Asiago (V) 15€
Gorgonzola e Pere (Birnen) (V) 16€
Luganega, Safran, Krautersaitlinge 17€

LA
CUCINA
VENETA

BIGOLI,LUGANEGA & MEHR

CARNE

Maialino da Latte alle Noci
Spanferkelbraten in Walnusse-Sol3e,
dazu Drillingen mit Guanciale

angenschwenkt

Fegato di Vitello alla Veneziana
Kalbsleber in Zwiebel-Salbei-Sol3e,
dazu gegrillte Polenta

PESCE

Sarde ai Ferri

gegrilltes Sardinenfilet (in Polentamehl paniert)
auf Rucola Salat, dazu rustikale Kartoffeln

und selbstgemachte Aioli

Triglie alle Erbette
Meerbarbenfilet in Krautermarinade
aus dem Ofen, dazu Zitronen-Pistazien-Risotto

Spada ai Ferri
Schwertfischfilet in Olivendl-Zitronen-Marinade,
dazu gegrillte Polenta und lauwarme Peperonata

Kleiner Rucola Salat mit frischen Tomaten und Croutons 5€
Portion Peperonata, Polenta oder rustikale Kartoffeln 5€

27€

22€

22€

27€

26€

(nur mit einem Hauptgericht kombinierbar)

D OL C |

Birramisu!

Statt Caffé verwenden wir das Bier Kostrizer
Panna Cotta Jogurt e Limette

mit Himbeerkompott

Salame al Cioccolato

mit Cassis-Sorbet

7€

6.5€

7.5€

o

o

GETRANKE

Alkoholfreie Getranke - Flaschen

fritz kola / kola Zuckerfrei 0,33 4€
fritz Mischmasch

fritz limo - Orange / Zitrone

fritz bio - Apfelschorle 0,33¢4.2€
fritz bio - Rhabarberschorle

fritz bio - Traubenschorle

Viva con Agua 0,33¢ 2.9€
"leise" oder "laut" (ohne oder mit) 0,75¢ 5.9€

sPRIZLETTI

Spritz Aperol - Padova
Spritz Campari - Milano
Spritz Cynar - Padova

Spritz Select - Venezia

. Palmbriin
Bier vom Fass
Helles - Kellerbier (100% bio) 0,5¢ 4.3€
Flaschenbier
Hefeweizen - Weizen Dunkel 0,5¢ 4.3€
Flaschenbier Alkoholfrei
Paulaner Hefeweizen 0,5¢ 4.1€

0,33¢ 3¢

FUrstenberg Pils

A WORTERBUCH! &

Asiago. milder Schnittkdse aus
Kuhmilch (Venetien) | Bigoli: die
dickere Variante von Spaghetti aus
Eierteig (Venetien) | Strozzapreti:
kurze geschwungene Pasta ohne Ei
aus dem nordlichen ltalien |
Guanciale: luftgetrochtener Speck
von der Schweinebacke (Latium) |
Luganega (Salsiccia):  typische
Knoblauch-Bratwurst vom
Landschwein | Peperonata:
tomatisiertes Schmorgemuse
(Zucchini, Paprika, Auberginen), kalt
oder warm serviert | Soppressa:
typischer Salami vom Schwein mit
Knoblauch (Venetien)

0,26 6.5¢€
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