Sin clasificar

@ Jamoén ibéico

@ Nuestra receta de croquetas caser as

@ Sardinas cocinadas en humo de haya, trazo de encuertidos, germinado de lentgjay
chalota

@ Carpaccio de cigalas con bacon, aderezo de avellanas, pergil, trufay helado de cebolla
@ Menestra de ver dur as frescas de tempor ada

@ Huevos escalfados, con hongos, tocino ibérico, patatay trufa deinvierno

@ Ensalada de atun marinado, con crema de chalota, flores anisadasy trazo de aceituna
@ Vieira con puerros glaseados, sobre una crema de berzay aderezo de

@ L asagna de setas de tempor ada y bogavante, crema de coliflor y vinagreta de



