Dessert

. .
@ GATEAU YAOURT CANELLE MIEL, ECLATSDE NOIX

T, .
@ M oelleux au chocolat, ganache et chantilly

Desserts
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@ Pana Cotta

Pizza

Pizza grande

Burgers

u Burger

Salade



e Périgourdine, M élange de salades, car otte, magr et séché, pomme verte, pomme de 15
@ terre, toast de chévre chaud, sauce miel moutarde €

N o Lapérigourdine: toasts au cabécou, lardons, cauf, oignons rouges, pomme verte, 5
@ tomates, mélange jeunes pousses de salade Vinaigrette au miel moutarde et vinaigre de€
Xéres

s L a gersoise (supplément : toasts de foie gras, gésiers de canards, magret séché, cauf

@ dur, pommedeterre, noix, crodtons, tomates, mélange jeunes pousses de salade 28
=== Vinaigrette ala moutarde a
Boissons
"\ ’
@ Half a bottle of water 2
Pour les petits appétits
Onion
Menus de sushis
"\ F
@ o= )
"\ F

@ Starter



Starter

@ Salade de gésiersde canard persillés

@ Foie grasentier compotée d’ oignons

Main Course

@ Rossini, Buns, sauce maison, salade, émincé de canard, confiture d’ oignon, foie gras

amian Auver gnat, Buns, sauce bbqg, salade, émincé de canard, oignon rouge cru, bleu

@ d’auvergne

amian Parmentier de canard, purée maison, compotée d’ oignons, carottes roties, radis
& e

@ Confit de Canard, puréealagraisse de canard

Extra Sol3en

"

@ Chutney
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11

20



Pizza - @18cm

“ Classic

Buffalo Chicken Wings

“"‘""“|E ’ small

Hahnchen Pfannengerichte

Pizza &4 28cm

H Grande

Alcoholic Beverages

10



v
@ Bottle of Champagne

Café
@ Coffee
Non classé

Gateau Basque
Bread

Bottle

Glass of Wine

Bottle of Wine
Bottle of Water

Main Course
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20



»

Glass of Champagne

Dessert

Té

Fromage

Traditional

Plat



