Salate

c Salat

Nachtisch

r

i .
@ M oskauer Zarenschmarrn

@ Plombir

Nachspeisen

.
r

@ Syrniki

.
r

sl i,
@ Schokoladniza

b
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b
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Alkoholfreie Getranke

a



Weihenstephan Hefe alkoholfrei

Tafelwasser

Coca Cola Light

Fanta

Bittere Zitrone

Tonic Water

Ginger Ale

Apfel Naturtrib

Saftschorle

K affee

W asser



Alkoholische Getranke

Krombacher Pils

Krombacher dunkel

Weihenstephaner Kristall

Krombacher Alkoholfrei

Prosecco

Pr osecco-Aperoal

WeilRweinschorle

Bier

Wodka

Corona

SO HE @ g g
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Vorspeisen

@ Vorspeise

Pasta

@ L achs 10

Pizza

@ Fleischpizza

Hauptgerichte

@ Shakshuka 21

Salat



AN
t! w Salat mit Pekanniissen

Sandwiches

' Gemiisesandwich

Lamm

‘ Lamm

Chicken

e GebratenesHuhn

Heissgetranke

Milchkaffee

14



Vegetarische Gerichte

L)
@ Vegetarisches Gericht

|nsalate

@ Avocadosal at

Sushi Menus

‘|E ' Anlasser

Cocktails

@ Moskau Esdl

Weine



@ Champagner Moet Chandon

Softgetranke

I. Koks

Croques

‘|E ' Natur

Russische Spezialitaten

@‘““‘ Blintschiki

Fleisch - Schweinesteak



Wein & Sekt

@ Hauswein Weil3
@ Hauswein Rot

Warme Getranke
Doppelter Espresso
Espresso Macchiato

Tasse K affee

@ Auberginen-Tomatensuppe oder ein kleiner gemischter Salat
@ Hahnchenbrustcurry, Basmatireis, Mango-Gemuse-Satay

@ K urbis-Bowl, Quinoa, Avocado, Gurke

W



@ Frischkase-L auchsuppe oder ein kleiner gemischter Salat

@ Geschmorter Rinderbraten, K irbis-Couscous

@ Peter silien-Spatzle, cremige Paprika-Linsen

Mittwoch

@ Pfifferlingscremesuppe oder ein kleiner gemischter Salat
@ Schweiner lickensteak, Schalotten-Frischkasehaube, K ar otten-Champignon-Ragout

@ KUrbisteigtaschen, ger 6steter Blumenkohl, Schafskase, Salbeibutter

Donner stag
@ Kalbsgulaschsuppe mit Paprika oder ein kleiner gemischter Salat

@ Kabeljau in Zitronendl, Linguine, Ratatouille



, )
%

i . .
@ Vegetarische Auberginen- Moussaka

Schwar ze Tees

.
y s

@ Earl Grey

Aperitif

, )
'\.

‘ﬂ‘f-h
@ Pr osecco Holunder

Imbis& Co

‘ Dips
Wodka

@ Hauswodka

@ Beluga

[WIES



Hell3e Getranke

fe T-Stiick

Heil3e Spezialitaten

w 2 Heil3e Zitrone mit Honig

Easy todrink

h Spatburgunder

L ongdrinks

w TANQUERAY TONIC
X

Teespezialitaten



m““ .;; . . .
@ Frischer Ingwertee mit Honig

Crogues Mini ca. 18cm

@ Napoleon

Aperitifs

@ Prosecco Cranberry

Coffee

G Espresso
. Cappuccino

M exikanische Gerichte

Huhner-Tacos

a o
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GORKI'SFRUHSTUCK

s

@ GRENKI

Alkoholfrel

r

i
@ Cranberry-Nektar

Flaschenbiere

@ Weihenstephan Hefe hell

@ Weihenstephan Hefe dunkel

FREITAG
@ Klare Fischsuppe mit Krautern oder ein kleiner gemischter Salat

@ Kalbseber Stroganoff mit Stampfkartoffeln
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@ Zucchini- Kirbis- Spinat Tarmchen mit Cheddarkase

LY
%

K affee

L1 Latte macchiato
L
‘ K affee

LONG DRINKS

i

o . . .
@ Rigaer Black Mohito
o .

@ Bloody Mascha

Meni | - " Datscha" (vegetarisch)

'

mtlliseiliiciiliten,
@ Auberginenaufstrich auf handgemachtem K artoffel puffer

mtlliseiliiciiliten, . .
@ Bor schtsch rote Bete Suppe mit weil3en Bohnen und saurer Sahne



e Wareniki hausgemachte Teigtaschen mit Spinat Kase, Kartoffel , und Rote Bete

@ Falllungen

. . .
@ Napoleon Typische russische Torte

Safte/ Juices

ra
'

-
@ Orangen Apfel Karotten

.
hY

! I__r
@ Saft Mix nach Wahl

Kleines Fruhsticksallerlei

I
i

@ Pochierte BIO-Eier im Glas

LY
‘l.

K affee, Schoko & Tee

ra
'

s, .
@ Doppelter Espresso Macchiato

"
hY

In Ruhe genief3en — Teesorten von Althaus

a W



@ Frischer Minztee mit Honig

Mena Il -" Gorki"

@ Russisches Ei mit L achskaviar

@ Soljanka mit Rauchfleisch, Wirstchen, Oliven, sauer Sahne

eomnlne Boeuf Stroganoff Rindfleischstreifen vom Rinderfilet in Steinpilz Rahmsause, Draniki

VY  Katoffarost)

@ SiRe Bliny mit Mandelquarkfullung, heil3en Kirschen

Ment Il -"Lara"

@ Gefillte Fisch — feingehacktes K ar penfilet, Rote-Bete-Car paccio, M eer etichsauce
@ Bor schtsch rote Bete Suppe mit weil3en Bohnen
@ Kreplach —hausgemachte M aultaschen mit Lammfeischftllung

@ Fluden — Aprikosen-Rosinen-Walnussstrudel mit Vanilleeis

a o



Ment IV - " Boris' (vegan)
@ Baby-Spinat-Salat mit Belugalinsen, Avocado, r ote Bohnen-Piiree
@ Auberginen gefillt mit Gartengemdise, Pinienkernen an Pflaumen-K oriander sauce

@ Gorki —hausgemachter Avocadokuchen mit Limetten auf Nussboden

Ment V - " Kollektivnoje"

e Gemischte Vor speiseplatten Doktor Schiwago nach Art des Hauses, dazu russisches Ei
@ mit Lachskaviar
e Bor schtsch rote Bete Suppe mit weil3en Bohnen und saurer Sahne oder Soljanka

@ Sauerlich scharfe Suppe mit Rauchfleisch, Wirstchen, Oliven

@ Teigtaschen Assorti (vegetarisch) mit ver schiedenen Fullungen

—m.alm.  Boeuf Stroganoff Rindfleischstreifen vom Rinderfilet in Steinpilz Rahmsauce, Draniki
VY  (Katoffarost)
’ 2

@ SiRe Bliny Mandelquar kfullung und heiRen Kirschen



o . .
@ Russisches Bier M oskwa

@ Chardonnay 2018 Alois L ageder, Sudtirol
@ Riesling QbA 2018 Feinherb, Baron zu Knyphausen, Rheingau
@ Grauer Burgunder 2018 K abinett, Schweigender Sonnenber g, Becker, Pfalz

@ Cuvee Rosé 2018 Bio, trocken, Por zelt, Klingenminster Pfalz

@ Pinot Noir 2018 Bour gogne Pinot Noir AC, Domaine Sorin-Defrance, Cétesd'Auxerre
@ Morellino 2018 Morellino di Scansano DOCG, Serpaia, Maremma

@ Merlot 2016 Beltrame DOC, Friuli-ltalien

@ Saperavi 2018 Saperavi — Geor gien



@ Rosso di Montalcino 2017 DOCG Az. Agr. Capanna, Toscana

Spezialitaten 4 cl

@ Rigaer Kréauterbalsam
A

@ Tschatscha

A

@ Nastoika

@ Kwas russisches M alzgetr éank

@ Baikal russische Kult Cola
@ Stilles Wasser Taunusguelle
@ Mineralwasser Taunusquelle
@ Russian Wildberry

a



77?77 [ Séfte

@ Rhabar ber saft naturtrib

@ Schwar z-Johannisbeer -Nektar

??7?/ Tee

@ Bio Griin

?7?7? [ Kaffee

RS

@ Tasse Doppelter Kaffee
RS

@ Glaslatte MACCHIATO
RS

@ Glas L atte Macchiato (doppelter Espresso)

a o1



@ Glas heiRer Schokolade mit oder ohne Sahne

@ Russische Schokolade mit 2cl Wodka und Sahne

Fruhstuckskarte/ Breakfast
A _

@ Smoothi Bowl

A

Yy “=

A

@ Pancakes Oladuschki
A

Yy V!

A _ .
@ Vegetarisch vegetarian ? 2
@ Spezialitat speciality ? 3
E‘L“L Fisch fish ? 4

A

@ Fisch fish ?5

»

»

©
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M .
@ Fur 2 Personen for 2 persons? 6

Eier / Eggs

@ Kolchos Bauer nfruhstickt
@ Bio-Ruhrei mit Avocado
A

@ Pochierte Bio-Eier auf Kartoffelr osti

@ Pochierte Bio-Eier mit Lachsund Avocado

Spiegeleier / Ruhreier / Omelett wahlweise mit

aaen

@ Cherry Tomaten und Cheddar-K ése
aaen |

@ Tomaten-Feta-Paprika

aaen

@ Baby Spinat, Zwiebeln, Parmesan

26

10

10

12

h oo



@ Boris (Vegan)

@ Onkel David (Vegetarisch vegetarian)

@ Bauer (Vegetarisch vegetarian)

@ Proletariat (Rind Beef)

@ Hering unter dem Pelzmantel (Fisch Fish)
@ Gefillte Fisch —jidische Spezialitat (Fisch Fish)
@ Intelligenz (Fisch Fish)

e

@ Happy Zar —Kaviar vom Stdr 50g caviar from sturgeon 50g (Fisch Fish)

@ Gemischte Vor speisenplatte Doktor Schiwago (Mix)

©
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12

11

13

79

24



]

@ Taiga (Vegetarisch vegetarian) €

]

@ Newa (Vegetarisch vegetarian) €
@ Wolga (Kalb veal) &
@ Baltika (Fisch fish) o
M 13

@ Baikal (Fisch fish) .

2?77 ] Suppen / Soups

@ Bor schtsch (Vegetarisch vegetarian) 2
@ Bor schtsch wie bei Oma mit Pampuschki (Knoblauchgeback) (Kalb veal) g
A 7

@ Soljanka (Schwein pork) €

@ Riga Bowl (Vegetarisch vegetarian) 23



@ Georgien Bowl (Vegetarisch vegetarian)

@ Salat des Hauses (Geflligel chicken)

@ Odessa Bowl (Fisch fish)

@ Wareniki Marburg (Vegan)

@ Wareniki Lettland (Vegetarisch vegetarian)
@ Wareniki Leningrad (Vegetarisch vegetarian)
@ Assorti Pasternak (Vegetarisch vegetarian)
A

@ Pelmeni Sibirien (Rind beef)

@ Assorti Pasternak-Extra (Mix)

A

@ Kreplach —judische Spezialitat (Lamm lamb)
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@ Auberginen Schiffchen (Vegan)
@ Kapusta (Vegan)

@ M omes Roulade — jidische Spezialitat (Kalb veal)
@ Scharkoje (Kalb veal)

@ L atkes—judische Spezialitét (Kalb veal)
@ Boeuf Stroganoff (Rind beef)

@ Tschschotschki (Rind beef)

@ Schaschlyk vom Rinderfilet (Rind beef)
@ Baranina (Lamm lamb)

@ LjuljaKebab (Lamm lamb)

el

@ Pargit —judische Spezialitat (Gefltigel poultry)
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23
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25
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@ Pulka —judische Spezialitat (Gefliigel poultry)

@ Tabaka (Geflugel poultry)

@ Schaschlik vom Nacken (Schwein pork)

@ Draniki (Fisch fish)

@ Fluden —judische Spezialitat
@ Cheesecake Schiwago
@ Bliny Paster nak

@ Gorki

@ Gemischte Dessertplatte (fir 2 Personen)

L unchgetréanke nach Wanhl
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Apfel, Cranberry, Rhabarber - Saft oder Schorle

Nicht kategorisiert

’ Vegan

% Avocado-Sushi

"Lis‘lr! Getranke
Hauptkurs
Mais

Afghanische Suppe

Nachspeisen

Gemise

Nachtisch

¢ i L@



0 Darjeeling
. Sopa de pollo
-



