Primi

Conchiglieripienedi ricotta del Carso, busera di gamberi e emuslionedi basilico

Linguine cacio e pepe con tartare di gamberi rosa al profumo di limone

Spaghettone quadr ato, aglio e peperoncino, burro lavorato a mano, pepe del
Madagascar e Tonno Katsuobushi

Paccheri con scampi pomodorini, olive nere e stracciatella di bufala campana

Ravioli ripieni di patate, timo e gambero rosso di Sicilia, in guazzetto di bufala
affumicata di Battipaglia e salsa al nero di seppie nostrane

Verduregrigliate, insalata mista ,verduredi stagione

Seppie al cartoccio alla mediterranea con patate olive e pomodor ini

Triglia croccante con farina di riso, vellutata di ragu Napoletano, spuma di bufala e
caviale di basilico

Polpo arrosto con vellutata di topinambur, scarola ripassata e paprika dolce,
affumicato al legno di ciliegio

Calamari allagriglia, cremadi patate, cicoria e nocciole
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@ O Cuppeti€l Frittura di pesce misto e salsa Joia
@ Tataki di tonno y.f. con sesamo, pistacchio, cipolla caramellata e spinacino

@ Salmonein crosta, carotein savor , brodetto al mango e panna acida

Antipasti

@ Ceviche di ombrina, mela, funghi e nocciola

@ Tartaradi gamberorosa, stracciatella di bufala e granella di pistacchio
@ Seppie all'insalata , cappuccio viola marinato , pane carasau

@ Zuppa di cozze della tradizione napoletana Oppur e alla scottadeo

@ Zuppa di cozze della tradizione napoletana

@ Polpette di provola con baccala mantecato, vellutata di patate e polveredi olive

@ Sarde impanate con zucchine alla scapece e crema di aglio ner o fermentato
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Crudite

i 40
@ Plateau 9 pz €
- 65

@ Plateau Royal 18 pz €

Marein tavola

e 3 Tartarecruite di gambero, scampo e ostrica con frutta fresca, crostini caldi e burro29
@ agli agrumi €
e 3 Tartaredi pescato del giorno con frutta fresca, crostini caldi eburro agli agrumi 3 21

& - :

PERCORSO JOIA:

aditiime Ostrica, Cono, Gambero in tempura, Spaghettone, Raviolo, Tonno, Triglia e per 50
@ finire... A persona compreso coperto e acqua €
.&.u{-. 15

@ Abbinamento di 5 calici di vino selezionati

Senza categoria



Ostrica allagriglia con gelato al kren Al pz

Mini cono di pasta brise con tartara di salmone, ricotta e maionese al wasabi 2pz

Mini Burger Polp Fiction con polpo arrosto, friarielli efiordilatte Al pz

a o



