Vor speisen

. Vitello Tonnato

v
@ Oktopus unterm Sherry Rauch und Perlgraupen

Suppen

i
@ M aultaschensuppe

@ Schwabische Feiertagssuppe

Hauptgange
@ 15 Ente ofenfrisch mit Blaukraut und Semmelknddel

@ Kalbsbackle 8 Stunden geschmort)

@ Wildhasenkeule mit Brokkoli und Kartoffelgratin

@ Lachsforellenfilet vom Kocher auf buntem Gemuse, dazu hausgemachtes Rosti
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@ Sauerbraten vom Kalb ,, sous vide

Abendkarte
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@ K Urbiscremsuppe

Vom Rind
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@ Zwiebelrostbraten vom Angus Rind

Fleisch, Fisch und Vegetarisches

ﬁ Wiener Schnitzel vom Kalb
dv

Vegetarisch

@ Gebackener Blumenkohl mit Kartoffel- Gnocchi und Ber gkésesol3e

@ Hausgemachte Spaghettini mit mediterranem Gemuse



Wiener Spezialitaten

P~
@ Knuspriger Spanferkelbauch

Vogtherren — Teller

e Schweinefilet unter der Wiesenkrauterkruste mit Pilzea' la creme, dazu Spétzle und

@ Salatteller vom Buffet

—m.alm.  Ragout vom Reh und Wildschwein, dazu eine Preiselbeer bir ne, hausgemachte
@ Semmelknodel und Salatteller vom Buffet



