Alkoholfreie Getranke

Vorspeisen

Pasta

7

Vorspeise

Bretonischer Hummer und Taschenkrebs

Chef'sLiebling, das Tartar vom Irish Beef

Entenleber

Souffle

[talienische Pizza

46

38

32

16



: ‘ Franzosische Pizza
L4

Nudelgerichte

e Ravioli

Beilagen

@ Patatas

Fischgerichte

@ Dorade Royale

Grillspezialitaten

-L.l‘. _-';
@ Lammkarree



Hauptspeise

@ Atlantik Steinbutt

Wrap

-__“ _.-'; .
@ Der Italiener

Rigatoni

@ Rigatoni ala Chef

Viandes - Fleischgerichte

@ Wachtel

Fleisch und Gefligel

10



42

.
@ Iberico Schwein (zertifiziert) €

@ Baden Badener Reh 25
Spargelkarte
@ Spar gelcremesuppe 24
Crépes - siiss
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@ Kirschen €

Bread

’ Brot

FISCH

i
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@ Tagesfisch
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Fische und Schalentiere

A _
@ Zander ausder Loire
A

@ Hummer Moon
A

@ Dorade Royale, Weinber gschnecken und L angoustine

Suppen und vegetarische Gerichte

@ Radieschensalat, Zucchini und Gurken an Meerrettich-Dressing

@ Fischsuppe nach Art des Hauses mit Croutons und Rouille

@ Cremesuppe von K okos-Birnen und Curry mit jungen Spinatblattern und Ingwer
@ Salat von grinem und weil3em Spargel mit wild Krauter

@ Tomatengaspacho nach Art des Hauses, Croutons mit Pesto und Oliventapenade

@ Tomatenfrischkase-Erfrischung, provenzalisches Gemuiise an Tomatenvinaigr ette
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23



‘%_@.’ Mit Gemuse gefillte Tomate, leichte Thymianbouillon und Olivendl 25
Nicht kategorisiert

@ Erdbeeren, Himbeeren *136
@ Rote Friichte der Saison *136
@ Baba au Framboises *1:6
‘M|— %' Lauwar mer Schokoladenkuchen von Schokolade ler Cru Los Anconés* ::5
@ Sorbet Sauerkirsch mit Kirschwasser ¢135
@ Auswahl aus unseren hausgemachten Eis und Sor betsorten ¢1:5
‘ML%' Die Klassische Creme Brulee mit Vanille Frischkase und rote Frichte Coulis ::5

ﬁ Nachspeise

@ K dseauswahl aus Frankreich



