@ Argentina
@ Cambalache

Antipasti

@ Roquefort

Side Orders

ﬁ Puréde papa

Salsas

-

Burritos
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= "’ DePollo

Entradas

k! r
Y /

-
@ Papasalafrancesa

Starters

’ Provoleta

@ Fundido de Tres Quesos

@ Palmitos

‘ Morcilla



@ Champifionesal Ajillo

Ensaladas

@ Berros

@ Tallarin Bolognesa
@ Canelones mixtos

@ Spaghetti Cambalache
@ Capéllini al Jitomate fresco

Carnes

AEER
@ MOLLEJASDE TERNERA



Cerdo —Schweln

l.
hY !

@ Lechon

Especialidades

. ;
\ /

sl i,
@ Brocheta de Lomo

Pizza - Small a 22cm

Enchilladas/T acos

. /
\ /

@ DeCarne



@ Sopasy Cremas

g JUGO DE CARNE

@ Jugo de Carne Cambalache

Pizza - Single @ 26cm

l.
hY !

@ Mixta

Entradas Frias

*, )
Y /

-~ .
@ Arrollado de Espinacas

Quesos

"
hY !

-
@ Provoleta Cambalache

Anticuchos



@ DE PULPO

@ Pollo Cambalache
@ Pollo Don Ignacio

Guarniciones

@ Pimientos en Escabeche

@ Papas Soufflée (Nuestra especialidad)

Pescadosy Mariscos

@ Bife de Atun (Baja California)

@ Salmoén (Nor uega)



@ Blanco Entero Cambalache

@ Pulpo ala Parrilla (Golfo de M éxico)

Para compartir

el
@ Asado Cambalache (Short Ribs)

@ Calamares Fritos (para dos per sonas)

@ Cazuela de Pulpo (para dos per sonas)

Milanesas

AEER .
@ De Lomo a la Napolitana
AEER

@ De Lomo (Tenderloin)



M .
@ De Pollo ala Napolitana

Fundidos

AR
@ Fundido con Chorizo o Chistorra

L arge Plates

@ Cordero

CARNESCALIDAD PRIME

A
@ Churrasco Cambalache
A
@ Parrillada Cambalache
A

@ Churrasco (Top Sirloin Center Cut)

@ Asado deTira (Short Ribs)
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@ Bife de Chorizo Cambalache

@ Bife Angosto (New York Steak)

@ Arrachera (Inside Skirt)
@ Arrachera Cambalache
@ Lomo (Tenderloin)
@ L omo Cambalache
@ Vacio (Flap Steak)
oo

@ Hambur guesa Cambalache

CARPACCIOS

-

@ De Ternera ala Parmesana
-

@ De Atun (Baja California)



it .

@ De Salmoén (Noruega)
it .

@ De Pulpo (Golfo de M éxico)

Nuestros Cortes

ra
'

el i, .
@ Chistorra

l.
hY

IDEALES PARA COMPARTIR

i

. .
@ Berros con Tocino o Queso Roquefort

.
@ Jitomatey Cebolla

Nuestros Bocadillos Especiales

ra
i

o wr.
@ Matambre Arrollado

"
hY

CortesalaParrilla



by __,"r
@ Bife de Chorizo (Ojo Rib)

Pastasy Pizzas estilo argentino

LY F .
@ Ravioles

VEGETALESY PAPAS (450 g, 2350)

Verdurasalaparrilla

Espinacasalacrema

o

= <« Papa al horno
-t
Sin clasificar
"\ _,.-"' .
@ De Carne picante
"\ _,.-"'

@ De Queso con elote



De Queso ala Napolitana

De Espinaca con queso

De Atun fresco

Chorizo Cambalache

Waldorf

AlaParrilla



