|nsalate

@ Rucola e Parmigiano

@ Salsicce al sugo

@ Baccala selvaggio in umido (selezione Cibaria)
@ Spezzatino in umido

@ Fettine di vitella panate

@ Coratella di abbacchio

@ Spuntature di maiale al sugo

@ Costata Mountain Meat min. gr.

@ Di Ciliegiedi Tart

@ Costolette di abbacchio panate efritte

10

9€

14

12

12

9€

12

36

4€

14



Tiramisu

Panna Cotta

Trippa AllaRomana

Zeppole pz

Pasta di Penne con salsa di Arrabbiata

Pasta e patate

Carbonara

Pasta e Fagioli

Spaghetti Cacio e Pepe

29
6€

26
6€

10

6€

10

29
10

10

10



@ Pizza Mastro

Pizze Napoli
Margherita

Vegetariana

Capricciosa

Quattro formaggi

@ Gorgonzola e Radicchio

@ CODA ALLA VACCINARA

Contorni

12

8€

10
7€

8€

9€

9€

9€

12



@ Patatina

@ Vegetariana bianca
@ Boscaiola con porcini

Bevande

‘ﬂ‘f-h L.
@ Vetrodi Vino

a Bottiglia di acqua

oLy

, )
'\.

@ M ezza bottiglia di acqua

Pizza Mittd

Diavolo

a o

15



Carnedi Maiale - Schweinefleisch

I. .

Antipasto

Saltimbocca alla Romana

Bruschetta con cicoriaripassata

Bruschetta con scarola, alici del Mar Cantabrico e olive taggiasche

Bruschetta con gorgonzola e guanciale alla brace

Bruschetta con fagioli cannellini

Bruschetta con stracciatella di bufala DOP e lonza stagionata

Bruschetta con stracciatella di bufala DOP, alici del Mar Cantabrico efiori di zucca

Bruschetta con broccoletti e pecorino (selezione Cibaria)

Bruschetta con bufala DOP, guanciale alla brace e glassa di aceto balsamico

12

IS

IS

IS

a

IS



@ Bruschetta con guanciale alla brace

ovaion

@ Bruschetta al lardo di colonnata

ovaion

@ Carpaccio di baccala selvaggio (selezione Cibaria) marinato al peperosa
@ Cestino di pane *“ sciocco

ovaion |

@ Focaccia cotta alegna

ovaion

@ Prosciutto di Bassiano al coltello

ovaion

@ L’ Antipasto del Mastro

Portata principale
@ Gnocchi con spuntature di maiale

@ Casar ecce cicoria, guanciale e pecorino

@ Paccheri pachino, guanciale e pecorino

N

N

18

N

a1

12

15

10

10



@ Rigatoni al sugo di coda

@ Rigatoni con la pajata (su ordinazione —min. per sone)

@ Bucatini con broccoletti, olio EVO e pecorino

@ L asagnatirata a mano con provola, radicchio e speck

| nsalate piccole

J Mozzarellain Carrozza

Primi Piatti

r

@ Pasta E Cei

Focacce/Pizza

)

@ Patate e Salsiccia

10

16

12

12

10



Tagliatelle - normali

. Boscaiola

Aperitivo

@ Vetro di Champagne

Pizza con Fleisch - Klein

T | |
@ Asparagi e Prosciutto

Pizza - Junior @ 22cm

““‘"‘|E ' Ragl

|nsalate e Zuppe



Fd
r

.
@ Caprese con bufala

LY
%

Pizzeria

ra
'

-
@ Provola e Speck

.
hY

Bevande alcoliche

I
i

@ Bottiglia di Champagne

LY
‘l.

Caffe

a Caffe

PIZZE BIANCHE (solo a cena)

i
r

@ Cicoriaesalsiccia

LY
'l.

10

10



CALZONI (solo a cena)

el _ .
@ Calzone funghi e prosciutto

Le Fettuccinefattein casa 12 €

@ Fiori di zucca, alici e pecorino
@ Funghi porcini*

@ Speck, zafferano efiori di zucca

@ Guanciale, pachino e pecorino

| Nostri Fritti

@ Filetto di baccala selvaggio* (selezione Cibaria)
@ Mozzarelline* pz

e

@ Olive ascolane* pz

10

a o



v \
@ Suppli al telefono*

Crostini e Calzoni

@ Calzone Funghi porcini* e salsiccia
@ Calzone M ozzar ella e pachino

@ Calzone Prosciutto e mozzarella

@ Crostino M ozzarella e prosciutto

@ Crostino Mozzar€lla, alici efiori di zucca

Gli Zuccheri

@ Crostata

Nostre Pizze

16

10

10

»



@ Margherita Con Bufala

@ Fioredi zucca

@ Crocchetta

Senza categoria

@ M ozzarella Di Bufala DOP
@ Bottiglia di vino

@ Bresaola, Rucola e Grana
@ Radicchio, Gorgonzola e Noci
@ Fagioli con le cotiche

10

a N

©

12

10

©



