Dessert
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@ La profitérole desBeaux Arts

T, . B .
@ Crépes Suzette flambéesau Grand Marnier
@ Crépes

Desserts
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@ Profiteroles

‘ Créme glacée au chocolat

Boissons non alcoolisées
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@ Monstre

Pates

g Lachs
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a Nouilles

Pizza

g Pizza normale

Pizza alaviande

Q Pizza francaise
L4

Plats principaux
Morue

Végétarien

Tofu

Plats d'accompagnement
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Pommes

Purée de pommedeterre

Patates

Extras

@ Brie

Plats de poisson

Poissons du jour

Croquettes de poisson

Fruitsde mer

9 Fruit de mer



Plats de viande

G Saucisse

Boissons

Verredevin

Bouteille d'eau
Unedemi-bouteilled'eau
Jusd'orange

Juice
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Agneau

Agneau

6€

4€
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Sauces

@ Cocktail

Hausgemachte Kuchen

I
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@ Fondant au Chocolat
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Starters

'
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@ Plateau defruitsde mer

ﬂ Tartare

M enus de sushis

i
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@ Entrée

: Canard
J
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Cocktails

AR
@ Old Fashioned

Starter
@ Terrinedefoie gras, chutney defruitset pain de campagnegrillé
@ Euf mollet, crémeux de petits pois, chorizo et gelée de M uscat

@ L es 6 escar gots de Bourgogne marinés au Chablis

Main Course
@ Belle sole Meuniére, fine purée al'huile d'olive et tombée d'épinards
@ Plancha de poissons, légumesr 6tis et vier ge aux épices

@ Filet de canette poélé, pommes Macaire, jus de canard aux griottes

18

11

10

39

28

26



Rigatoni

;@- Rigatonisala Chef

Offrededgeuner - Asiatique

‘|.' L égume

Fleisch - Schwel nesteak

Omelette

9 Omelette

Noodle

10



‘|§ ' Crabe

Eiskugeln

@ Caramel

Café

Café

a Café

FROMAGESET DESSERTS
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@ Baba au Rhum Royal Ambré



Non classé

L 9O9e v &

Sake

Knife

Desserts

Dessert

Fruits

Oysters

Foie Gras

Leclassique

L obster



