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Chicken

Profiter oles glacées, sauce au chocolat chaud

Sor bet framboise arr osé framboise

Sor bet citron arrosé au marc de gewtirz ou a la vodka

Glaces ou sor bets, creme chantilly (vanille, café, chocolat, framboise, citron, abricot)
coupe 3 boules

Meringue glacée 2 boules, chantilly

Kougelopf glacé aux raisins macérés au rhum

Nougat glacé au sirop d'érable

M oelleux au chocolat noir et créme anglaise (15 minutes d’ attente)

Cremeglacéealafraise

Poulet frit

h ©

»

h 0o

14



Starter
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@ Salade de pot au feu

Main Course

@ ROGNONSDE VEAU SAUCE MADERE

Baguette

Lesdesserts
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@ Creme brdlée vanille Bourbon

GLACES & SORBETSARTISANAUX
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@ COUPE DAME BLANCHE

L esglaces artisanales
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@ CafeLiegeois

Cordonsbleus

@ Cordon bleu de veau au Munster pané ou poélé sauce creme champignonsfrais

@ Cordon bleu de veau pané ou poélé sauce créme champignons

@ Cordon bleu devolaille pané

Spaetzles M aison

@ Spaetzles Norvégienne
@ Spaetzles Champignons
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@ Spaetzles Basse-cour émincé devolaille ala créme)

Tartes Flambées (uniquement en soir ée)

@ Tarte flambée au munster (munster, lardons, oignons)

@ Tarteflambéeail et persil (ail et persil, oignons, lardons)

@ Tarte flambée au saumon fumé (saumon fumé, oignons, her bes)

@ Tarte flambée aux champignonsfrais (champignonsfrais, lardons, oignons)
@ Tarte flambée gratinée (emmenthal rapé, lar dons, oignons)

@ Tarte flambée traditionnelle (lardons, oignons)

Nicht kategorisiert

@ Filets de dauraderoyale, sauce Noilly Prat

@ Brochette de gambas décortiquées sur lit de pates
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Presskopf dejouesde porc, creme au raifort

Assiette de saumon fumé, bouquet de salade

Lescruditésdu marché

Foie grasde canard, compotée d’ oignons, toasts campagnards

Escalopes de foie de canar d poélées, pommes car amélisees

Salade mixte (Cervelas, emmenthal, cauf dur, tomate, vinaigrette au Melfor)

Salade gour mande «Charrue » (Foie gras de canard, magr et de canard fumé, saumon
fumé

Salade fermiere (Eminceé de volaille aux épicestandoori sur lit de salades)

Salade verte aux lardons et oeuf dur

Consommeé aux quenelles de moelle

Escar gots de bour gogne maison (la douzaine)

Faux-filet Simmental 250 grs Maitre d’Hotel ou sauce au poivre
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Fromage blanc, pommes sautées (supplément jambon cru +3,00 €

Boauf gros sel, assiette de crudités, pommes sautées

Viennoise de veau

Civet de biche aux champignonsfrais

Caoaur derumsteak, Maitre d’H6tel ou sauce au poivre

Pavé derumsteak 300 grs, Maitre d’Hétel ou sauce au poivre

Desserts

Asperges

Foie Gras
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