Nachtisch

@ Setteles geeistes Tiramisu

@ Affogato — Vanilleeis mit Espresso und Likor

@ Apfelkiichleim Bierteig gebacken mit Vanilleeis und Sauerkirschen

@ Haselnusspar fait mit Birnenragout und Nusscrumble

Alkoholische Getranke

Bier

Suppen
Green soup

@ K Urbiscremesuppe mit ger 6steten Nissen und Kerndl

.
@ Schwabische Hochzeitssuppe

h 0o



Pizza Garten

Rigatoni

;5@‘ Rigatoni & la Chef

Vorspeisen & Suppen

w Bratstrudelsuppe
L

Salate/ Vor speisen

10

a o



amion Blattsalate in Balsamicodressing mit gebratenen Champignons, ger dsteten Nissen und

@ geriebenem Bergkéase
Sl 13

@ Hausgebeizter Saibling mit bunter Beete und Avocado-Petersiliensalsa €
ovaion

@ Herbstsalat mit Feigen, Kirbis, Pinienkernen und Ziegenkase él
amion Blattsalate in Balsamicodressing mit Truthahnfilet in der Krauter-Nuss-Kruste

@ gebraten und geriebenem Bergkase

@ Settele's gemischter Salatteller

Settele Klassiker

—mmlee  Schwibischer Rostbraten in Schwammerlrahmsauce mit K asspatzen und 21

Y  rosizwieven €

o Rumpsteak vom heimischen Weiderind mit hausgemachter Krauter butter und

@ K artoffelr Osti
A 18

@ K albsleber rosa gebraten mit Apfeln, Réstzwiebeln und Kartoffelpiiree

A 20

@ Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb in Butter schmalz gebraten mit Rdostkartoffeln

ah

—mmlee  Schweinelendchen auf Sher ryrahmsauce mit frischen Champignons und 17

@ hausgemachten Spéatzle €



@ Hausgemachte K &sspatzen mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat L

Settele Visionen

el

@ Zanderfilet gebraten, Pinienkernbutter, Blattspinat, Apfel-Sellerieplree 21
—mmlee  Hirschkalbsriicken rosa gebraten, Wildrahmsauce, Her bstgemiise StiRkar toffel- 29
@ Knoblauchptiree €
el

: : : 1
@ Hausgemachte M ar onengnocchi, Salbeibutter, Rosenkohl, Pecorino g



