Snacks
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@ Risotto mit Gemuse und Garnelen €
@ Ziegenkase im Speckmantel mit altem Balsamico und Blattsalaten €
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@ Steffen’s Vor speisenvariation c

Fleischgerichte
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@ Lammr tcken €

Einekleine kulinarische Reise durch unsere Karte

@ 3-Gang-Menu
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@ 4-Gang-Menu

Unser Menu
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@ 5 Gang Meni €



Unser grolRes Menl

@ Sommerliche Blattsalate mit glasierten Beeren und gebratenen Filetspitzen
@ Mousse von Mango und M ascapone mit glasierten Pflaumen

@ Lammr ticken auf Tabouleh mit Joghurt und Minze

@ Gebratene Poulardenbrust mit lauwar mem Buffelmozzarella und Granatapfel
@ Cassissor bet mit Prosecco
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@ L achsfilet im Pergamentsickchen auf marinierten Gemusen

@ Toskanisches Brotstippchen mit Ziegenkase und getrockneter Tomate

Unser Sommer-Menu

@ Gebratene Riesengar nele auf geschwenkten M elonenspalten und Sommer salaten

@ Gebratenes Dor adenfilet auf Gemiserisotto und Petersilienpesto
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@ Gebratenes K albscarree auf geschmorten Tomaten und Thymiankartoffelchen

Unser Menu rund um die Pilze
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@ Sautierte Waldpilze mit ausgelassenem Coppa di parma und Blattsalat
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@ Cremesuppe von Waldpilzen mit gebratener Garnele ’
@ Rosa gebratenes Rinderfilet auf Pilzrisotto und Gremolata

@ Creme brulee mit glasierten Frichten und Birnensor bet 2
Dazu koénnen Sie wahlen:

@ Rinderfiletspitzen ;L:G

Dessert Kuppelhallenkarte
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@ Sor ptovariation €



