@ Kleiner Bunter Salat

Nachspeisen

G Warmer Apfelstrudel

Nicht kategorisiert
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@ LABSKAUS

Suppen
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@ Kartoffelcremesuppe

Pasta

Grol3er gemischter Salat
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@ Nudeln mit Wodka-Sahnesol3e
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M eer esfr iichte
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. Garnelen
434
% Tintenfisch

Fisch
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@ M atj esfilets
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Grillspezialitaten
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@ M edaillons vom Schwein
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Fischspezialitaten
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@ Brathering
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Abendkarte

Kabeljau

@

Geflligelgerichte

Hahnchenbrustfilet
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FiUr unserekleinen Gaste

Pumuckel

@

Fleischgerichte vom Schwein

‘ Schweineschnitzel

Suppen und Vor speisen
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@ Réaucherlachs mit Sahne-M eerrettich

@ Fischsuppe,LaMer*

@ Nor dfriesische hausgekochte Krabbensuppe

Chinesische K liche
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@ Fischtopf

Baked Potatoe
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£END
@ Ofenkartoffel

Muscheln & Garnelen
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@ Miesmuschelfleisch

Ruck Zuck
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@ Sauerfleisch

Nachtisch und Extras

ra
'

.
@ Eier pfannkuchen
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Erdnuss-Sofle-Gerichte
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@ Gemusepfanne
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Fisch & Krabben Mittagsangebot
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@ Rotbar schfilet

FISCH
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@ Schollenfilet in Eihille
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Spezialitaten

@ Gruner Hering

il M eer esfriichteteller Garnelen, .Miesmuschédfleisch, Calamari, Chili oder Knoblauch

@ Dip und Baguette

Fischgerichte

I
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@ Grofe Scholle Finkenwerder Art
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Fur den kleinen Hunger

. .
@ Halligbrot

Fleischspezialitaten des Hauses
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i .
@ Friesenschnitzel
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Speisenkarte

A
@ Frische Nordseekrabben

Alles was schwimmt

@ Dorade im Ofen gebacken mit Pfannengemiise
@ AlsBeilage konnen Sie wahlen:

@ Nordseezungein Butter gebraten

@ Seemannsteller ,LA MER"

@ L achsfilet aus Norwegen auf Queller

@ Backfischteller Seelachsfilet

W as L auft

el
@ HUftsteak 200g vom Rind
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SlUsses Und Hinter her

@ Rote Griitze wahlweise

@ Eis— Siekdnnen wahlen (Preisje Kugel):

Kleine Wilde
@ Kaptn'n Ahoi (panierte Fischstabchen)

@ Onkel Dagobert (kleines Hahnchenschnitzel)
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