Non alcoholic drinks

Coke

m Sprite

Main courses

Paella de Verduras

Side dishes*
e Rice
Drinks

Wilkins

Tapas Calientes- Warme Tapas
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. ..
@ Gambasal Ajillo

Warm Tapas
@ Croquetasde Pallo
Tapas

* CalamaresFritos

. F
b !

.
@ Croguetas de Jamon

Fleisch und Gefligel

" Pollo al Ajillo

Appetizer
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. . .
@ Albondigas de Chorizo
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@ Albondigas de Vaca

Sl .

@ Coca deBerenjenasy Puerro
Sl .

@ Tortillade Gulas

Sl .

@ Coca de Espinacas

Sl .

@ Tortilla de Gambas
Sl

@ Salchichas con Champignon
Sl

@ Gulasala Cazuela

Sl

@ CocadePistoy Sardinas

Tapassin Carne— Tapas ohne Fleisch

el _
@ Berenjenasal Horno

Main Dish
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Lapu-Lapu ala Romana

BlueMarlin Polaris

Tuhod y Batoc (Estofado Catalana)

Solomillo ala Pobre

Calderetade Cabrito

Solomillo ala Alba

Salpicado de Solomillo

Chorizo De Bilbao

Chuleton de Avila

Paellay Parillada

Paella Verde

Escalopinesala Pobre
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Langostinosala Parilla

Paella de Pollo Finas Hierbas

Paella de L angostinos

Paella de Gambas

Langostinos Thermidor Au Gratin

Paella de Cangrejos

Paella de Bacalao

Paella con Tuhod y Batoc

Paella con Setasy Pesto

Lapu-Lapu en Salsa Verde

Lapu-Lapu al Limon

Lapu-Lapu alaBilbaina
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Spanische Gerichte

.
Y s

‘ﬁnﬂ’:rh i
@ Tortilla Espanola

Spanische Vor speisen

, r
'\.

@ Sopade ajo

L angostinosy L angosta

"
Y )

Popular products

AN
@ CalderetadeVaca
@ Chorizo Fritos

@ Paella Filipino

..i..u{-.. .
@ Zarzuela de M ariscos
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@ L engua Sevillana

LY
%

Soups and Salads

y

.
@ Ensalada Catalunia
.
@ Ensalada del Caezar

Party Package

i

o . .
@ Lengua ala Sevillana
o .

@ Tuhod y Batoc

Spanish

Q Paella valenciana

Uncategorized
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Solomillo ala Pimienta

Caldo Gallego

Sopa de Mariscos

Tostadas

Onion Soup

CHIPIRONESEN SU TINTA

Chuletasde Cordero

Combinado de M ariscos

Rabasfritas

Costillasde Vaca

Paella de Cordero

PaellaMarinera
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Pollo Frito

Bacalao a la vizcaina

Fabada Asturiana

Lentgjas Con Chorizo

Albondigas de Pollo

Plato de Embutidos

Tapas Platter

Sarsi

CallosalLaMadrilena

Paella Negra

ol
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