Fischgerichte

@ Gegrillter Schwertfisch

Gegrilltes Lachsfilet

el

@ Salmon de plancha

el

@ Dorada con patatas salteada
el

@ Rape al Ajillo con arroz y ensalada
el .

@ Pinchos Espaniola

el

@ Leguado a la planca
el |

@ Lubinaalaplanca

el

@ Gegrillter Seeteufel

@ Gegrilltes Dor adenfilet
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@ Gegrillter Thunfisch
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Tapas Calientes- Warme Tapas
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@ Gambasal Ajillo
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m Boquerones Fritos

@ Muslitos

‘ CalamaresFritos

Fisch und M eer esfriichte
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@ Tintenfisch in Knoblauchsauce
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Antipasti Extras
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@ Eingelegte Sardellen

Pesce - Fisch
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@ Gegrillter Fischspief

Fische und M eer esfrlichte

@ Langostinos ala Plancha
@ Sepia a la Plancha

Spanische Hauptspeisen
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@ Parrillada de pescado

Pescado - Fischgerichte
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@ Plato de Pescado
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Vorspeisen

@ Jacobsmuscheln vom Grill (5 Stiick)

@ Ensaladas M arisco
@ Acetuna

Hauptgerichte
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@ Gegrilltes Rotbar benfilet

NUDELGERICHTE
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@ Tagliatelle mit Garnelen

Tapas6 €

r

@ Ali-oli und Oliven
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frittierte Sardellen ohne Graten

gegrillte Tintenfischstlicke

Krebsfleischkroketten (3 Stlick)

Austern (2 Stiick)

Jakobsmuscheln vom Grill (2 Stlick)

Muscheln in WeiRwein- oder Tomatensauce

Garnelen in Knoblauchsauce (6 Stiick)

gegrillte Garnelen (6 Stiick)

gegrillte Hummerkrabben (2 Stiick)

frittierte oder gegrillte Tintenfischringe (5 Stlick)

gegrillte Tintenfischtube Baby Calamar es

6 Tapasala Chef: 30,00 €



@ Tintenfisch oder Garnelen in Tomatensauce (scharf)

@ Tagesfisch in Tomatensauce (scharf)

Nicht kategorisiert
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@ o
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@ Bacalao

A

@ CALAMARSRELLENOS
A

@ Gegrilltes Kabeljaufilet
A

@ tagliatelle mit lachs
A

@ SOPA DE PESCADO
A

@ Ali-Oli

Megillons
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E Megjillones Al Ajillo

E Megjillonesen Vino Blanco

el
E Pez Espada A La Plancha
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