Postres
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Platos vegetarianos

@ Tarta de zanahoria

Starter

@ Anchoas del Cantabrico al Natural

@ Ensalada detodalavida

@ Menestra de ver duras de temporada

@ Ensaladilla con Ventresca

Tapas

* CalamaresFritos

@ o
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Croguetas de Jamon

Tapas Frias— Kalte Tapas
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Y

Carnes

Platos

CecinaDelLedn

Albéndigasdelaabuela al jerez

Rigatoni con rabo detoro guisado

Hamburguesa de buey y foie con mayonesa detrufa

Steak tartar de solomillo gallego

Hamburguesa clasica de buey con queso payoyo
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@ Solomillo de vaca gallega

Entrantes

A _

@ Queso torta finca pascualete
A

@ Huevos, patata, pancetay trufa
@ Raviolisde cochinillo

@ Meillones vanduca

A

@ Rollitos de confit de pato

Del mar

oo
@ Merluza de pincho al vapor

Postres Caseros
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@ Helados (dulce de leche, rocher de avellanas, chocolate, vainilla, fresay limon)
@ Tarrito de toffee con crumble de galleta

@ Torrija caramelizada, toffee y helado de vainilla

Tapasdesiempre

el _
@ Queso payoyo de Cadiz

Entrante

oo
@ Ensalada de pimientosy ventresca

De Picoteo

@ Cazuelitade albéndigas delaabuela al jerez

@ Mollete de antequera con calamaresy mayonesa especial
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@ Mollete de antequera con pringay salmorejo

@ Cazuelita de mgjillones vanduca

@ Sartencita de huevos con patata, pancetay trufa

Pescados frescos ddl dia

s

.&.u{-. .
@ Merluza de pincho ala Romana

Ensaladasy verde

@ Ensalada de espinacastiernas

@ Tomateibériko de almeria alinado

@ Burrata fresca con pesto de nueces

Tortillas (hechas al momento)
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@ Clasica de patatas

Conservas (frinsa)

@ Sardinillasen a.o.v.e

Sin clasificar

£END

@ SALMOREJO
£END

@ Lomo de Vaca Gallega
£END

@ PULPO A LA PARRILLA

@ Tartar de Atun

el .

@ Carpaccio de Buey
el

@ Queso Azul
el

@ Trufada
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Berberechos

Langostinosen Tempura

Tarta de Chocolate

TartadeLimén y Merengue

Jamon de Bellota
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