Salate

r

@ Kleiner Beilagensalat

Nachspeisen
@ K aseauswahl
* .

@ Stiuck Torte

Vegetarisches
, ]

@ ,ausder Heimat des Chefs
, ]

@ cremiges Ragout aus Pilzen der Saison

Aus dem Suppentopf

@ frische Wildbouillon

@ kraftige Brihe vom Rhoner Weiderind



SufRe Sinden

6 Kaiserschmarrn

Brotzeit

@ frankische Bratwur st auf Kraut
@ Kasebrot und Schinkenbrots, reichlich garniert

@ Forsthausplatte

@ Wildbratwirste der Landmetzger ei Baus nach unserem Rezept

Main Course

"
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@ Kross gebratene M aishahnchenbrust

Tagessuppe



e

@ Tagessuppe

Pfannen Spezialitaten

s

@ Jager -Pfanne

Vorneweg
@ Ziegenkase aus Oer lenbach
-, F

@ Dolden vom Rapunzelsalat klassisch

@ marinierter Avocadosalat

Vorspeisen

. .
@‘&‘ Saiblingfilet

FISCH



o .
@ Hochzeitsessen

Hinter her

@ falsche M ozartkugeln
@ Gluhweinkirschen

Mittagsmenus

o
@ Bauernente

wild auf Wild

@ rosa gebratene Bar barie-Entenbrust, Brombeerrotkohl, Si3kar toffelmousse
@ Rehnulsschen in Szechuanpfefferrahm

@ Hirschbraten ausdem Vorderlauf



Unsere Wildgerichte aus eigener Jagd
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@ Zarter Rehbraten

Ausden Gewassern der Rhon
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@ fangfrische Rhonforelle

Deftiges - Fleischklassiker
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mtlliseiliiciiliten,
@ butterzart geschmorte Kalbsbackchen
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mtlliseiliiciiliten,
@ butterzarter Rostbraten (250 g)

taglich ab 7 8:00 Uhr frisch aus dem Ofen
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@ knusprig gebratenes Schaufele, M alzbier sof3e, wahlweise



ausunserer Kuchenvitrine

@ Stiuck Torte mit Kaffee

@ Stiuck Kuchen mit K affee

Nicht kategorisiert

@ Stiick Kuchen
@ Saftiges Schweineschnitzel
, F

@ der GrolRe



