Salate

@ Thunfischsalat
@ Griechischer Salat

Vorspeisen
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@ Dressing nach Wahl

Fischgerichte

@ Seelachsfilet

Schnitzel

10

10
5€

10
8€



@ Geschnetzeltes Ziricher Art
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“ Schnitzel Wiener Art
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@ Schnitzel mit Champignonrahmsauce

Warme Speisen
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@ groBeTerrine

Veggie
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@ GOLDTALER

Ofenkartoffel
@ L eckere SuRkartoffel
. F

@ her zhaft, wir zige Champignonrahmsof3e
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@ hausgemachten Krauter quark

Kinderkarte
@ Kleiner Pinocchio
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@ Réauber Hotzenkoltz

Fir unsereKleinen
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@ Frau Holle

Carne- Fleischgerichte
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@ Schnitzel Hamburger Art

Spirelli

@ Spirelli Bolognese
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Fruhsticksgerichte
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@ SiRes Fruhstick

Schnitzel ca.200 g
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@ Schnitzel Au Four

Vegetarische Gerichte

@ K artoffelauflauf M editerran

@ M elone Drachenfrucht M ozzar ella

Hauptgerichte

@ Kristall Currywur st

@ Schweinskopfstiilze mit Zwiebelringen
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@ Zartes Schweinegulasch Hausmannsart
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@ Kristall-Riesenschnitzel 22
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@ K Usten Schnitzel €

Suppen
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@ Suppentasse €
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@ Kleine Terrine €
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@ Bitte beachten Sie auch unsere wechselnden Tagesangebote fir Suppen und Eintépfe

Frihstick
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@ Kristall Frihsttick €
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@ Sekt Frihstiick fir eine Person 12
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@ Sekt Frihstiick fur zwei Personen 24
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@ FiUr Sie extra zubereitet

SALATE
@ Bunter Salatteller mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

@ Kristall-Riesen-Salatteller mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

Morgenstund' hat Gold im Mund
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@ Her zhaftes Frihstiick

Fischkarte

@ Zarte Emder Rauchmatjes Filets

@ Feiner nordischer Brathering

Meat and Greet
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@ Wahlen Sie dazu:

L eckere Ofenkartoffel

A
@ L eckere Ofenkartoffel

Nicht kategorisiert

@ 3 Spiegeleier

@ Portion Rihreier
@ Her zhafte Gulaschsuppe
@ Soljanka

@ Max und Moritz



