Salate

-
@ Bunter Salatteller

Alkoholische Getranke

Bier

@ Garten

@ Vanilleeis mit Mangopu?ree und Kokoschips
@ Profiteroles—zwel kleine sahnegefu?llte Windbeutel mit leckerer Schokoladensol3e

@ Hausgemachte Mango-Vanillecreme

@ Vanilleaisim Kokosmantel mit Karamellsauce



v .
@ Mango-Vanillecreme

pova Nopales sind K aktuspflanzen mit groRen, flachen, ovalen Bla?ttern, ein in der
@ mexikanischen Ku?che beliebtes, nahr haftes und gesundes L ebensmittel.

o Vegetarische Nopalesbr atlinge mit frischen Mangosin einer cremigen SahnesoRe mit

@ Basmatireis

o Vegetarische Nopalesbratlinge mit Su?3kartoffeln und Auberginen in einer feinen
@ Curry-Kokos-Sauce mit Basmatireis

o Tandoori-Garnelen in einer Joghurt-Gewu?rzmarinade mit Paprika, Zwiebeln und
@ Ingwer in einer wu?rzigen Sauce mit Basmatirels

N o » Colombo* —karibisches Ha?hnchencurry: Gebratene Ha?hnchenbrust mit frischem
@ Gemu?se und Cashewnu?ssen mit Honig karamellisiert in einer feinen Curry-Kokos-
Sauce mit Basmatires

o Yogurtlu Kebab — scharf gebratenes frisches Gemu?se mit tu?rkischen Gewu?r zen auf
@ Pitabrot, mit Joghurt und Pommes Frites —wahlweise mit:

o Gebratene Ha?hnchenbrust oder Biotofu mit Su?3kartoffeln und Auberginen in einer
@ feinen Curry-Kokos-Sauce mit Basmatirels

@ Nachos mit K &se tiber backen, dazu nach Wahl Salsa-Dip oder Sourcreme
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@ Grunen schwar zen Oliven, eingelegt in Krauter-Marinade

Fischbr6tchen

s

A _
@ Neues Gericht

Kleine K 6stlichkeiten

r

g
@ Schafskasecreme

Tequilas

)

@ Casa Azul

WARME TORTILLAS

. M exikanische Weizenfladen mit K &se Uiberbacken und Créme Fréaiche verfeinert,

VY  vahiweisegefult mit:

@ Hausgemachten Zucchini-Bratlingen, Auberginenmusund Mais



@ Pikantem Tandoori-Ha?hnchen, gebratenen Zwiebeln, Ingwer und Paprika

amion »Gado Gado“ —gebratener Ha?hnchenbrust , Champignons und Zucker schoten,
@ verfeinert mit indonesischen Erdnussgewu?r zen

amion »Gado Gado“ — gebratenem Bio-Tofu, Champignons und Zucker schoten, verfeinert mit
@ indonesischen Erdnussgewu?r zen

amion » 1hai“ —gebratenen Garnelen und Gemu?sein rotem Curry mit Kokosmilch und

@ Bambussprossen

Nicht kategorisiert

@ Pimientos de padron mit Meersalz



