Tapas calientes

Q Pulpo ala gallega

Ensaladilla Rusa
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@ Croquetas de Jamon

Cazuelas
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@ Fideua de pescadores
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@ Canalén dela abuela
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@ Guisantes salteados

Snacks & Fingerfood

@ Calamaresala Romana



Fischsgerichte
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@ Paella

Pizzas & Pastas
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@ SPAGHETTI BOLOGNESE

Platos Cuinats-Peix

@ Bacalao con Samfaina

@ Huevos cabreados

Tostas



@ Mediterranea (salsa de tomate, mozzarella, tomate cherry y pesto)
@ Cléasica (huevosrotos, patatas pajay paletilla dejamoén ibérico)

@ 4 Quesos (cheddar, monterrey, mozzarella, queso azul y crema de vinagr e balsamico)

De cuchara

(. Lente as caseras

Marisco Cocido

r
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@ White Prawn

Raciones para Compartir
@ Lacon ala gallega con pimentén delaVera

@ Paletilla de jamon ibérica (racion 80 gr)
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@ Lagrimasde pollo, servidas con mostazay miel

Platos de 3 euros

@ Patatas bravas, con alioli o salsa brava
@ Carne mechada, cocida en aceite de oliva'y especies

@ Tortilla de patatas, sin cebollay acompanada de salsa mahonesa

Sin clasificar

@ SALMOREJO

Arroz negro
@ Alboéndigas con Sepia
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@ Estofado deternera

@ Alitas de Pollo con Salsa Barbacoa
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E Cazoén en Adobo



